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PYCCKUWM oo

MUKCEP RDE-1352

Mwukcep npeaHasHayeH Ans CMELLMBAHNS XNAKOCTe, npu-
rOTOBNIEHUS COYCOB U AeCEPTOB (B3OWTbIX CIMBOK, NYAWH-
roB, KOKTeWnewn, marioHesa), a Takxe 0N 3aMelunBaHus
TecTa u CMeLlnBaHna MArknx NpoayKToB.

OMUCAHUE
1. BeHuumku 45151 B3GMBaHUS/CMeLLVBaHNSA
2. MHé3pa ans ycTaHOBKM HacapoK
Ans 3amMeLllnBaHnsa TeCTa/BeH‘-IVIKOB
3. BeHTUnsuvoHHbIe 0TBEPCTUS
4. KHonka oTcoeauHeHust Hacapok « EJECT»
5. WHyp nutanusa
6. MepekntoyaTens pexvumos padoTsl «0, 1, 2, 3, 4, 5»
7. Kopnyc
8. Hacapku ons 3ameluvBaHus Tecta

MEPbI BEBOMACHOCTHU

Mepep, Ha4yanom akcnyataumm anekTponpuéopa BHUMA-

TeSIbHO MPOYMTaNTE HAcTosILLEee PYKOBOACTBO W COXpa-

HWTE ero Ans UCMONb30BaHWS B KAYECTBE CMNPaBOYHOMO

marepuana.

/icnonb3yiTe yCTPOMCTBO TOJBLKO MO €ro NPAMOMY Ha3Haue-

HUIO, KaK M3M0XEHO B JAaHHOM PYKOBOACTBE. HenpasunbHoe

obpalleHne C yCTPOMCTBOM MOXET NPUBECTY K €ro NMoJIoM-

Ke, MPUYNHEHWIO BPEAA NOSIb30BATENO UMW €r0 MYLLECTBY.
Mepep, BKIOYEHNEM YOEANTECD, YTO HANPSXKEHNE 3nek-
TPUYECKOW CETM COOTBETCTBYET PaBOYEMY HAMPSKEHUIO
yCTpoWcCTBa.

+ [lepen wvcCnonb3oBaHWMEM YCTPOICTBA BHMMATENbHO
OCMOTPWTE CETEBOW LWHYP W yb6eauTechb, Y4TO OH He
noBpexAeH. Ecnn Bbl 0BHapyxunn nospexaeHue, He
NoNb3YNTECH YCTPONCTBOM.

* He ponyckaiTe KOHTaKTa CETeBOro LUHypa C rops4yMmmn
MOBEPXHOCTAMM U OCTPbIMK Kpomkamu mebenu. He
[onyckanTe NOBPeXAEHNS N30NSLMM CETEBOTO LLUHYPA.

* He ncnonb3yiite yCTPOMCTBO B HEMOCPEACTBEHHOW 6N~
30CTW OT UCTOYHUKOB TEMA UAN OTKPLITOrO MAaMEHN.

*  Vicnonb3yiiTe TOMbKO Te BEHYMKM U HAcaAku, KOTOpble
BXOOAT B KOMIMJIEKT MOCTaBKW.

* [lepen nepsbiM MCMONL30BAHMEM YCTPOWCTBA TLUA-
TenbHO NPOMOITE BCE CbEMHbIE HACaOKN.

* He npukacaiiTech K BpaLLLaIOLMMCS HacTAM YCTPOW-
cTtea. He ponyckaiite nonapaHus BONOC UAM CBO-
6GOAHO BUCSLLUX 3NEMEHTOB O[EXAbl B 30HY
BpaLleHuna.

+ 3anpeLlaeTcs UCNonb30BaTh BEHYMKM HACAAKMN ANt CMe-
LINBAHWSA TBEPAbIX MHIPEAMEHTOB, TaKMX Kak, Hanpumep,
TBEPAOE CNVBOYHOE MAC/IO U/ 3aMOPOXEHHOE TECTO.
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+ MMepepn wcnonb3oBaHWeM Mukcepa ybeauTech, 4TO
HacaaKn yCTaHOBNEHb! NPaBUIBLHO 1 3aPUKCUPOBaHDI.

* 3anpeLuaeTcs UICNoIbL30BaTb OAHOBPEMEHHO BEHUMK ANt
B36UBAHUA N Hacaaky ons 3amMmelnBaHns Tecra.

» [epen ycTaHOBKOI Hacaaok ybeautech, 4TO BUIKa ceTe-
BOrO LUIHYpa He BCTaB/IeHa B NIEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

+ [Mpexae 4em NoACoeUHUTL MUKCEp K 3neKTpoceTn yoe-
[VTECh, 4TO NepeksoyaTeslb PeXMMoB paboTsl (6) ycTta-
HOBJIEH B NMOJIOXEHUE BbIK/OYEHO («0»).

. 3anpeu.|.aeTCR CHUMaATb M yCTaHaBIMBaTb Hacadku BO
BpeMsi paboTbl yCTPOICTBA.

+ 3anpeliaeTcs MCNoNb3oBaTh YCTPOWCTBO BHE MoMe-
LLeHWIA.

+ Heobxoaumo 06s3aTenibHO BbIKIOYUTL NPUGOP U OTCO-
€0UHUTL ero OT MUTaHUs Nepen CMEHOW Hacagok WUn
npu NPUOANXKEHNN K HacTsiM, KOTOPble ABUXYTCS npu
MCNOSIb30BaHNN.

MakcumanbHas npoAoJ/HKNTEe/IbHOCTb HenpepblBHOﬁ

pabotel He 60/1€e 5 MUHYT, MOBTOPHOE BKJIIOHYEHUE Npo-

uaBo,qure He paHee, 4yeM Yepe3 10 MUHYT.
Mocne aKcnnyarauun Mmkcepa BbIK/IKO4YUTE €ero, naene-
KWUTE BUJIKY CETEBOrO LLHYpa U3 PO3ETKN U OTCOEANHNTE
Hacaaku.

* He norpyxaiTte KOpnyc 1 OCHOBaHWE YCTPOWCTBA, CeTe-
BOIA LUHYP WSIN BUIIKY CETEBOTO LLIHYPA B BOAY WK NtoGble
Apyrue xuakoctn. Ecnu ycTpoicTso ynano B BOAY,
V3BJIEKNTE BUJIKY CETEeBOrO LUHYypa M3 PO3ETKW, TOSIbKO
3aTeM [0CTaHbTe YCTPOWCTBO U3 BOAbI.

* He npukacaintecb K KOpMycy v OCHOBAHWUIO MUKCepa,
CeTeBOMY LWHYPY M BWIKE CEeTeBOro LHypa MOKPbIMU
pykamu.

* He 3akpblBaiiTe BEHTUNSILLMOHHLIE OTBEPCTUS Ha KOp-
nyce ycTpOMCTBa, 3TO MOXET MPUBECTU K Meperpesy
3neKTpoMoTOpa.

* He ocTasnsiiite Mukcep, BKIIOYEHHbIN B CeTb 6e3 npu-
cmoTpa. OTk/oYanTe yCTPOMCTBO Nepep, YMCTKOR, cMme-
HOWi HacafoKk, a Tak Xe eC/n Bbl UM He Mosb3yeTech.

+  OTkno4as yCTPONCTBO OT S71EKTPOCETU, HAKOTAA He Aep-
raiiTe 3a CeTeBOW LUHYP, BO3bMUTECH 3a BUJIKY CETEBOrO
LUIHYpa 1 aKKypaTHO U3BJIEKUTE €€ N3 PO3ETKMN.

* PerynsapHo npoBoAuTE YNCTKY MUKCEPA.

+ JlaHHOe YCTPOWCTBO He npeaHa3HavyeHo A1 UCMOoNb30-
BaHWS 1€TbMU.

+ He paspeluaiite feTsaM KacatbCsi Kopryca yCTponcTea v
CeTeBOro LHypa BO Bpemsi paboTbl MUKCEPA.

e JleTn fOMXKHbI HAXOAMTBLCSA NOA NPUCMOTPOM AS1F HeLo-
nyLLeHns urp ¢ npubopom.

- B nepepbiBax BO BpemMs pa6OTbI C MUKCEepPOM, CTaBbTe
YCTPOINCTBO B MECTax HEJOCTYMHBIX 415 AeTeN.
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+ [Mpwbop He NpeaHasHa4eH A1s NCMOob30BaHUS MLAMU
(BK/IOYas AeTeNn) C MOHUXKEHHBIMU PUINYECKUMU, CEH-
COPHbIMU NI YMCTBEHHbIMU CNOCOBHOCTAMKU UN npu
OTCYTCTBUWN Y HUX XXU3HEHHOIO ONbITa Unn 3HaHVII7I, ecnn
OHW HE HAaXoAATCA NOJ, MPUCMOTPOM U HE NMPOUHCTPYK-
TUPOBaHbI 06 1Cnonb3oBaHUN an60pa nuyom, OoTBeT-
CTBEHHbIM 3a Ux 6€30MacHOCTb.

* W3 coobpaxeHunit 6e3onacHOCTM LeTeil He ocTaBnsiite
NMONIN3TUNEHOBbLIE MaKeTbl, UCMOJib3yeMble B KayeCTBe
ynakoeku, 6e3 npucmoTpa.

BHumanune! He paspelavite aetam nrpatb ¢ noamatune-

HOBbIMU r1laKkeTaMmu Uan nieHKo. OnacHocTb ynyl.uenml!

+ [Mepvioayyeckn NpoBePSIiTe CETEBOW LUHYP U BUJIKY CeTe-
BOrO LUHYpPa Ha NpeAMeT NOBPEXAEHNS N30NSLUN.

+ 3anpeLlaeTcsi NCNOL30BaTb YCTPOWUCTBO NPU HaIMHUN
NOBPEXAEHWIN CETEBON BUIIKU U CETEBOTO LUHYPA, CNv
yCTpoicTBO paboTaeT ¢ nepebosmu, a Takxke nocne ero
nageHuvs.

+ [Mpwvi NoBpeXAEHWN LUHYPa MUTaHKS ero 3ameHy Bo n3be-
XaHne onacHOCTV JOMXKHbI MPOU3BOANTL N3rOTOBUTEb,
cepBuCHas cnyx6a vy nofobHbIN KBANMPULMPOBAH-
HbIVi nepcoHan.

+ 3anpellaetcs CaMoCTOSATENIbHO PEMOHTUPOBATL NPUGOP.
He pasbupaiite nprbop caMoCTOATENBHO, NPV BOSHUKHO-
BEHWW NI0BbIX HENCMPABHOCTEN, @ TaKkXe nocne naaeHus
YCTPOWCTBA BbIKNOUMTE NPUBOP N3 PO3ETKYM 1 0BpaTUTECH
B 11060V aBTOPU3OBAHHbIA (YNONHOMOYEHHbI) cepBuc-
HbI LEHTP NO KOHTaKTHLIM aapecam, ykasdaHHbIM B rapaH-
TUNHOM TanoHe u Ha cante www.rondell.ru.

+ Bo usbexaHve NoBpexaeHuii NepeBo3unTe YCTPOMCTBO B
3aBOJICKO ynakoBke

+ XpaHwuTe yCTPOCTBO B CyXOM NPOXNaAHOM MeCTe, Heflo-
CTYNHOM AJi1t AeTeil 1 niofeit C OrpaHnYeHHbIMKU BO3-
MOXHOCTAMMW.

JAHHBIV NMPUBOP MPEAHA3SHAYEH /19 UCMOJIb30BA-
HUS TOJIbKO B BbITOBbIX YCJIOBUSX. SAMNPELLUAETCSHA
KOMMEPYECKOE MCIMOJIbBOBAHVE W UCI0JIb30BA-
HUWE NMPUBOPA B NMPON3BOCTBEHHbBIX 3OHAX Y PABO-
YUX NMOMELLIEHUSIX.

NEPEA NEPBbIM UCMNOJIb30OBAHUEM

Mocne TpaHCNOPTUPOBKMN MU XPaHEHUs1 YyCTPOMCTBA Npu

MOHMXEHHOV TeMnepaType Heo6X0A4MMO BblAEPKaTh €ero

npu KOMHaTHOW TeEMNepPaType He MEHEe TPEX 4aCoB.

— BbIHbTE YCTPONCTBO M3 yNakoBKu, yaanuTe yrnakoBO4YHbIe
martepuansl, MeLatLLve ero padore.

— [poBepbTe LENOCTHOCTL YCTPOICTBA,
MOBPEXAEHWNIA HE NONb3YATECh M.

npu Haanynm

e i ... PYCCKMW

- Y6epuTecs, 4To paboyee HanpskeHve yCTpoiicTea CooT-
BETCTBYET HaMNpsXeHWIO 3NeKTPUYECKON CeTU.

- Hacagkn ans 3amewwwmBaHus Tecta (8) u BeHunkmn (1)
BbIMOWTE TENNO BOAOW C HEATPaNbHbIM MOIOLLMM CPea,-
CTBOM, OMOJIOCHUTE U MPOCYLUUTE.

— Kopnyc (7) npoTpute MArko cnerka BAaXHON TKaHbIO,
nocJie Yero BbITPUTE HACyxo.

HACAAKU U BEHYUKHN

Hacapku ang 3amelwimBaHus Tecra (8)

VicnonbayiiTe ans 3ameLlumBaHus pPOXOKEBOro TecTa, nepe-
MelumBaHusa dapLua v T.n.

lMpumeyaHne: BCTasnsviTe HacanKu As1s 3aMeLLnBaHus Te-
cra (8) B cooTBeTCTBYIOLME rHE3AA (2).

BeHuuku ana B36mBaHus/cMmelumeanusa (1)
Wcnonbayiite BeHunky (1) ons B3GMBaHMA CAMBOK, AUYHO-
ro 6eska, NPUroToBEHNs BGUCKBUTHOTO TecTa, MyAWHIOB,
KOKTeinen, kpema, malioHesa, nope, COycoB, a Takxe ans
CMeLUMBaHWS XUOKUX NMPOAYKTOB.

UCNOJIb3OBAHUE MUKCEPA

— BcraBbTe BeHunku (1) nnm Hacagkm (8) B COOTBETCTBYIO-
e rHéana ansa yecTaHoBKM Hacaaok (2) ao wenyka. Obe
Hacafkn [OJXHbI MIOTHO 3adUKCUPOBATLCS B OTBEP-
CTUSIX MUKCEPA.

— [lpexpae 4eM NoACOEANHUTL YCTPOMCTBO K ANEKTPOCeTn
ybeguTech B TOM, 4TO NepeksIioHaTesb PEXMMOB PaboTb
(6) HaxoaMTCst B nonoXeHun «0» (BbIKIIOYEHO).

— OnycTuB Hacagky B paboydyto EMKOCTb C UHTPeaneHTamMu,
BKJIIOYMTE MUKCEp Nnepeksiiodatenem (6) 1 Boibepute Hyx-
HYIO CKOPOCTb BpaLLleHns Hacanok «1, 2, 3, 4, 5».

— [locne okoH4YaHus paboTbl YCTAHOBUTE MepekoyaTesb
(6) B nonoxeHune «0» (BbIKIOYEHO) U U3BNEKUTE BUIKY
CeTeBoro LwHypa (5) 13 aneKTpUHecKom po3eTku.

- MNpuaepxuBas Hacagku (8) nan BeHuukun (1), HaAXMUTE
KHOnMKy (4) «<EJECT» n oTcoennHvTe Hacagku.

Mpumeyvauuns:

. 3anpeu.(aeTc,q yCTtaHaB/inBaTb Y O4HOBPEMEHHO UCT10J1b-
30BaTb BEHYUK A5 B36mBaHwus (1) n Hacaaky As1s 3ame-
wmBaHws Tecta (8).

« Bo Bpems paﬁOTbI He 3aKprBaﬁTe BEHTUJISILUNOHHbIE
oTBepcTus (3) Ha Kopriyce mMukcepa, 3T0 MOXET rpuBe-
CTU K ieperpeBy 31eKTPOMOTOPa.

* PexkomeHpyemasi NpOAOIXNTE/NIbHOCTb HernpepbiBHOM
pabotel Ha ckopocTu 4-5 Bo usbexaHue rneperpesa
MOTOpPHOro 6s10ka Mukcepa-He 6onee 1 MUHYTbI.

* B cny4ae neperpeBsa, MoBTOPHOE BK/IOHYEHUE MUKCEPA
rnpon3BoauTe He paHee, Yem yeped 10 MUHYT.
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PEKOMEHAALMU NO BbIBOPY ONTUMAJIbHbIX PEXXUMOB PABOTbI
Muikcep UMeeT 5 CKOPOCTHBIX PeXUMOB «1, 2, 3, 4, 5».

PekomMeHpaaLmm no BbIGopy CKOPOCTN

CkopocTb | Onucanue

1 OnTmanbHas HayanbHas CKOPOCTb /19 CMELMBAHUS CYXUX MPOAYKTOB.
OnTmanbHas HayanbHasi CKOPOCTb /15 CMELMBAHUS XWUAKVX MHTPEJVEHTOB, 3anpaBokK [/ CanaTos.
OnTtumansHas CKOPOCTb [J19 3aMeLllnBaHns Tecta 4S9 TOPTOB, NeYeHbs U xneba.

OnTtumanbHas CKOPOCTb AJ1s B306VBaHWS CIMBOYHOIO Macna v caxapa, NpuUroToBJIEHNs AeCepToB U T.4.

OnTumanbHas CKOpoCTb A1 B3OMBaHMS AnL, MPUrOTOBNEHUS r1a3ypu, B3GUTbIX CIMBOK, KOKTEe, MPUroTOBIEHNS
KapTodenLHOro nope n T.4,.

o | BhlwN

PekomeHgauum no nepepaboTke NPoAyKTOB

Ucnc y KW: Hacapku ana TecTa (8)

3amelwmBaHue 06bEM MpoaoNXUTENbHOCTL
JpoxokeBoe TeCcTo He 6onee 500 r mykun 5 MUHYT

MUcnc y u: Haca Aans (1)

B3 06bEM MpoaonXuTensHoCTb
TecTo ansa Badenb, 61MHOB okono 750 r 3 MUHYTbI
JKnpkue coycbl, Kpembl 1 Cynbl okosno 750 r 3 MUHYTHI
MavioHe3bl MaKCUMyM 3 IYHBIX XenTka 5 MUHYT
KapTtodensHoe niope makcumym 750 r 3 MUHYTHI
B36uTble cnnekn mMakcumym 500 r 5 MUHYT
B36uBaHne an4HbIX 6enkos MaKCUMyM 5 sin4HbIX 6enKoB 3 MUHYTHI
Cmech ans Topta okono 750 r 3 MUHYTHI

lMpumeyanne: Bce AaHHbie B TabmLe HOCST PEKOMeHAATe bHbIN XapakTep.

YUCTKA UM YXOA

BbIKNO4MTE YCTPOMNCTBO U BbIHLTE BUSKY CETEBOMO LLIHYPa
(5) 3 posetku.

Mpunepxusas Hacagkn (8) unan BeHunku (1) Haxmute
KHonky (4) «<EJECT» 1 0TcOEAMHUTE HAacaaKu.

Hacapkv npomoiiTe TENNOV BOAOW C HEATPASIbHBIM MOIO-
LM CPeSiCTBOM, 3aTeM NpoCyLUnTe.

MpoTpuTe kopnyc (7) MSArkoi cnerka BAAXHOW TKaHbIO,
nocne Yero BbITPUTE €ro Hacyxo.

3anpeLuaeTca norpyxarb kopnyc (7), CETeBOW LIHYp u
BUJIKY CETEBOTO LUHYPa B BOAY N ntobble Apyrie Xunako-
cTu. He gonyckaite nonaaaHvsa BoAbl B KOPNyC MUKcepa.
Jna ynanenvs 3arpsisHeHUii CNoNb3yinTe HenTpasbHble
YUCTSLLME CPEACTBA, HE UCMOMb3YINTE MeTanImyeckme
weTkn, abpasuBHble YUCTSLLME CPeAcTBa U pacTBo-
putenu.
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XPAHEHUE

MNpoussenuTe YNCTKY yCTPOWCTBA.

He HamaTbIBaiiTe CeTeBOW LLIHYP HA KOPMYC YCTPOMCTBA.
XpaHuTe yCTPOWCTBO B CyXOM MPOXNafAHOM MecTe, Hefo-
CTYMHOM AN AeTe 1 N0AEN C OrpaHNYeHHbIMU BO3MOX-
HOCTAMMW.

KOMMNEKT NOCTABKU

Mwukcep — 1 wT.

BeHunku ans B36MBaHWS/CMELLIMBAHNS — 2 LUT.
Hacanku ons 3amelumBanuns Tecta — 2 LUT.
WHCTPYKUMS C rapaHTUiHBIM TanoHOM — 1 T,

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
OnekTtponutanue: 220-240 B ~ 50 Iy
HomunHanebHas notpebnsiemas moLHocTs: 300-400 BT
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........................................................................................................... PYCCKUM ...............
YTUNU3ALUA Cpok cayx6bl ycTpoiicTBa — 3 roga
JlaHHoe n3genne cooTBETCTBYeT BCeM TpeGyembimM
eBpornerickuM 1 poccuiickum ctaHgaptam 6esonac-
HOCTU U TUTNEHbI.
|

WU3roTOBUTEJb: CTAP MJItOC JIMMUTEL,
B uensx 3awmThl OKpyXaiouwlen cpefbl, nocie OkoH4anus  (STAR PLUS LIMITED)
cpoka cnyx0Obl npubopa 1 3NEMEHTOB NUTaHUS (eCnn BXO- MECTOHAXOXAEHUE 1 NOYTOBbIN AGPEC
AT B KOMI'IJ'IeKT), He Bbl6paCblBaI7lTe VX BMECTE C 0ObI4YHbIMU nnﬂ CBSI3U: IOHUTA 15_1;] ATAX,
GbITOBLIMU OTX0AaMU, nepenante Nnprbop v 3NeMeHTbl nuTa- Kancu AEEPJZI,VIH XAYC’ N238 XE‘HI"I/II'I POV,
HIS B CTIELIMANM3MPOBAHHBIE MYHKTBI AN AANbHENWEN YTU-  popEyyk XAHT, FOHKOHF, KHP MO 3AKA3Y
msaunm. . POHAENN TMBX, CO®U-LLAPAOTTEH LLITPACCE, 9-10,
OTxofpl, 06pasyloLmecs Npyu yTUAnsauum n3nenuii, noane- 14059 BEP/IVH. FEPMAHUS
Xar 06s3aTtensHoOMy cO0py C MOCNeayoLen yTunusaumein B !
YCTaHOBAEHHOM NOPSIAKE. WUMMNOPTEP U YNOJIHOMOYEHHOE
[ns nonyy4eHvsi LONOAHUTENbHON MHdopMaumum 06 yTunmaa- M3roTOBUTENEM JINLLO: OO0 «'MMEPNOH>
LM SAHHOTO NPOAYKTa 06PaTUTECH B MECTHBIA MyHUumnani-  MECTOHAXOXAEHUE U NOYTOBbINA AAPEC
TET, CNyXx0y yTrnn3auuy ObITOBbIX OTXOA0B UK B MarasuH, rae  OJ19 CBA3U: P, 117452, I. MOCKBA,
Bbl nprobpeny AaHHbIA NPOAYKT. YEPHOMOPCKWI BY/NIbBAP, IOM 17, KOP. 1, 3TAX 4,
ODdUC 401, KAB. 2.
lpounssoanTesns coxpaHseT 3a cobovi npaBo u3MeHsiTb  Ten.:+7 (499) 685-17-81, e-mail: info@rondell.ru
AV3aiiH, KOHCTPYKUMIO U TEXHUYECKNE XaDaKTePUCTUKM,  (rgeTcTBEHHOCTb 38 HECOOTBETCTBME NPOAYKLMM
He BiwsioLMe Ha O6LIME MPUHLMIEI PaGoTbl YCTDONCTBA,  1heGopansm TeXHNYECKVX PErNaMeHTOB TaMOXEHHOro

063 npessapuTenbHOro yBeAOMISHNS, M3-3a HEro MEXAY  coinza BOBNOXEHA Ha YNOAHOMOYEHHOE U3FOTOBMTENEM
MHCTPYKLIMEN 1 N3LEIMEM MOTYT HaO/IOAATECS HESHAYNTENB= o @
Hble pasan4us. Ecv nosb3osatesis 06HapyXu Takue Heco-
OTBETCTBUS, MPOCUM COOBLMTL 06 3ToM Mo anekTporHori  WWw.rondell.ru
noyte info@rondell.ru ans nony4eHvs 06HOBAEHHOV Bepcun TEJIEGOH A5 CMPABOK: 8-800-100-18-30
UHCTPYKLMN. COENAHO B KHP
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MIXER RDE-1352

The mixer is intended for mixing liquids, making sauces and des-
serts (whipped cream, puddings, cocktails, mayonnaise), for
kneading dough and mixing soft products.

DESCRIPTION

. Beaters

. Dough hooks/beaters installation sockets
. Ventilation openings

. Attachment release button «<EJECT»

. Power cord

. Operation mode switch «0, 1, 2, 3, 4, 5»
Body

. Dough hooks

DN R WD =

SAFETY PRECAUTIONS

Before using the unit, read this manual carefully and keep it for

future reference.

Use the unit for intended purposes only, as specified in this in-

struction manual. Mishandling of the unit may cause it to break,

harm the user or damage their property.

« Before switching the unit on, make sure that voltage of the
mains matches the unit operating voltage.

« Before using the unit, examine the power cord closely and
make sure that it is not damaged. Do not use the unit if you
find any damage.

» Make sure that the power cord does not come into contact with
hot surfaces or sharp furniture edges. Avoid damaging the iso-
lation of the power cord.

» Do not use the unit near heat sources and open flame.

« Use only the beaters and dough hooks included.

« Before the first use of the unit thoroughly wash all the remov-
able attachments.

» Do not touch the rotating parts of the device. Do not let
hair or free hanging clothes get into the rotation area.

« Do not use the beaters and hooks for mixing hard ingredients,
such as hard butter or frozen dough.

» Before using the mixer, make sure that the attachments are
installed properly and fixed.

« Do not use a beater and a dough hook at the same time.

« Before installing the attachments, make sure that the power
plug is not inserted into the mains socket.

« Before connecting the mixer to the mains, make sure that the
operation mode switch (6) is set to the off position («0»).

» Do not remove or install the attachments during the unit operation.

» Do not use the unit outdoors.

« Be sure to turn off the unit and disconnect it from the power
supply before changing attachments or when approaching
parts that move during use.

Maximal continuous operation time is no longer than 5 min-
utes; make at least a 10 minute break before switching the
unit on again.

< After mixer operation, switch it off, pull the power plug out
of the mains socket and remove the attachments.

« Do notimmerse the unit body and base, the power plug or
the power cord into water or any other liquids. If the unit is
dropped into water, unplug it immediately and only then
take the unit out of the water.

« Do not touch the mixer body and base, the power cord and
the power plug with wet hands.

« Do not block the ventilation openings on the unit body; this
may lead to the electric motor overheating.

* Never leave the plugged-in mixer unattended. Always
unplug the unit before cleaning, changing the attachments
or when you are not using it.

« Never pull the power cord when disconnecting the unit from
the mains; hold the power plug and carefully remove it from
the mains socket.

« Clean the mixer regularly.

« This device is not intended to be used by children.

« Do not allow children to touch the unit body and the power
cord during mixer operation.

« Do not leave children unattended to prevent using the
device as a toy.

* Place the unit out of reach of children during breaks in the
mixer operation.

« The device is not intended to be used by people with phys-
ical, sensory or mental disabilities (including children) or
by persons lacking experience or knowledge if they are
not under supervision of a person who is responsible for
their safety or if they are not instructed by this person how
to use the device.

« For children safety do not leave polyethylene bags used for
packaging unattended.

Attention! Do not allow children to play with polyethylene

bags or packaging film. Danger of suffocation!

« Periodically check the power cord and the power plug insu-
lation for damages.

« Do not use the unit if the power plug or the power cord is
damaged, if the unit operates improperly or after it was
dropped.

< If the power cord is damaged, it should be replaced by the
manufacturer, maintenance service, or similar qualified
personnel to avoid danger.

« Do not attempt to repair the unit by yourself. Do not disas-
semble the unit by yourself, if any malfunction is detected
or after it was dropped, unplug the unit and apply to
any authorized service center at the contact address



list, given in the warranty certificate and on the website
www.rondell.ru.

« To avoid damages, transport the unit in the original packag-
ing only.

+ Keep the unit in a dry cool place out of reach of children and
people with disabilities.

THIS UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE ONLY. COM-
MERCIAL USAGE AND APPLYING THE UNIT IN PRODUCTION
AREAS AND WORK ROOMS IS PROHIBITED.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at low temperature keep

it for at least three hours at room temperature.

— Unpack the unit and remove any packaging materials that can
prevent the unit operation.

— Check the unit for damages; do not use a damaged unit.

— Make sure that the unit operating voltage corresponds to the
voltage of your mains.

— Wash the dough hooks (8) and the beaters (1) with warm water
and neutral detergent, rinse them and dry.

— Clean the unit body (7) with a soft, slightly damp cloth, and
then wipe it dry.

HOOKS ANS BEATERS

Dough hooks (8)

Use them for kneading yeasted dough, mixing minced meat etc.
Note: insert the dough hooks (8) into the corresponding sock-
ets(2).

ENGLISH

Beaters (1)

Use the beaters (1) for whipping cream and egg white, making
biscuit dough, puddings, cocktails, cream, mayonnaise, puree
and sauces and for mixing liquid products.

USING THE MIXER

— Insert the beaters (1) or the dough hooks (8) into the cor-
responding attachment installation sockets (2) until clicking.
Both attachments should be fixed tightly in the mixer openings.

— Before connecting the unit to the mains, make sure that the
operation mode switch (6) is set to the position «0» (off).

— Immerse the attachments into the processing bowl with ingre-
dients, switch the mixer on with the switch (6) and select the
desired attachment rotation speed «1, 2, 3, 4, 5».

— After finishing operation, set the switch (6) to position «0» (off)
and remove the power cord plug (5) from the electrical outlet.

— Holding the hooks (8) or the beaters (1), press the button (4)
«EJECT» and remove the attachments.

Notes:

« Do not install and use the beater (1) and the dough hook (8)
at the same time.

« Do not block the ventilation openings (3) on the mixer body
during the unit operation; this may lead to the electric motor
overheating.

« The recommended duration of continuous operation at speed
4-5 to avoid overheating of the mixer motor unit is no more
than 1 minute.

« In case of overheating, turn the mixer back on no earlier than
after 10 minutes.

RECOMMENDATIONS ON CHOOSING OPTIMAL OPERATION MODES

The mixer has 5 speed modes «1, 2, 3, 4, 5».
Recommendations on choosing speed mode

Speed | Description
1 Optimal initial speed for mixing dry ingredients.
2 Optimal initial speed for mixing liquid ingredients and salad dressings.
3 Optimal speed for making cake and cookie dough, and bread dough.
4 Optimal speed for beating butter with sugar, making desserts etc.
5 Optimal speed for beating eggs, making frosting, whipped cream, making cocktails, potato mash etc.

Food processing recommendations

Used attachments: dough hooks (8)

Kneading

Capacity Duration

Yeasted dough

5 minutes

no more than 500 g of flour




EN G LIS H oo
Used attach 1its: beating/i at 1ts (beaters) (1)
Beating/mixing Capacity Duration
Waffles and pancake dough About 750 g 3 minutes
Liquid sauces, cream and soups About 750 g 3 minutes
Mayonnaise Maximum 3 egg yolks 5 minutes
Mashed potatoes Maximum 750 g 3 minutes
Whipped cream Maximum 500 g 5 minutes
Beating egg whites Maximum 5 egg yolks 3 minutes
Cake mixture About 750 g 3 minutes

Note: all data in this table are given as recommendations.

CLEANING AND MAINTENANCE RECYCLING

— Switch the unit off and unplug the power cord plug (5) from
the mains socket.

Holding the hooks (8) or the beaters (1), press the button (4)
«EJECT» and remove the attachments.

Wash the attachments with warm water and a neutral deter-
gent and then dry them.

Clean the unit body (7) with a soft, slightly damp cloth, and
then wipe it dry.

Do not immerse the unit body (7), the power cord and the
power plug into water or other liquids. Provide that no water
gets into the mixer body.

Use neutral detergents to remove dirt; do not use metal
brushes, abrasive detergents and solvents.

STORAGE

Clean the unit.

Do not wind the power cord around the unit body.

Keep the device in a dry cool place away from children and
people with disabilities.

DELIVERY SET

Mixer — 1 pc.

Beaters - 2 pc.

Dough hooks - 2 pc.

Instruction manual with warranty card - 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Power supply: 220-240 V ~ 50 Hz
Rated input power: 300-400 W

]

For environment protection do not throw out the unit and the bat-
teries (if included), do not discard the unit and the batteries with
usual household waste after the service life expiration; apply to
specialized centers for further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit is subject
to mandatory collection and consequent disposal in the pre-
scribed manner.

For further information about recycling of this product apply to a
local municipal administration, a disposal service or to the shop
where you purchased this product.

The manufacturer preserves the right to change design, struc-
ture and specifications not affecting general principles of the
unit operation without a preliminary notification due to which
insignificant differences between the manual and product may
be observed. If the user reveals such differences, please report
them via e-mail info@rondell.ru for receipt of an updated manual.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was purchased. The bill of sale
or receipt must be produced when making any claim under the
terms of this guarantee.

]

This product conforms to the EMC Directive 2014/30/
EU and to the Low Voltage Directive 2014/35/EU.



MIXER RDE-1352

Der Mixer ist fiirs Mischen von Flussigkeiten, Zubereitung von So-
Ren und Desserts (Schlagsahne, Puddings, Cocktails, Majonase),
Anteigen sowie fiirs Mischen von weichen Nahrungsmitteln be-
stimmt.

BESCHREIBUNG

. Schlag-/Riihrbesen

. Aufstellbuchsen fiir Teigknetaufsatze/Besen
. Luftungsoffnungen

. Aufsatztrenntaste «EJECT»

. Netzkabel

. Betriebstufenschalter «0, 1, 2, 3, 4, 5»

. Gehéuse

. Aufséatze fiirs Anteigen

NGO WN =

SICHERHEITSMASSNAHMEN

Vor der ersten Nutzung des Elektrogeréts lesen Sie diese Betriebs-

anleitung aufmerksam durch und bewahren Sie diese fiir weitere

Referenz auf.

Benutzen Sie das Geréat nur bestimmungsmaRig und laut dieser

Betriebsanleitung. Nicht ordnungsgeméfie Geratenutzung kann zu

seiner Storung flihren und einen gesundheitlichen oder materiellen

Schaden beim Nutzer hervorrufen.

« Vor dem Einschalten des Gerats vergewissern Sie sich, dass
die Spannung des Gerats und die Netzspannung Uberein-
stimmen.

» Vor der Geratenutzung priifen Sie das Netzkabel aufmerksam
und vergewissern Sie sich, dass es nicht beschadigt ist. Bei der
Feststellung von Beschadigung benutzen Sie das Gerat nicht.

+ \Vermeiden Sie die Beriihrung des Netzkabels mit heifen
Oberflachen und scharfen Mébelkanten. Vermeiden Sie die
Beschéadigung der Netzkabelisolierung.

« Benutzen Sie das Gerét in direkter Nahe von Warmequellen
oder offenem Feuer nicht.

+ Benutzen Sie nur die mitgelieferten Besen und Aufsatze.

+ Spillen Sie alle abnehmbaren Aufsatze vor der Erstnutzung
grundlich aus.

« Beriihren Sie keine drehenden Gerateteile. Halten Sie Haar
oder frei hangende Kleiderstiicke vom Drehbereich fern.

« Esistnicht gestattet, die Besen und die Aufsatze zum Mixen von
harten Zutaten, wie, zum Beispiel, harte Milchbutter oder gefro-
rener Teig, zu benutzen.

» \Vergewissern Sie sich vor der Nutzung des Mixers, dass die
Aufsatze richtig aufgestellt und befestigt sind.

« Esist nicht gestattet, den Schlagbesen und den Teigknetaufsatz
gleichzeitig zu benutzen.

» Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen der Aufsatze, dass der
Netzstecker an die Steckdose nicht angeschlossen ist.

DEUTSCH

« Bevor Sie den Mixer ans Stromnetz anschlieRen, vergewissern
Sie sich, dass der Betriebsstufenschalter (6) in der Position «0»
(ausgeschaltet) ist.

« Esist nicht gestattet, die Aufsatze wahrend des Geratebetriebs
aufzustellen und abzunehmen.

« Esist nicht gestattet, das Geréat drauRen zu benutzen.

+ Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es vom Stromnetz
ab, bevor Sie die Aufsatze wechseln oder wenn Sie sich den
Teilen nahern, die sich bei der Nutzung bewegen.

Der maximale Dauerbetrieb betrdgt nicht mehr als 5 Minuten,

schalten Sie das Gerét nicht frither als nach 10 Minuten wie-

der ein.

+ Schalten Sie den Mixer nach dem Betrieb aus, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus und trennen Sie die
Aufsatze ab.

« Tauchen Sie nie das Gehause und den Untersatz des Gerats,
das Netzkabel oder den Netzstecker ins Wasser oder andere
Flissigkeiten. Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, nehmen
Sie den Stecker aus der Steckdose heraus, erst danach holen
Sie das Geréat aus dem Wasser.

» Beriihren Sie das Gehéause und den Untersatz des Mixers,
das Netzkabel und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

« Sperren Sie die Liftungs6ffnungen am Gerategehause nicht ab,
das kann zur Uberhitzung des Elektromotors fiihren.

+ Lassen Sie den ans Stromnetz angeschlossenen Mixer
nie unbeaufsichtigt. Schalten Sie das Gerat aus, wenn Sie
Reinigung vornehmen oder die Aufsatze ersetzen mdéchten,
sowie wenn Sie es nicht benutzen.

« Wenn Sie das Gerat vom Stromnetz abtrennen, ziehen Sie das
Netzkabel nicht, halten Sie den Netzstecker und ziehen Sie die-
sen aus der Steckdose vorsichtig heraus.

» Reinigen Sie den Mixer regelmaRig.

« Dieses Gerat ist nicht fiir Gebrauch von Kindern geeignet.

« Lassen Sie Kinder das Gerategehause und das Netzkabel wah-
rend des Mixerbetriebs nicht beriihren.

+ Kinder sollen beaufsichtigt werden, damit sie das Gerét als
Spielzeug nicht benutzen.

» Wahrend der Pausen im Mixerbetrieb stellen Sie das Geréat an
einem fir Kinder unzuganglichen Ort auf.

« Das Gerat ist nicht zur Verwendung von Personen (einschlie3-
lich Kinder) mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Lebenserfahrung
oder Wissen vorgesehen, es sei denn, sie werden beaufsichtigt
oder sind von einer fiir ihre Sicherheit zustandigen Person tber
die Verwendung des Gerats unterrichtet worden.

« Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Plastiktlten, die als
Verpackung verwendet werden, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder Verpackungs-

folien nicht spielen. Erstickungsgefahr!



DEUTSCH

» Prifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels und den
Netzstecker regelméafig.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn der
Netzstecker oder das Netzkabel beschadigt sind, wenn das
Gerat nicht richtig funktioniert oder heruntergefallen ist.

+ Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom Hersteller,
Kundendienst oder von ahnlich qualifiziertem Personal ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.

» Esist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu reparieren. Es ist
nicht gestattet, das Gerat selbstandig auseinanderzunehmen,
bei der Feststellung jeglicher Beschadigungen oder im Sturzfall
trennen Sie das Gerat von der Steckdose ab und wenden Sie
sich an einen autorisierten (bevollméchtigten) Kundendienst
unter Kontaktadressen, die im Garantieschein und auf der
Webseite www.rondell.ru angegeben sind.

* Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren Sie das
Gerat nur in der Fabrikverpackung.

» Bewahren Sie das Gerét an einem trockenen, kiihlen und fiir
Kinder und behinderte Personen unzuganglichen Ort auf.

DIESES GERAT IST NUR FUR DEN HAUSHALTSGEBRAUCH
BESTIMMT. KOMMERZIELLE NUTZUNG UND GERATEVER-
WENDUNG IN BETRIEBSBEREICHEN UND ARBEITSRAUMEN
SIND VERBOTEN.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Falls das Gerét unter niedrigen Temperaturen transportiert

oder aufbewahrt wurde, lassen Sie es bei der Raumlufttempe-

ratur nicht iger als drei Stunden bleib

— Packen Sie das Gerdt aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien, die seinen Betrieb storen.

— Priifen Sie die Ganzheit des Geréts; wenn Stdrungen auftreten,
benutzen Sie das Gerat nicht.

— Vergewissern Sie sich, dass die Spannung des Gerats und die
Netzspannung libereinstimmen.

— Waschen Sie die Aufsatze fiirs Anteigen (8) und die Besen (1)
mit Warmwasser und einem neutralen Waschmittel, spilen und
trocknen Sie sie ab.

— Wischen Sie das Gehause (7) mit einem weichen angefeuchte-
ten Tuch ab, danach trocknen Sie es.

ANWEISUNGEN ZUR WAHL DER OPTIMALEN BETRIEBE
Der Mixer hat 5 Geschwindigkeitsstufen «1, 2, 3, 4, 5».
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AUFSATZE UND BESEN

Aufsatze fiirs Anteigen (8)

Benutzen Sie diese fiirs Anriihren von Hefeteig, Durchmischen von
Fllsel usw.

Anmerkung: setzen Sie die Aufsétze fiirs Anteigen (8) in die ent-
sprechenden Buchsen (2) ein.

Schlag-/Riihrbesen (1)

Benutzen Sie die Besen (1) fiirs Schlagen von Sahne und EiweiB, fir
Zubereitung von Biskuitteig, Puddings, Cocktails, Creme, Majonase,
Piree, Solken, sowie zum Durchmischen fliissiger Nahrungsmittel.

NUTZUNG DES MIXERS

— Setzen Sie die Besen (1) oder die Aufsatze (8) in die entspre-
chenden Buchsen fiir Aufsatzeinstellung (2) bis zum Knacken
ein. Beide Aufsatze sollen in den Offnungen des Mixers gut
befestigt werden.

— Bevor Sie den Mixer ans Stromnetz anschlieRen, vergewissern
Sie sich, dass sich der Betriebsstufenschalter (6) in der Position
«0» (ausgeschaltet) befindet.

— Nachdem Sie die Aufséatze in den Betriebsbehalter mit Zutaten
getaucht haben, schalten Sie den Mixer mit dem Schalter (6)
ein und wahlen Sie die notwendige Aufsatzdrehgeschwindigkeit
«1,2,3,4,5».

— Nach der Beendigung des Betriebs stellen Sie den Schalter
(6) in die Position «0» (ausgeschaltet) ein und ziehen Sie den
Netzstecker (5) aus der Steckdose heraus.

— Indem Sie die Aufsatze (8) und die Besen (1) halten, driicken
Sie die Taste (4) «kEJECT» und trennen Sie die Aufsatze ab.

Anmerkungen:

« Esist nicht gestattet, den Schlagbesen (1) und den Aufsatz fiirs
Anteigen (8) gleichzeitig aufzustellen und zu benutzen.

« Sperren Sie die Liiftungséffnungen (3) am Geréategehduse wéh-
rend des Geréatebetriebs nicht ab, das kann zur Uberhitzung des
Elektromotors fiihren.

« Die empfohlene Dauer des Dauerbetriebs bei Geschwindigkeit
4-5, um eine Uberhitzung der Mixer-Motoreinheit zu vermeiden,
betrégt nicht mehr als 1 Minute.

«  Bei der Uberhitzung schalten Sie das Gerét nicht friiher als nach
10 Minuten wieder ein.

Geschwindigkeit Beschreibung

1 Optimale Anfangsgeschwindigkeit zum Mixen von trockenen Nahrungsmitteln.

2 Optimale Anfangsgeschwindigkeit zum Mixen von flissigen Zutaten und Salatdressings.
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Geschwindigkeit Beschreibung
3 Optimale Geschwindigkeit zum Teigkneten fiir Kuchen, Geback und Brot.
4 Optimale Geschwindigkeit zum Schlagen von Butter und Zucker sowie zum Zubereiten von Desserts usw.
5 Optimale Geschwindigkeit zum Schlagen von Eiern sowie zum Zubereiten von Glasur, Schlagsahne,
Cocktails, Kartoffelplree usw.
Empfehlungen zur Nahrungsmittelbearbeitung
Zu benutzende Aufsatze: Teigknetaufsatze (8)
Kneten Menge Dauer
Hefenteig nicht mehr als 500 g Mehl 5 Minuten
Zu benutzende Aufsatze: Besenaufsatze zum Schlagen/Mi: (1)
Schlagen/Mixen Menge Dauer
Teig fiir Waffeln, Pfannkuchen Ca. 750 g 3 Minuten
Fliissige SoRen, Cremes und Suppen Ca.750¢g 3 Minuten
Mayonnaise Maximal 3 Eigelbe 5 Minuten
Kartoffelpliree Maximal 750 g 3 Minuten
Schlagsahne Maximal 500 g 5 Minuten
Schlagen von Eiweily Maximal 5 Eiweile 3 Minuten
Tortenmischung Ca. 750 g 3 Minuten

Anmerkung: alle Tabellenangaben sind zur Empfehlung angegeben.

REINIGUNG UND PFLEGE

— Schalten Sie den Mixer aus und ziehen Sie den Netzstecker (5)
aus der Steckdose heraus.

— Indem Sie die Aufsatze (8) und die Besen (1) halten, driicken
Sie die Taste (4) «<EJECT» und trennen Sie die Aufsatze ab.

— Waschen Sie die Aufséatze mit Warmwasser und einem neutra-
len Waschmittel ab, dann trocknen Sie sie ab.

— Wischen Sie das Gehé&use (7) mit einem weichen, leicht ange-
feuchteten Tuch, danach trocknen Sie es ab.

— Es ist nicht gestattet, das Gehause (7), das Netzkabel und den
Netzstecker ins Wasser oder jegliche anderen Flissigkeiten
einzutauchen. Achten Sie darauf, dass kein Wasser ins
Mixergehéuse gelangt.

— Zur Entfernung von Verschmutzungen benutzen Sie neut-
rale Reinigungsmittel, aber keine Metallbiirsten, Abrasiv- und
Lésungsmittel.

AUFBEWAHRUNG

— Reinigen Sie das Gerét.

— Wickeln Sie das Netzkabel aufs Gerategehause nicht auf.

— Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiihlen und fiir
Kinder und behinderte Personen unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Mixer — 1 Stk.

Schlag-/Riihrbesen — 2 Stk.

Aufséatze fiirs Anteigen — 2 Stk.
Bedienungsanleitung mit Garantiekarte — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50 Hz
Nennleistungsaufnahme: 300-400 W

ENTSORGUNG

]

Zwecks Umweltschutz nach Beendigung der Nutzungsdauer des
Gerétes und der Batterien (falls mitgeliefert), werfen Sie diese
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabféllen nicht weg, geben
Sie das Geréat und die Batterien in die Spezialpunkte fiir weitere
Entsorgung Uber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden Abfélle sind
unbedingt zu sammeln und weiter ordnungsméaRig zu entsorgen.
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Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts erhalten Sie  gering unterscheiden. Bei Feststellung solcher Unterschiede
bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem Abfallentsorgungsdienst  bitte teilen davon per E-Mail info@rondell.ru fiir eine aktualisierte
oder beim Geschaft, wo Sie dieses Produkt gekauft haben. Betriebsanleitung mit.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, Design, Konstruktion Gerétenutzungsdauer betragt 3 Jahre

und die das gemeine Gerétebetriebsprinzip nicht beeinflussende

technische Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung zu ver- c € Dieses Produkt entspricht der EMV-Richtlinie 2014/30/
andern, deswegen kann sich die Betriebsanleitung vom Gerét EU und der Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU.



Rondell

Paofessionals Recommend

TAPAHTUNHbBIN TAJTIOH

yCNnoBWSA rapaHTMiNHOro obcnyxvBaHug

EZNHAS CTIPABOYHASI CJIY)KBA/CALL CENTER:
+7 (495) 921-01-70

YBaxkaemble nokynarenu!
TpebyiiTe OT NpoAaBLa 3aMoIHEHUS rAPAHTUAHOIO TaNoHa, BKJI04Asi OTPbLIBHbIE KYMOHBbI.

@»
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Pycckuti
. YBaxcaembliii nokynarenb!
RONDELL 6narogaput Bac 3a Baw BbIGOp 1 rapaHTUPyeT BbICOKOE KauyeCTBO PaboTbl
npuoGpeTeHHOro Bamu NpuGopa npu co6i0ieHMU NPaBUN ero aKcnayaTauum.

CpoK rapaHTUM Ha Bce NpuGopbI — 2 roga co AHA NOKYNKW. [JaHHbIM rapaHTUIHBIM TaNOHOM NPOVU3BOAUTENb NOATBEPXKAAET
MCNpPaBHOCTb AaHHOrO nNpubopa 1 6epeT Ha cebs 06513aTeNbCTBO MO 6ECNNAaTHOMY YCTPAHEHMIO BCEX HEMCMPABHOCTEN, BO3HVIK-
KX N0 BMHE Npou3BoauTens. MapaHTUiHbIA PEMOHT MOXET ObITb NPOM3BELEH B IIOOOM aBTOPM3MPOBAHHOM CEPBUC-LEHTPE,
yKa3aHHOM Ha caite www.rondell.ru.

YcnoBus rapaHTUIMHOrO 06CNyXUBaHUs:

1. MapaHTVs geincTsyeT Npy COBMIOAEHNM CEAYIOLLMX YCIIOBU 0DOPMIEHNS:

*  MPaBUILHOE 1 YETKOE 3aMOJTHEHNE OPUIMHANILHOO rapaHTuitHoro TanoHa RONDELL ¢ ykasaHuem HanMeHOBaHWsS MOAENH,
ee CepUNHOro Homepa, AaTbl NPOAAXWN, NPV HANN4YMK Nevatn GupMbl-NpoaasLia U NOANUCH NpeacTaBuTens GrpPMbl-npo-
[aBLa B rapaHTUItHOM TaloHe, Nnevarteii Ha KaxA0M OTPbIBHOM KyNOHe, NOANMCH NoKynaTens;

MpousBoanTenb ocTaBsET 3a COOOI NPaBO Ha 0TKa3 B rapaHTUtHOM 0O6CNYXMBaHW B CIly4ae HENPEeA0CTaBEHMS BbilLEyKa-

3@HHbIX AOKYMEHTOB, WAV €CIN MHDOPMALIMS B HUX OyAEeT HEeMoNHOM, Hepa3bopyMBONA, MPOTVBOPEYNBOIA.

2. TapaHTWs oeicTByeT Npy COGMIOAEHUN CNeAyIOLLIX YCIOBUWIA SKCTyaTaLyn:

*  MCMonb30BaHve Nprubopa B CTPOroM COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN MO 3KCyataumm;

+ cobnofeHne npasun n TpeboBaHnii 6e30nacHoCTU.

3. lapaHTus He BK/oYaeT B ce0s Nepuroamyeckoe 06CyXMBaH1e, YUCTKY, YCTAHOBKY, HACTPOVKY Npubopa Ha AoMY Y BnafensLa,
a TaKke ecTeCTBEHHbI M3HOC Npubopa.

4. Cnyyaw, Ha KOTOPbIE raPaHTVS HE PACNPOCTPAHSETCS:

+  MexaHu4eckue NnoBpexaeHus;

+ HecobMiofieHNe YCNOBWMIA 3KCTyaTaLm in oLIMGOYHbIE AeCTBUS BNaaenbLa;

* HenpaswubHas yCTaHOBKA, TPAHCMOPTUPOBKA;

+ CTuXUiiHble 6eACTBUS (MOMHMS, NOXap, HABOAHEHUE U T.M.), & TakXe APYrue NpuyMHbl, HAXOAALLMECS BHE KOHTPONS NPO-

[AaBLa 1 U3roToBUTENS;

nonajaHue BHyTPb Npu6opa NOCTOPOHHMX NPEAMETOB, XUAKOCTEN, HACEKOMBIX;

PEMOHT U/ BHECEHWE KOHCTPYKTUBHBIX U3MEHEHUIN HEeYNONHOMOYEHHbIMV ML aMU;

1Ccrnonb3oBaHue npubopa B npodeccnoHanbHbIX LENsx (Harpy3ka npesbILaeT ypoBeHb ObITOBOrO NMPUMEHEHUS);

noaklo4eHre npmubopa K NUTalLWMUM, TENEKOMMYHUKALMOHHLIM U KaBenbHbIM CETSIM, HE COOTBETCTBYOLWMM locyaap-

CTBEHHbIM TexHu4yeckum CTaHaapTam;

4K1CTKa ayAMOroNoBOK, MPUBOAOB A1 CHUTLIBAHUS MHOPMALIMK C HOCUTENEN Pa3INYHbBIX TUMOB;

BbIXO/, 3 CTPOSI NEPEUNCIIEHHBIX HUXE NPUHAANEXHOCTEN U3LENUS, ECNIN UX 3aMEHa NPEAYCMOTPEHA KOHCTPYKLMEN 1 He

CBsi3aHa C pa3bopKoii n3penvs:

a) NynbTbl AUCTAHLMOHHOMO YNpaB/eHnsl, akkyMyasTopHble 6atapeun, anemeHTbl NuTaHus (6atapeiku), BHewHve 610kn
nUTaHUs 1 3apsiiHble YCTPONCTBA;

6) pacxofHble MaTepuanbl U akceccyapsl (ynakoBka, Yexsibl, PEMHU, CYMKU, CETKU, HOXW, KONBbl, Tapenku, noacTasku,
peLueTky, BePTENbI, LNAHMW, TPYOKW, LETKM, HAcaAKM, NbiNecOOPHUKU, GUALTPLI, NOFIOTATENN 3anaxa).

Ans npubopos, paboTatoLmx oT 6atapeek, — paboTa ¢ HENOAXOAALLVMM WU UCTOLLEHHbIMY BaTapeiikamu;

Ansa nprbopos, paboTaloLyX OT akKyMyNsiTOPOB — /loOble MOBPEXAEHWS, BbI3BaHHbIE HAPYLLUEHUSMV NPaBun 3apsaku

1 NoA3apsakn akkyMmynsaTopos.

. ana 6pI/ITB — cMATas Unv nopBaHHas ceTka.

5. Hacrosias rapaHTus NpeA0CTaBASETCS N3rOTOBUTENEM B AOMONHEHWE K NPaBaM NOTPEOUTENS, YCTAHOBNEHHBLIM AENCTBYIO-
LM 3aKOHOAATENLCTBOM, U HY B KOE MEPE HE OrpaHnyMBaeT UX.

6. Mpon3BoauTeNnb He HeceT OTBETCTBEHHOCTWM 3@ BO3MOXHbIA BpeA, MPSIMO WM KOCBEHHO HAHECEHHbI NpoayKuven
«RONDELL>, moasm, AOMALLIHAM XUBOTHBIM, UMYLLECTBY MOTPEBUTENS /WA MHBIX TPETLMX ML, B CAly4ae, €GN 3TO NPOM30-
LU0 B pe3ynbTate HeCOOI0AEH NS NPABUIT M YCNIOBUIA 9KCMTyaTaLym, yCTaHOBKU N3LAENVIS; YMbILLAEHHBIX U/WN HEOCTOPOXHbIX
[encTBuin (6e30eCTBUIA) NOTPEBUTENS /UK UHBIX TPETBUX NNL, AENCTBUS 0OCTOATENBCTB HENPEOAOMMO CUSbI.
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English
Dear Customer!
RONDELL appreciates your choice and guaranties the high quality
of the purchased appliance operation under keeping of service rules.

The guarantee period for all devices is 2 years from the date of purchase. By this guarantee book the manufacturer
confirms the good working condition of the device and undertakes the obligation to repair any defects which may arise
through the fault of the manufacturer free of charge. Warranty service is available at any authorized service center enlisted
on the site www.rondell.ru.

Guarantee service conditions

1. The guarantee is valid if the following issuance conditions are observed:

« correct and precise filling in the original RONDELL warranty card with mentioning model name, its serial number,
date of sale, with seal of Seller and signature of Seller’s representative in the warranty card, seals on each tear-off
coupon, Buyer’s signature;

The manufacturer retains the right to refuse guarantee service in case of failure to submit the above-mentioned docu-

ments, or if the information they contain is incomplete, illegible or contradictory.

2. The guarantee is valid if the following operating conditions are observed:

- the device is used in strict accordance with the operating instructions;

« the safety rules and requirements are observed.

3. Warranty does not include periodic maintenance, cleaning, installation, adjustment of device at the owner’s home, as
well as natural device wear and tear.

4. Cases not covered by the guarantee:

+ mechanical impairments;

+ non-observance of operating conditions or faulty action of the owner;

- incorrect installation or transportation;

« natural hazards (lightning, fire, flooding etc.), as well as other causes beyond the control of the seller and manufac-
turer;

« penetration of external objects, liquids or insects into the device;

repair work or structural alterations carried out by unauthorised persons;

« use of the device for professional purposes (whereby the load exceeds the domestic application level);

connection of the device to power supply, telecommunication and cable-based networks incompatible with the

State Technical Standards;

cleaning of audio heads, different media readout drives

« breakdown of the accessories of the unit listed below, if their replacement is specified by the construction and does

not require disassembly of the unit:

a) the remote control, the accumulator batteries, batteries, external power blocks and charging devices;

b) the consumable products and accessories (packing, cases, belts, bags, grids, blades, flasks, plates, supports,
racks, roasting racks, hoses, tubes, brushes, attachments, dust containers, filters, odor absorbers).

for battery-operated devices: use of incompatible or discharged batteries, or any impairments caused by dis-

charged or leaky batteries (we recommend to use only high-quality batteries);

- for battery powered devices — any damages coursed by battery charging and recharging rules violation.

- for shavers: crumpled or ruptured safety mesh;

5. This guarantee is provided by the manufacturer in addition to the customer’s rights, stipulated by the current legisla-
tion, and does not restrict them.

6. The manufacturer is not responsible for possible harm, caused directly or indirectly by <RONDELL» products to people,
pets, consumer’s property and/or other third parties in case if it has happened due to violation of rules and operating
conditions, installation of the unit; intended and/or careless actions (inactions) of a consumer and/or other third par-
ties, the effect of force majeure circumstances.
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[apaHTMiHbIK TanoH /Guarantee card

288- | |

CeepeHus o nokynke/Purchase information
Mogensb/Model:
Mukcep RDE-1352

CepuiiHbin Homep N2 /Serial N2:

Jara nokynku/Date of purchase:

CeepeHus o npopasue/Seller information
HasBaHuve n agpec npogatoLeint opraHnsdaumm/Name and address of selling organization:

TenedoH/Telephone number:

I'Io.u,TBep>Ku,a|0 nonyyeHne nCNpaBHOro n3aenuns, ¢ yCnoBMAMU rapaHTUnM 0O3HaKOMIEH 1 cornaceH/

Here by | confirm the receipt of the guarantee terms Moanucs nokynatens /
Buyer's signature

BHUMAHMWE! MapaHTuiiHbIi TanoH AeACTBUTENEH TOMbKO NPU Hanu4uM neyaty npoaatoLLeit opraHusauum/
ATTENTION! The guarantee card is valid only if stamped by the selling organization

RUS GB

Jata npou3BoACTBa M34enus ykasaHa B CEpuMiMHOM HoMepe Ha Tabnuuke A production date of the item is indicated in the serial number on the tech-
C TeXHUYeCKUMMU AaHHbIMU. CepuitHblii HoMep npeacTasnseT coboit oguH-  nical data plate. A serial number is an eleven-unit number, with the first
Ha[uaTu3Ha4yHoe Y1cno, nepebie YeTbipe Uydpbl koToporo o6o3HaqaioT gary  four figures indicating the production date. For example, serial number
npoussoacTea. Hanpumep, cepuittblil Homep 0622xxxxxxx 03Ha4aeT, 4To n3-  0622xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth
Aenvie 6bI10 NPOM3BEAEHO B MIOHE (LecToi mecsu) 2022 ropa. month) 2022.
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KynoH/Coupon N23

288- | |

Mopenb/Model:

Mukcep RDE-1352

CepuiiHblit Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOoHT/
Repair start date:

Jlata BbINONIHEHNSA PEMOHTa/
Repair completion date:

Bupa, pemonTta/Type of repair:

Kynon/Coupon N22

288-|

Mopgens/Model:

Mukcep RDE-1352

CepuiiHbiii Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOHT/
Repair start date:

Jlata BbINOSIHEHNS pemMoHTa/
Repair completion date:

Bug pemoHTta/Type of repair:

KynoH/Coupon N21

288-|

Mopenb/Model:

Mukcep RDE-1352

CepuiiHblin Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOHT/
Repair start date:

Jlata BbINONIHEHNSA pemMOoHTa/
Repair completion date:

Bua pemoHTta/Type of repair:
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