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ENGLISH

Hand Blender Set
Description

Hand Blender

(A) Motor Part

(B) On / Off switch

(L) Variable Speed

(C) Blender shaft with Blade
(D) Breaker

(K) Wall Mount

Whisk Attachment
(E) Whisk gear box
(F) Whisk

Mini-Chopper attachment
(G) Chopper gear box

(H) Chopper blade

(I) Chopper bowl

(J) Anti-slip base

Caution
Please read the use Instructions carefully
and completely before using the appli-
ance.
The blades are very sharp!
Always unplug the appliance before
assembling, disassembling, cleaning or
storing.
The appliance must be kept out of reach
of children.
Do not hold the motor part (A) nor the
whisk gear box (E) under running water,
nor immerse them in water.
The appliances meet applicable safety
standards. Repairs or the replacement
of the mains cord must only be done
by authorized service personnel. Faulty,
unqualified repair work may cause con-
siderable hazards to the user.
Before plugging into a socket, check
whether your voltage corresponds to
the voltage printed on the bottom of the
appliance.
The appliance is constructed to process
normal household quantities.
Neither the beaker (D), nor the mini-
chopper bow (1) are microwave-proof.

Important Information

This appliance is not for professional use.
You should follow the requested breaks.
Failure to follow this instruction carefully
may result in damage to the motor. Please
refer to the rating label for the maximum
continuous usage time (KB/MAX 1 min or
1 is the maximum usage time). The breaks
should last at least 5 minutes.

How to operate your hand blender

The hand blender is perfectly suited for
preparing dips, sauces, soups, mayon-
naise and baby food as well for mixing
drinks and milkshakes.

Setting the variable speed

When activating variable speed control
(L), the processing speed corresponds to
the setting of speed regulated knob. The
Max the setting, the faster the chopping
results.

1. Insert the motor part (A) into the blender
shaft (C) until it locks.

2. After set the variable speed control
of motor part (A), Introduce the hand
blender in the vessel, then press the
on/off switch (B) to operate it.

You can operate the hand blender in the
measuring beaker (D), and just as well
in any other vessel. Even you can blend
directly in the saucepan while cooking.

How to operate your whisk

Use the whisk only for whipping cream,
beating egg whites and mixing sponges
and mixing sponges and ready-mix des-
serts.

1. Insert the whisk (F) into the whisk gear
box (E), and then insert the motor part
(A) into the gear box until it locks.

2. Place the whisk in a vessel and only
then, press switch (B) to operate it.

For best results:
Use a wide vessel.
Only whip up to 400ml chilled cream
(min. 30% fat content, 4-8°C).
Only whip up to 4 egg whites.
Move the whisk clockwise.

How to operate your chopper attach-
ment

The chopper is perfectly suited for chop-
ping meat, cheese, onions, herbs, garlic,
carrots, walnuts, almonds, prunes etc.

N.B.:
Do not chop extremely hard food, such as
nutmeg, coffee beans and grains.

Before chopping ...
Per-cut meat, cheese, onions, garlic,
carrots, chills (see processing guide )

Remove stalks from herbs, un-shell
nuts

Remove bones, tendons and gristle
from meet.

For best results, please refer to the settings
recommended in the processing guide.

Chopping (Mini Chopper)

1. Carefully remove the plastic cover from
the blade (H). Caution: the blade is very
sharp! Always hold it by the upper plas-
tic part.

2. Place the blade on the centre pin of
the chopper bowl (I). Always place the
chopper bowl in the anti-slip base (J).

3. Place the food in the chopper bowl (1).

4. Put the chopper gear box (G) on the
chopper bowl (I).

5. Insert the motor part (A) into the gear
box until it locks.

6. Press switch (B) to operate the chopper.
During processing, hold the motor part
with one hand and the chopper bowl
with the other hand.

7. After use, first remove the motor part
(A), then the chopper gear box(G)

8. Carefully take out the blade (H).

9. Remove the processed food from the
chopper bowl (I). The anti-slip base (J)
also serves as an air-tight lid for the
chopper bowl (I).

Cleaning
Clean the motor part (A) with a damp cloth
only. The mini chopper gear box (G) may be
rinsed under the tap, but do not immerse
itin water.

All other parts can be cleaned in the dish-
washer. However, after processing very
salty food, you should rinse the blades
right away.

Also, be careful not to use an overdose of
cleaner or decalcify in your dishwasher.
When processing foods with colour (e.g.
carrots), the plastic parts of the appliance
may become discoloured. Wipe these parts
with vegetable oil before placing them in
the dishwasher.

Recipe example

Mayonnaise (use hand blender)
200-250 ml oil

1 egg (yolk and white)

1 tbsp. lemon juice or vinegar

Salt and pepper to taste

Put all ingredients into the beaker accord-
ing to the above mentioned order. Introduce
the hand blender to the base of the beaker.
Pressing the On/Off switch, keep the hand
blender in this position until the oil emulsi-
fies, Then, without switching off, slowly
move it up and down until the mayonnaise
is well combined.

Processing Guide

Maximum AbDroxi-
Amount ppro
Food . mate
Mini Time
Chopper
Meat (1cm) 2009 (70z) 25 sec
Cheese (1cm) | 2009 (70z) 30 sec
Nuts 200g (70z) 45 sec
Herbs 20g (3/402) 5 sec
Onions 200g (70z) 15 sec
Garlic 209 (3/40z) 8 sec
150g
Carrots (1cm) (5.302) 15 sec
Hardboiled 2 pes 8 sec
eggs
1 slice ~17g
Bread (0.602) 8 sec

Technical specifications

Power supply: 220-240 V ~ 50 Hz
Input power: 250 W

Interval:1 min. operation / 5 min. break

The manufacturer reserves the right to
make changes to the technical character-
istics of this device with out prior notifica-
tion of the consumer.

Service life of appliance - 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can
be obtained from the dealer from whom
the appliance was purchased. The bill of
sale or receipt must be produced when
making any claim under the terms of this
guarantee.

This product conforms to the
EMC-Requirements as laid down
C by the Council Directive 89/336/
EEC and to the Low Voltage
Regulation (73/23 EEC)

DEUTSCH

Set «3 in 1»: Mixer, Chopper, Schneebesen
Beschreibung

1

Handmixer

(A) Motorblock

(B
(L)

) Speiseschalter

Drehgeschwindigkeitsregler

(C) Aufsatz mit Messer
(D) Messbecher
(K) Wandhalter

2

(E)
)

3

Vorrichtungen des Schneebesens
Reduziergetriebe des Schneebesens
Schneebesen

Mini-Chopper-Aufsatz

(G) Reduziergetriebe
(H) Zerkleinerungsmesser

0}
)

Chopper-Becher
Anti-Rutsch-Boden

Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
Anwendung des Gerates aufmerksam und vollstandig
durch.

Vorsicht: die Messer sind sehr scharf!

Schalten Sie das Gerédt vom Stromnetz ab, bevor
Sie es zusammenbauen, auseinanderbauen, reini-
gen oder Zur Aufbewahrung wegraumen.
Uberzeugen Sie sich vor der ersten Anwendung
davon, dass die Spannung im Stromnetz der
auf dem Gehduse des Gerdtes angegebenen
Spannung entspricht.

Das Gerat muss wahrend der Anwendung an einem
kindersicheren Platz aufgestellt sein.

Es ist verboten den Motorblock (A) unter einem
Wasserstrahl zu waschen, den Motorblock (A),
das Reduziergetriebe des Schneebesens (E), das
Reduziergetriebe des Choppers (G) in Wasser oder
in andere Flussigkeiten zu tauchen.

Das Gerat entspricht den tiblichen
Sicherheitsstandards. Reparaturen des Gerates
oder das Auswechseln des Stromkabels miissen
ausschlieBlich von Fachspezialisten des autori-
sierten Service-Centers durchgefiihrt werden.
UnsachgemaBe Reparaturen kdnnen eine Gefahr
fir den Benutzer darstellen.

Dieses Gerét ist fur die Verarbeitung von allge-
mein Ublichen Lebensmittelmengen bestimmt, die
gewohnlich im Privathaushalt zubereitet werden.
Der Messbecher (D) und der Mini-Chopper-Becher
(1) sind nicht fiir die Anwendung im Mikrowellenofen
geeignet.

Wichtige Information

Dieses Gerét ist nicht fiir den fachlichen Gebrauch
bestimmt. Die maximal zugelassene Zeit fir den
ununterbrochenen Betrieb des Gerétes darf nicht
1 Minute Uberschreiten, danach muss eine Pause
von mindestens fiinf Minuten eingelegt werden. Die
Nichteinhaltung der vorgeschriebenen Zeitspannen
kann zu einer Beschadigung des Elektromotors fiih-
ren.

Anwendung des Handmixers

Der Handmixer passt hervorragend fir die
Zubereitung von Saucen, Suppen, Mayonnaisen, flr
die Zubereitung von Kindernahrung, sowie f+r das
Mixen von Getranken und Cocktails.

Wahl der Geschwindigkeitsstufe

Mit dem Drehgeschwindigkeitsregler (L) kann
man die gewiinschte Drehgeschwindigkeit fir die
Aufsatze wahlen, abhangig von den zu verarbeitenden
Lebensmitteln. Je hdher die gewéahlte Geschwindigkeit
ist, desto schneller drehen sich die Aufsatze.

Aufbau

WARNUNG: Uberzeugen Sie sich vor dem Aufbau
davon, das die Steckgabel nicht an eine Steckdose
angeschlossen ist.

1.

Wischen Sie vor der ersten Anwendung den
Motorblock (A), das Reduziergetriebe des
Schneebesens (E), das Reduziergetriebe des
Choppers (G) mit einem feuchten Stofflappen,
waschen Sie sie mit warmem Seifenwasser, spiilen
Sie sie ab und lassen Sie sie trocknen.

. Setzen Sie den Aufsatz (C) auf, indem Sie die Pfeile

auf dem Aufsatz und auf dem Gehause des Mixers
vereinen (Abb. A) und im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

. Stecken Sie die Steckgabel in eine Steckdose. Der

Mixer ist betriebsbereit.

. Stellen Sie mit dem Regler (L) die gewiinschte

Drehgeschwindigkeit ein.

. Tauchen Sie den Mixeraufsatz in die Lebensmittel,

die Sie mixen wollen, und pressen Sie den Knopf
(B), um den Mixer in Betrieb zu setzen.

. Nehmen Sie nach der Anwendung des Gerates die

Steckgabel aus der Steckdose, drehen Sie den
Aufsatz im Uhrzeigersinn und nehmen Sie ihn ab.

Sie kdnnen den Handmixer mit dem Messbecher (D)
verwenden, sowie mit allem anderen Geschirr.

Der Aufsatz mit dem Messer kann unmittelbar in
den Behdlter getaucht werden, in dem sich die
Lebensmittel zubereiten, dabei miissen jedoch
SicherheitsmaBnahmen eingehalten werden.

Anwendung des Schneebesens

Benutzen Sie den Schneebesen, um Cremes zu
schlagen, Biskuitteig zubereiten oder fertige Desserts
zu mischen.

1.

Befestigen Sie das Reduziergetriebe des
Schneebesens (E), indem Sie die Pfeile auf
dem Reduziergetriebe mit den Pfeilen auf dem
Gehause des Mixers (Abb. B) vereinen und ihn
gegen den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag dre-
hen.

Stecken Sie den Schneebesen (F) in das
Reduziergetriebe (E).

Tauchen Sie den Schneebesen in den Behalter
mit den Lebensmitteln und pressen Sie den
Einschaltknopf (B), um das Gerat in Betrieb zu
setzen.

Um das beste Ergebnis zu erzielen:

Benutzen Sie einen breiten Behélter.

Bei der Zubereitung von Sahnecreme schla-
gen Sie nicht mehr als 400 ml der gekihlten
Komponente auf einmal (verwenden Sie Sahne,
die die Temperatur von +4-8°C hat, und deren
Fettgehalt nicht weniger als 30% betragt).
Schlagen Sie nicht mehr EiweiB als von 4 Eiern auf
einmal.

Bewegen Sie den Schneebesen wahrend der
Arbeit im Uhrzeigersinn.

Anwendung des Mini-Choppers

Der Mini-Chopper wird fiir die Zerkleinerung von
Fleisch, Kase, Zwiebeln, Krdautern, Knoblauch,
Karotten, Walnusse, Mandeln, Friichten angewendet.

Achtung:
Es ist verboten sehr harte Lebensmittel wie z.B.
Muskatniisse, Kaffeebohnen oder Getreide zu zer-
kleinern.

Bevor Sie mit der Zerkleinerung beginnen:

- Schneiden Sie das Fleisch, den Kase, die Zwiebeln,
den Knoblauch oder die Karotten in etwa gleiche
Stiicke.

Entfernen Sie die Stéangel von den Krautern, befrei-
en Sie die Niisse von den Schalen.

Entfernen Sie aus dem Fleisch die Knochen, die
Adern und die Knorpel.

Um optimale Ergebnisse zu erzielen richten Sie sich
an die Angaben, die in der Tabelle angefiihrt sind.

Zerkleinerung

Entfernen Sie die Plastikhiille von dem Messer (H).

Vorsicht: das Messer ist sehr scharf! Halten Sie das

Messer immer am oberen Plastikschaft.

1. Befestigen Sie das Messer auf der Achse des
Chopper-Bechers (). Benutzen Sie immer nur den
Chopper-Becher mit dem Anti-Rutsch-Boden (1).

2. Geben Sie die Lebensmittel in den Chopper-
Becher ein (1).

3. Befestigen Sie das Reduziergetriebe des Choppers
(G) auf seinen Becher (l) und drehen Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

4. Stecken Sie den Motorblock (A) in das
Reduziergetriebe (G), indem Sie die Pfeile auf
dem Aufsatz und auf dem Mixergehduse (Abb. C)
vereinen und ihn gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen.

5. Pressen Sie den Einschaltknopf (B), um den Mini-
Chopper in Betrieb zu setzen. Halten Sie wahrend
der Anwendung den Motorblock mit einer Hand
und den Chopper-Becher mit der anderen Hand
fest.

6. Trennen Sie nach der Anwendung zuerst
den Motorblock (A) ab, indem Sie ihn im
Uhrzeigersinn drehen, und trennen Sie danach das
Reduziergetriebe des Choppers (G) ab, indem Sie
ihn ebenfalls im Uhrzeigersinn drehen.

. Entfernen Sie vorsichtig das Messer (H).

. Nehmen Sie die zerkleinerten Lebensmittel aus
dem Chopper-Becher (l). Der Anti-Rutsch-Boden
(J) kann als luftdichter Deckel fiir den Chopper-
Becher () dienen.
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Reinigung

Verwenden Sie fir die Reinigung des Motorblocks (A)
nur einen feuchten Stofflappen. Die Reduziergetriebe
des Choppers (G) und des Schneebesens (E) konnen
unter dem Wasserhahn ausgewaschen werden, aber
es ist streng verboten Sie in Wasser zu tauchen.

Alle anderen abnehmbaren Teile konnen in der
Spllmaschine gewaschen werden. Nach der
Verarbeitung von salzigen oder sauren Lebensmitteln
ist es ratsam alle Messer sofort zu waschen.

Bei der Anwendung einer Spilmaschine seien
Sie bitte vorsichtig, benutzen Sie keine groBen
Mengen von Reinigungsmitteln, stellen Sie keine
hohe Wassertemperatur ein, benutzen Sie wah-
rend des Spillens der abnehmbaren Teile keine
Entkalkungsmittel fiir die Splilmaschine.

Bei der Verarbeitung von stark farbenden
Lebensmitteln (z.B., Karotten, Rote Bete) kbnnen sich
die Plastikteile des Gerates verfarben, wischen Sie sie
deshalb mit einem in Speisedl getrankten Stofflappen
ab, bevor Sie sie in die Spiilmaschine geben.

Beispiele fiir die Lebensmittelzubereitung
Mayonnaise [bei Anwendung von Aufsatz C]
200-250 ml Pflanzendl

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 Essloffel Zitronensaft oder Essig

Salz und Pfeffer zum Abschmecken

Geben Sie alle Zutaten in den Messbecher entspre-
chend den oben angefiihrten Regeln. Tauchen Sie
den Mixeraufsatz (C) in die Zutatenmischung (bis zum
Boden des Bechers). Schalten Sie den Mixer an und
warten Sie, bis das Pflanzendl zu einer Emulsion wird.
Bewegen Sie danach den Mixeraufsatz, ohne ihn aus-
zuschalten, hoch und runter, bis die Mayonnaise die
gewulinschte Konsistenz erreicht.

Anleitung fiir die Verarbeitung von Lebensmitteln
in Mini-Chopper:

Maximalgewicht | Ungefdhre
Lebensmittel der zu zerklei- Verarbei-
nernden Portion tungszeit
Fleisch (1 cm
dicke Stiicke) 2009 25 sek
Kése (1 cm
dicke Stiicke) 2009 30sec
Nisse 2009 45 sec
Krauter 209 5 sec
Zwiebeln 200 g 15 sec
Knoblauch 20g 8 sec
Karotten (1 cm
dicke Kreise) 1509 15 sec
Eier, hartge-
Kocht 2st 8 sec
Brot 1 Stlick ~17g 8 sec

Technische Kennwerte

Speisespannung: 220-240V ~50Hz
Leistungsaufnahme: 250 Watt

Kurzfristige Anwendung: 1 Minute Betrieb/ 5 Minuten
Pause

Der Hersteller behélt sich das Recht vor die
Gerdatcharakteristiken ohne Vormeldung zu &ndern.

Betriebslebensdauer des Geriéts — 3 Jahre

Gewihrleistung

Ausfiihrliche Bedingungen der Gewéhrleistung kann
man beim Dealer, der diese Gerate verkauft hat,
bekommen. Bei beliebiger Anspruchserhebung

soll man wéhrend der Laufzeit der vorliegenden
Gewabhrleistung den Check oder die Quittung lber
den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht
den Forderungen der elektroma-
gnetischen Vertréglichkeit, die in

C € 89/336/EWG -Richtlinie des Rates und
den Vorschriften 73/23/EWG Uiber die
Niederspannungsgeréte vorgesehen
sind.

PYCCKUH

HaGop "3 B ogHOM": GneHaep, yonnep, MUK-
cep

OnucaHue

1. Py4Houi 6neHaep

A) MoTopHBIi 610k

B) Bbikntouarenb nutaHns

L) Perynsitop ckOpoCTU BpaLLeHns

C) Hacapka ¢ HoxoM

D) MepHbIli cTakaH

K) Mpucnocobnexne onis KpenneHns Ha cTeHe
2. [llpucrocobneHus BeHYnKka

(E) PenykTop BeHumnka
(F

3. Hacagka muHun-4ornnep

G) Penyktop

H) Hox-n3menbuntens

1) Yawa yonnepa

J) Heckonb3siee ocHoBaHve

BHMMaTENbHO M NOMHOCTBIO MPOYMTaNTE AaHHOE
PYKOBOACTBO MEpen HavanoM WCMonb30BaHUS
YCTpOWCTBA.

+  BHuMaHue: HoXM o4eHb ocTpble!

+  Bcerpa oTknioyanTe yCTPOMCTBO OT 9NEKTPU-
4eckoi ceTu nepep, ero c6opkoii, pasbopko,
YUCTKON MW XPaHEHNEM.

« Tepepn nepBbIM BKAOYEHNEM yBeanuTechb, 4TO
HanpsiXeHve B 31IeKTPUYECKOW CETU COOTBETC-
TBYET HanpsXXeHUIo, YKadaHHOMY Ha Kopnyce
YCTpOWCTBA.

- Bo BpeMmsi paboTbl yCTPOCTBO AOMKHO pacmo-
naratbCsi B MECTE, HEAOCTYNHOM NS ,u,eTe|7|.

+ 3anpeliaeTcs NpombiBaTb NoA, CTpyel BOAb
MOTOpPHbI 610K (A), norpyxartb B BOAY Vv
MHblE XWOKOCTU: MOTOPHbIN 6510k (A), pepyk-
TOp BeHyumka (E), penyktop wnHkoBkm (G).

+  YCTpOWCTBO OTBEYAET MPUHATLIM CTaHAapTam
6e30nacHOCTU. PEMOHT ycTpoiicTBa Un 3ame-
Ha ceTeBoro kabens A0JIKHbI MPON3BOAUTb-
Cs TOJNIbKO crneuymannctamn aBTOpuU30BaHHOIO
CEePBUCHOrO LeHTpa. HekBanuduumpoBaHHbI
PEMOHT MOXET C034aTb CEpbe3Hylo Yrposy
A9 NoNb30oBarTesns.

« JlaHHOE YCTPOWCTBO paccuyuTaHo Ha obpa-
60TKY CTaHAAPTHBIX 0OBEMOB MULLM, KOTOPbIE
06bIYHO FOTOBAT B AOMaLLHUX YCNoBUAX.

+ MepHaa yawa (D) n yawa MWHW-LIMHKOBKN
(I) He npenHa3HayeHbl ANsi UCMONL30BaHUS B
MUWKPOBOJIHOBOW Neyun.

BaxHas nnpopmauus

JlaHHO€e YyCTPOIMCTBO He nNpeaHa3HavyeHo ans npo-
deccrmoHanbLHOro ncnonb3osaHns. MakcumansHO
A0NyCcTuMoe BpeEMSA HEenpepbiIBHOro ncnosib3osa-
HWS YCTPOWCTBA He AO0MKHO NpeBbilaTb 1 MUHY-
Ty, C nocnegyrowmm nepepbiBOM He MeHee NaTn
MUHYT. HecobnioaeHne ykasaHHbIX WHTEPBasoB
BPEMEHU UCNOJIb30BaHUSA MOXET NPUBECTU K MOB-
PexXAeHNIo aneKTpomoTopa.

Ucnonb3oBaHue py4yHoro 6nexHaepa
PyyHoin GneHaoep NPeBOCXOAHO NOAXOAMT Ans
NPUroTOBNEHNSI COYCOB, CYMNOB, MaliOHE30B, OJis
NMPUroToBNEHNA OETCKOro nNnTaHusa, a Takxe onsd
CMELUVBaHUS HANUTKOB U KOKTENEN.

BbIGOp ckopocTu paGoTbl yCTPOMCTBA
Perynatopom ckopocTtu BpauwieHus (L) MoxHO
YCTaHOBUTb HeO6XO,ElI/IMyIO CKOpPOCTb BpauleHuns
Hacafok B 3aBMCUMOCTU OT obpabaTbiBaembix
npopykToB. Yem Gonblue BbiGpaHHasi CKOPOCTb,
TeM BbICTpee NPONCXOAUT BPaLLEHVE HACAAOK.

Co6opka

NPEAYNPEXOEHWE: Nepen c6opkoin ybeantecs,

4TO BUJIKA CETEBOTO LLUHYpPa He BCTaBfieHa B pO3eT-

Ky.

1. MNepepn nepBbiM UCNONb30BaHNEM YCTPOWCTBA
NpoTPUTE MOTOPHbLIM 650K (A), peaykTop ans
BeHuymka (E), peayktop wnHKoBkmM (G) BNaxHoOM
TKaHbIO, @ HACaAKyN MPOMOWTE TEMJION Mbllb-
HOIi BOZAOW, ONONOCHUTE 1 NPOCYLUNTE WX,

2. YcraHoBuTe Hacaaky (C), COBMECTUB CTPenku
Ha Hacagke u kopnyce GneHgepa (puc.A), n
NOBEPHWTE HACaAKy NMPOTUB YaCOBOW CTPESIKN
[0 ynopa.

3. BcraBbTe ceTeBylo BUNKy B po3eTky. bnengep
rOTOB K MCMOJIb30BaHMIO.

4. YcTaHOBUTE HEOOXOOMMYID CKOPOCTb Bpalle-
HWs perynstopom (L).

5. Morpyaunte Hacagky GneHaepa B MPOAYKThI,
KOTOpbIE Bbl XOTUTE NepemMeLlatb, N HaXMUTe
Ha KHOMKy (B) ans BknoyeHns 6neHpepa.

6. [locne 3aBepLUeHMS NCNONIb30BAHUS YCTPOMC-
TBa BbIHLTE CETEBYIO BUJKY U3 PO3ETKW, MOBEP-
HWUTE HacadKy no 4acoBOW CTPesiKe N CHUMUTE
ee.

Bbl MOXeTe ncnonb3oBatb Py4HoW GneHaep C
MepHbIM cTakaHoMm (D), a Takxe u ¢ noboit apyroi
nocynon.

B03MOXHO norpyxeHune Hacaaku ¢ HOXOM Hernoc-
pencTBeHHO B EMKOCTb, B KOTODOVI rOTOBATCSA NMpo-
AYKTbl, HO NPV 3TOM Heobxooumo cobnioaeHve
Mep 6e30MacHoOCTu.

Ucnonb3oBaHne BEHYMKa

Mcnonb3yiiTe BEHYNK TONbKO Ans B36GMBaHUS
Kpema, NpUroToBieHnst GUCKBUTHOrO Tecta Wiv
nepemMeLlVBaHns rotoBbiX 4eCEPTOB.

1. YcrtaHoBuTe peaykTop BeHuuka (E), coBmecTus
CTPenku Ha pepdykTope u kopryce GneHaoepa
(puc.B), n noBepHWTE €ro NPOTMB YaCOBOW
CTpenku Ao ynopa.

Bcrasbte BeHuuk (F) B peaykTop (E).
Onyctute BeHYMK B MOCYAy C MpoAaykTamu n
HaXXMuUTe KHOMKY Bbikntoyarens (B) ans skio-
YeHns yCTPOonCTBa.
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Ans AOCTUXEHUS XOPOLLUUX Pe3y/bTaToB:

+  Wcnonb3yiTe WMpOKyo nocyay.

+  Mpun NpUroToBIEHUN CIMBOYHOIO Kpema B36u-
BariTe He 6onee 400 MN1 OXNAXAEHHBIX KOMIMO-
HEHTOB (MCMONb3YWTE CAMBKM C TeMnepaTypoit
+4-8°C 1 C coOepxaHuem Xupa He MeHee
30%).

- BabuBaiiTe 0AHOBPEMEHHO He Bonee 4 SNYHbIX
6enkos.

+ lMepemeluaiite BeHYMK BO BpeMsi paboTbl Mo
4acOoBOW CTpesike.

Ucnonb3oBaHune MUHMN-4Yonnepa
Mvmm-qonnep npuMeHsaeTca gna n3mMenb4yeHus

Msica, Cbipa, Jyka, apoMaTUYeckmx TpaB, YHECHOKa,
MOPKOBM, FPELIKMX OPEXOB, MUHAANS, HPYKTOB.

BrumaHue:

3anpeLyaercs namesnb4atb O4€Hb TBEPAbIE I1PO-
AYKTbl, TaKNE Kak MyCKaTHble Opexu, 3epHa Kogpe
W 3/1aKN.

Mepep Tem Kak Ha4YaTb U3MeNbYEHUE:

+  HapexbsTte MsCO, CbIp, NyK, YECHOK, MOPKOBb
(MPUMEPHO 0AMHAKOBLIMW) KyCOYKaMU.

+ Ypanute y TpaB cTebnn, opexu o4ncTuTe OT
cKopnynbl.

+Ypanute KOCTU, XWbl U XPALLM U3 Msca.

Jlns [OCTUXEHNS ONTUMAasbHbIX Pe3ybTaToB BOC-
noNb3ynTecb OaHHbIMW, MPUBEAEHHbIMW B Tab-
nue.

UsmenbyeHune

CHumMnTe € HOxa (H) nnactukoBbIi 4exon.

OCTOPOXHO: HOX O4YeHb OCTpbIi! Beceraa aepxute

HOX 3@ BEPXHWIA NNaCTMaCCOBbI XBOCTOBUK.

1. YcraHoBuTe HOX Ha Ban yaww yonnepa (l).
Bcerpa vcnonb3yiiTe TONbKO Yally yonnepa ¢
HECKOJb3ALWMM OCHOBaHMeM (J).

2. TMomecTnTe NPOAyKThI B Hawy Yonnepa (1).

3. YctaHoBuTe peaykTop Yonnepa (G) Ha ee yaiy
(I) » NnoBEpHUTE €ro NPOTMB YaCOBOW CTPESIKU
[o pukcaumn.

4. BcTtaBbTe MOTOpPHbIV 650K (A) B pepykTop (G),
COBMECTUB CTPESIKM Ha Hacagke u kopnyce
6neHpepa (puc.C), 1 noBepHUTE ero NpoTuB
4acoBOW CTPeNKn 40 ynopa.

5. Haxmute Bblknoyatens (B) ons BkaoveHUs
MUHU-Yyornepa. Bo Bpemsi paboTbl Oepxute
MOTOPHbI 6/10K OAHOM PYKOiA, @ YaLly Yornnepa
- OpYrown.

6. lMocne ncnonb3oBaHWa CHavyana oTCoOeaVHUTE
MOTOPHbI 670K (A), NOBEPHYB €ro Mo 4acoBOM
CTpernke, a 3aTeM OTCOEAVHUTE PEAYKTOP Hon-
nepa (G) - Tak e NOBEPHYB €ro no 4acoBou
cTpenke.

7. Cobniojasi OCTOPOXHOCTb, W3BNEKUTE HOX
(H).

8. [locTaHbTe M3MesNib4eHHbIe MPOAYKThI M3 Yalun
yonnepa (l). Heckonb3siwee ocHoBaHnve (J)
MOXET CNYyXWUTb repMETUYHON KPbILLKON Ansa
Yawm yonnepa (1).

Yucrka

Mcnonb3yiite Anis 4nctkn MotopHoro Groka (A)
TONBKO BNAXHYIO TKaHb. PeayKTopbl LUMHKOBKK (G)
1 BeH4umKa (E) MOXHO ononackmeark NoOA, KPaHOM,
HO KaTeropuyecky 3anpeLllaeTcs norpyxarb ux
B BOAY.

Bce npoyre cbeMHble HaCTu MOXHO MbITb B MOCY-
[OMOEYHOW MatuvHe. Mocne 06paboTku ConeHbIX
VAN KUCAbIX MPOAYKTOB XenaTenbHO cpasy orno-
JIOCHYTb HOXW.

Mpn ncnonb3oBaHMM NOCYAOMOEYHOW MaLLVHbI
OynbTe OCTOPOXHbI, HE WUCMOMb3yinTe Gonblune
[03bl MOIOWWX CPeAcTB, He YyCTaHaBnvBamnTe
BbICOKYIO TeMMnepaTypy BOAbl, HE UCMOMb3yTe BO
BPEMS MbITbS CbEMHbIX AeTaneit cpeactsa ons
yOaNeHVs Haknn B NOCYAOMOEYHOM MaLLVHE.
Mpwn nepepaboTke NPOAYKTOB C CUIbHBIMK Kpacsi-
LMK CBOMCTBaAMU (Hanpumep MOPKOBU, CBEKJIbI)
NaacTVKOBbIE 4AaCTW YCTPONCTBA MOTYT OKPaCcUThb-
csl, nepes MNoMeLLeHVeM KX B MOCYAOMOEYHYIO
MaLLWHY NPOTPUTE MX TKaHbIO, CMOYEHHOW pacTu-
TeNbHbIM MaC/IOM.

nQMMepbl NPUroToBJIEHUA NPOAYKTOB
MaiioHe3s [npu ncnonb3oBaHum Hacaakm (C)]
200-250 mn pactutesibHOro macna

1 Lo (XXenTok n 6es10k)

1 cTON10Bas 1OXKa IMMOHHOIO COKa Wian ykcyca
Cornb v nepeL rno Bkycy

MomecTnTe BCE WHIPEAUEHTbI B MEPHbIV CTakaH
B COOTBETCTBMM C YyKa3aHHbIM BbilLle MOPSAAKOM.
MorpysnTe Hacanky 6neHgepa (C) B cMecb npo-
LYKTOB (0O OHa emMKocTw). BkniounTe GneHpep u
A0XANTECb NpeBpawleHns pacTuTesibHOro macna
B 9MyNbCcuio. 3aTtem, He BbIKOYas YCTPOWCTBA,
MeAJIeHHO nepeMellaeTe Hacanky OneHaepa
BBEPX 1 BHN3 0 TEX MOP, NOKa He nosyynTte mano-
He3 TpebyemMon KOHCUCTEHLMMN.

PyKOBOACTBO No nepepaboTke NPOAYKTOB B
MUHU-Yonnepe:

MakcumanbHbii
MpumepHoe
BEeC nopuumn
MpoaykTbl Bpems
AN uamenb-
FOTOBHOCTM
YeHus

Msaco (ﬂOuMTVIKI/I 200 r 25 cek
TONWMHOM 1 cMm)

Chip (nomTviku 2001 30 cex
TONWMHOM 1 CM.)

Opexun 200r 45 cek

Tpasbl 20r 5 cek

Nyk 200r 15 cek

YecHok 20r 8 cex
MopKkoBb (KpyX-

KU TONLUMHON 150 15 cex

1cm)
Aua, cBapeH- o 8 cex
Hble BKPYTYIO
Xne6 1 nomMTuk ~17r 8 cek

TexHu4yeckue paHHble

HanpsxeHue nutaHus: 220-240 B ~ 50 My
MoTtpebnsiemas MmowHOCTL: 250 BT
KpaTkoBpeMeHHoe vcnonb3oBaHue: 1 MuH. pabo-
Tbl /5 MUH. NepepsbIB.

lMponssoanTens octaBnseT 3a Co6ok npaso
U3MEHSITb XapakTepucTuky rnpubopos 6e3 npes-
BapUTE/IbHOIO YBEAOMIIEHUSI.

Cpok cnyx6bi npuéopa - 3 roga

JlaHHoe n3nenvie cooTBeTcTByeT BCEM
T TpebyembiM eBPOnerickUM v POCCUi-
ME61  CKMM CcTaHaapTam 6e30MacHOCTv v
TUrNEHBI.

AH-LEP NPOOAKTC 'mM6X, ABCTpUS
Hoibayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, Asctpus

BNEHOEP

Kayincisgik wapanapbi 60oMbIHLWA
MaHbI3abl HYCKaynap

Kes kenreH anekTp Kypbinfbinapabl KonaaHy
KesiHOe >xapakaT anydaH Hemece anekTp
TOFbIHA TYCiN KanyAaH cakTaHy YLiH Herisri
Kayincisgik wapanapbliH OpblHAAY Tanan
etineai.

Konpany
KypbinfbiHbl 6enmeneH Tbic konaaHb6aHbI3.

Xeninik kabenb

XKymbic  kesiHOe xkeninik  kabenbgiH,
TapTblyblHa X0n 6epMeHis.

YKyMblIc BeTiHiH LLEeTIHEeH xeninik kabenbaiH,
iniHin TypybIHa xon 6epmeH;s.
KypbInfbiHbl  KaTTbl Kbi3aTblH 6eTTepain,
XaHblHAa KonpgaHbaHbl3, Mbicanbl, ras
Hemece aneKkTp nnuTachbl.

Xeke kayincisgik

KypbinfFblHbl  Tazanay HeMece  OHblH,
cantamanapblH any angbiHga  OHbl
XeniaeH axblpaTblHbI3.

KypbinfblHbIH -~ aiHanatelH  GenikTtepiHe
Takanmanpl3. Meilwak anHanaTbliH anmakka
LWawWTbiH, Hemece kuim 6eniriHiH TumeyiH
Kaparanasbl3.

AlHanbin  TypFaH MbIWAKTbIH,  Xeninik
kabenbMeH xaHacyblHa orn 6epmeHi3.
METAIN NbIWAKTAPObI KOJTIAAHY
KE3IHOE CAK BOJbIHbI3, CEBEBI
ONNAP ©TE OTKIP.

Mblwaktap  GrneHpgepre  opHaTblIFaH
Xafganga, onapgbl  afblHAbl - CyAblH
acTblHAa >KyyFa TblMbiM  canblHagpbl,
onapAbl angblH ana weLly Kaxer.

Erep ci3 Tamak AanbiHgayMeH
KONMbIHbI3  TUMeW xartca, OneHagepgi
nanganaHbanbI3.

KypbInfbiHbl - Kenire  KOCbIM, Kapaychbl3
KanablpbIn KETMNEH;3.

Bananap kayincisairi ywiH

Bananapra 6nengepai kongaHyra pykcar
bepmeH;s.

TypMbICTBIK acnantap KonaaHbin
XaTkaH kKesge He Tamak JdaunbiHoay
kesiHge Gananapabl acxaHaja kapaycbl3
KanablpMaHbI3.

AcnanTtbl e3 GeTiHWe KongaHFaH kesge
OHblH, KaHLIAnbIKTbl  KayinTi  ekeHAairiH
6ananapfa TYCIHAIPIHI3.

Bananapra onmap TbiibIM  canbiHFaH
Xeprnepre  LWbIKKAH  Ke3ge  kaHgam
XapakaTTtap anynapbl MyMKiHAiri xanibiHAa
€CKepTiHi3.

Kayincisgik wapanapbi 60MbIHLWA
Hyckaynap

YKaHy, epTeHy, aneKkTp TofblHa TyCy XoHe
XapakaT any cusiKTbl Kayin-katepnepaeH
KOpFay MakcaTbliHAa >xeninik kabenbai,
OHblH, awacbiH Hemece 6GneHgepai
cyra He Gonmaca e3sre CyWbIKTbIKTapfa
6aTbipMaHpbI3.

XKeninik CbIMbl Hemece awacel
3aKblMAaHFaH KypbinfbiHbl KOnaaHbaHbI3,
COHbIMEH KaTap KypblnfbiHbl  KOngaHy
KesiHge ipkinecTep TyblHAaFaH xardanaa,
KYPbINFbIHbI KyIaTKaH Xafaanaa xaHe on
backa kaHAan ga 6ip Typae 3akbiMaaHFaH
Xafganga kongaHbaHpi3.

KypbinfbiHbl ©3 GETiHi3LLe OenlweKkTeMeHi3
XKOHE XXeHAEeMEH;|3, pyKcaT eTinreH cepsuc
opTarnbIKTapbIiHa XYTiHiHi3.

XKeTkisy TonTamacblHa KipeTiH
cantamanapgpbl faHa KongaHblHbI3.

Erep Kypbinfbl XymbIC icTeMenTiH 6onca,
OHbI 3MEKTP XeNICIHEH aXbIPaTbIHbI3.

KepHey

bnenpgepai  kocy angbiHOa  3nekTp
XeniCiHiH KepHeyi Kypblnfbl KOpMycbiHAa
KepceTinreH KepHeyre Calkec KeneTiHiHe
KO3 XKETKi3iHi3.

HA3AP AYOAPbIHbI3: EFEP CI3 TAMAK
OAMBIHOAYMEH KOMbIHbI3 TUMEM
YATCA BIEHOEPLI KONOAHBAHbI3.

Kbicka yakbIT KongaHy:

KypbinfbiHbIH, - Y3AIKCI3 XymbIC icTeyi 6ip
MUWHYTTaH acnaybl KaXxeT, OaH KeliH anekTp
mMoTop cyy ywiH 10 MUHYTTBIK y3inic xacay
KanKeT.

Taszanay

KypbinfblHbl  Ta3anay angbiHoa ewipin
OTbIPbIHBI3!

Acnan 6asacblH Cyfa 6aTblpMaHbI3, OHbI
TeK AbIMKbIN LyOepeKneH CypTiHi3.
AcnanTbiH kanfFaH GenwekTepiH afFblHabI
Cy acTblHAA XyyFa 6onagbl.

AcnanTblH  Mblllaktapel  eTe  eTkip!
Onapabl KongaHy kesiHae aban 60MbIHbI3.
Cy acTblHOa XyFaHHaH KeliH bneHaepain
KypayLubl GenikTepiH »Kakcblnan
KYPFaTbIHbI3 )KoHe cakay YLUiH OHbl XWHan
KOMbIHBI3.

Hasap aygapbiHbI3! AcnanTbiH, KaHaan aa
6ip 6ernLeKTepiH biAbICXKYY MalLMHACbIHAA
XyyFa bonmangbl.

KonpaHy xeHiHaeri keHecTep

BoantbiH Kacuetke ne eHiMaepai
(Mbicanbl, cabi3, Kbi3binwa) eHaey KesiHae
nnacTtvkanblk Genwektep 60sMybl MYMKiH.
Bosyapl keTipy yLWiH ecimaik MaibiHa asgan
MarblHFaH WybepekTi KonaaHbIHbI3.

AkaynbIKTapabl X0

Erep 6rneHaep xymbic icTemen Typca:
Keninik awa po3eTkara canblHFaHbIH XaHe
xenige KepHey 6ap ekeHpiriH TeKCepiHi3, on
YWiH poseTkara 6acka KypbinfbiHbl KOCbIN
KOPIiHi3.

Akaynblk TabbinF aH xargamga  pykcar
eTinreH cepBuC OpTarnbIfbIHA XYTiHIHI3.

TEXHUKANbIK CUNTATTAMAIAPDI
Kopek 220-240B ~50 Iy
KyaTbl 250 Br

OHAipywi andbiH ana xabapnamacma
acnanmsiH cunammamainapbiH e3zepmyae
KYKbIfbl.

KypandbiH Kbiamem emy Mep3iMi - 3 Xbin

FapaHTUANBLIK MiHgeTTiniri

[apaHTuANbIK XaFaangarsl Kapanbin xaTkaH
DenwiekTep gunepaeH Tek caTbin anbiHFaH
apgamra faHa Gepinegi. Ocbl rapaHTUsANbIK
MiHOETTINIriHAeri WwarbiMaanfaH >xarganga
TenereH Yek Hemece KBUTaHUMSICbIH KepCeTyi
KaXeT.

byn mayap EMC — xardalinapra
calkec kenedi Hezai3ai

c Mindemmemenep 89/336/EEC
HepexkmusaHbiH epexenepiHe
eHaizineeH TemeHai EpexenepdiH
Pemmenyi (73/23 EEC)

POLSKI

Komplet ,,3 w jednym” blender, czoper,
nasadka do ubijania

Opis
1.

Reczny blender

Silnik

Wytacznik zasilania

Regulator predkosci obrotow
Nasadka z nozem

Miarka

Cze$¢ do umocowania na $cianie

Czesci nasadki
Reduktor nasadki
Nasadka

Nasadka mini-czoper
Reduktor

N6z - rozdrabniacz

Miska czopera
Antyposlizgowa podstawka

Uwaznie i w petni przeczyta¢ niniejszg, instrukcje
przed rozpoczeciem uzywania urzgdzenia.

Uwaga: Noze sg bardzo ostre.

Zawsze odfgcza¢ urzgdzenie od sieci przed
jego montowaniem, rozmontowaniem, czysz-
czeniem lub przechowywaniem.

Przed pierwszym uzyciem upewni¢ sig, iz
napigcie w sieci elektrycznej odpowiada napig-
ciu, ukazanemu na obudowie urzgdzenia.

W czasie pracy urzgdzenia powinno ono znaj-
dowac sie w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Zabrania si¢ przemywac¢ pod biezacg wodg
silnik (A), zanurza¢ do wody lub innych ptynow:
silnik (A), reduktor nasadki (E), reduktor szat-
kownicy (G).

Urzgdzenie odpowiada obowigzujgcym stan-
dardom bezpieczenstwa. Naprawa urzadzenia
lub zamiana kabla sieciowego powinny by¢
dokonywane tylko przez specjaliste autoryzo-
wanego serwisu. Niewykwalifikowana naprawa
moze stworzy¢ powazne ryzyko dla korzystajg-
cego z urzgdzenia.

Dane urzgdzenie przystosowane jest do spo-
rzgdzania standardowych ilosci potraw, ktore
zwykle przygotowuje sig¢ w domowych warun-
kach.

Miarka (D) i miska mini-szatkownicy (I) nie sg
przeznaczone do uzywania w kuchence mikro-
falowej.

Wazna informacja

Dane urzadzenie nie jest przeznaczone do pro-
fesjonalnego uzytku. Maksymalny dopuszczalny
czas nieprzerwanego korzystania z urzgdzenia nie
powinien przewyzsza¢ 1 minuty, z nastgpujaca
przerwg pigciu minut. Nieprzestrzeganie ukazanej
skali czasu uzywania moze doprowadzi¢ do uszko-
dzenia silnika.

Uzywanie recznego blendera
Reczny blender wspaniale nadaje sig¢ do przygoto-
wywania soséw, zup, majonezu, dla przygotowa-

nia

jedzenia dla dzieci, a takze do przygotowania

napojow i koktajli.

Wybér predkosci pracy urzadzenia
Regulatorem predkosci obrotéw (L) mozna ustawi¢
pozgdang predkos¢ obrotéw nasadek w zalezno-

SCi

od wykorzystywanych produktow. Im szybsza

predkos¢, tym nasadki szybciej obracajg sie.

Montowanie
OSTRZEZENIE: Przed montowanie upewni¢ sie,
iz wtyczka kabla zasilajgcego nie jest podtgczona
do gniazdka.

1.

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia przetrze¢
silnik (A), reduktor dla nasadki (E),

reduktor szatkownicy (G) wilgotng szmatka, a
nasadki przemy¢ cieptg wodg z ptynem, optu-
kac i wysuszyc.

Umieséci¢ nasadke (C), dopasowujac strzatki na
nasadce i obudowie blendera (rys. A) i obréci¢
nasadke przeciw ruchom wskazéwek zegara
do oporu.

Wiozy¢ wtyczke do gniazdka. Blender jest
gotowy do uzytku.

Ustawi¢ pozadang predkos¢ obrotéw regulato-
rem (L).

Zanurzy¢ nasadke blendera w produkty, ktére
majg by¢ zmieszane i nacisng¢ na przycisk (B)
w celu wigczenia blendera.

Po zakonczeniu uzycia urzadzenia wyja¢ wtycz-
ke z gniazdka, obréci¢ nasadke zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara i wyjgc ja.

Mozna uzywac¢ recznego blendera ¢ miarkg (D), a
takze z jakimkolwiek innym naczyniem.

Mozliwym jest zanurzenie nasadki z nozem bez-
posrednio do pojemnika, w ktérym gotuje sig pro-
dukty, przy czym nalezy przestrzega¢ srodkéw
bezpieczenstwa.

Uzywanie nasadki

Uzywac¢ nasadke tylko do ubijania kremu, przygo-
towania biszkoptu lub mieszania gotowych dese-
row.

1.

wn

Umiesci¢ reduktor nasadki (E), dopasowujac
strzatki na reduktorze i obudowie blendera
(rys. B), i obréci¢ go przeciw ruchom wskazo-
wek zegara do oporu.

Wstawi¢ nasadke (F) w reduktor.

Opuséci¢ nasadke w naczynie z produktami i
nacisna¢ przycisk w celu witgczenia urzgdzenia
(B).

W celu osiggnigcia najlepszych rezultatéow:

Uzywac¢ szerokich naczyn.

Przy przygotowania kremu $mietankowego ubi-
ja¢ nie wiecej niz 400 ml sktadnikow (uzywacé
$mietanki o temperaturze +4-8°C i zawarto$cig
ttuszczu nie mniej niz 30%).

Ubija¢ jednocze$nie nie wigcej niz 4 biatka
jajek.

Przemieszcza¢ nasadke w czasie pracy zgod-
nie z ruchem wskazowek zegara.

Uzywanie mini-czopera

Mini-czoper stosuje si¢ do zmielenia migsa, cebuli,
aromatycznych zi6t, czosnku, marchewki, orze-
chow greckich, migdatéw, owocow.

Uwaga:
Zabrania sie mieli¢ bardzo twarde produkty, takie
jak orzechy muszkatowe, ziarenka kawy i zboza.

Przed rozpoczgciem mielenia:

+ Pokroi¢ migso, ser, cebulg, czosnek, mar-
chewke (przyktadowo na jednakowe) kawatki.

« Odcig¢ z zi6t todygi, orzechy oczysci¢ ze sko-
rupki.

+ Migso oczysci¢ z kosci, zyt i chrzgstek.

W celu osiggnigcia jak najlepszych rezultatow,
postepowac z godnie ze wskazéwkami, ukazanymi
w tablicy.

Mielenie

Zdja¢ z noza (H) pokrowiec. Ostroznie: noéz jest

bardzo ostry! Zawsze trzyma¢ néz za gorng pla-

stikowg czgs¢.

1. Umiesci¢ n6z na walcu miski czopera (I).
Zawsze uzywac tylko miske czopera z antypo-
$lizgowg podstawka, (J).

2. Umiesci¢ produkty w misce czopera.

3. Umiesci¢ reduktor czopera (G) na jego misce
() i obroci¢ go przeciwko ruchom wskazowek
zegara.

4. Wstawi¢ silnik (A) w reduktor (G), dopasowujac
strzatki na nasadce i obudowie blendera (rys.
C) i obroci¢ do oporu przeciwko ruchom wska-
z6wek zegara.

5. Nacisng¢ przycisk (B) w celu wigczenia mini-
czopera. W czasie pracy przytrzymywac silnik
jedng reka, a miske czopera — drugg.

6. Po uzyciu najpierw odfgczyé silnik (A), obraca-
jac go zgodnie z ruchem wskazéwek zegara,
a nastepnie odtgczy¢ reduktor czopera (G),
takze obracajgc go zgodnie z ruchem wskazo6-
wek zegara.

7. Przestrzegajgc ostroznosci, wyjgc noz (H).

8. Wyja¢ zmielone produkty z miski czopera ().
Antyposlizgowa podstawka (J) moze stuzy¢
jako hermetyczna pokrywka dla miski czopera.

Czyszczenie

Uzywa¢ do czyszczenia silnika tylko wilgotng
szmatke. Reduktory szatkownicy (G) i nasadki (E)
mozna optukac pod kranem, jednak kategorycznie
zabrania si¢ zanurzac¢ je do wody.

Wszystkie pozostate zdejmowane czesci mozna
myc w zmywarce do naczyn. Po przygotowaniu
solonych lub kwasnych produktéw nalezy od razy
optuka¢ noze.

Uzywajac zmywarki do mycia naczyn nalezy by¢
ostroznym, nie uzywa¢ wigkszych ilosci srodkow
czyszczacych, nie ustawia¢ wysokiej temperatury
wody, nie uzywa¢ w czasie mycia zdejmowanych
czesci srodkéw usuwajgcych kamien w zmywarce.
Przy przygotowywaniu produktéw, ktére mogg sil-
nie barwi¢ (na przyktad marchewka, buraki) plasti-
kowe czegéci urzadzenia mogg zabarwi¢ sie, przed
umieszczeniem ich w zmywarce do mycia naczyn
przetrze¢ je szmatka, nasgczong olejem.

Przyktady przygotowania potraw

Majonez [przy uzyciu nasadki (C)]

200 - 250 ml oleju

1 jajko (26ttko i biatko)

1 stotowa tyZka soku z cytryny lub octu

Sl i pieprz do smaku

Umiesci¢ wszystkie sktadniki do miarki zgodnie
z ukazanym wyzej porzadkiem. Zanurzy¢ nasad-
ke blendera (C) w produkty (do dna pojemnika).
Witaczy¢ blender i doczeka¢ do przewrécenia oleju
w emulsje. Nastegpnie, nie wytgczajac urzadzenia,
powoli przemieszcza¢ nasadke blendera na dot i
do gory, dopoki nie otrzymacie Panstwo majonez
pozgdanej konsystencji.

Instrukcja odnosnie przygotowania produktéw
w mini-czoperze

Maksymalna Przyktadowy
Produkty waga porciji do czas
mielenia przyrzadzania
Migso ('ke_lwa’rkl o 200g 25 sek
grubosci 1 cm)
Ser (kawatki o 200 g 30 sek
grubosci 1 cm)
Orzechy 200 g 45 sek
Ziota 209 5 sek
Cebula 200 g 15 sek
Czosnek 20g 8 sek
Marchewka
(Krazki o 150 g 15 sek
grubosci cm)
Jajka,
ugotowane na 2 szt 8 sek
twardo
Chleb 1 kawatek ~ 8 sek
17g

Parametry techniczne

Napiecie: 220-240 V ~ 50 Hz

Moc pobierana: 250 W

Krotkie stosowanie: 1minuta pracy/5 minut przerwa

Producent zastrzega sobie prawo zmiany charak-
terystyki urzgdzeri bez wczesniejszego zawiado-
mienia.

Okres pracy przyrzadu - 3 lata

Gwarancji

Szczegdtowe warunki gwaranciji, mozna otrzymac
w punkcie sprzedazy, w ktéorym nabyliscie Panstwo
dane urzadzenie. W przypadku zgtaszania roszczen
z tytutu zobowigzan gwarancyjnych, nalezy okaza¢
rachunek lub fakture po$wiadczajgce zakup.

Dany wyréb jest zgodny z wymaga-
niami odnosnie elektromagnetycznej

C E kompatybilnosci, przewidzianej
dyrektywg 89/336/EEC Rady Europy
oraz przepisem 73/23 EEC o nizko-
woltowych urzgdzeniach.
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Sada «3 v jednom»: mixér, krajec, Slehaci
metla

Popis
Ponorny mixér
) Motorovy blok
) Spinac¢
) Regulator rychlosti otaceni
) Nastavec s nozem
) Odmérka
) Drzak na zed’

2. Konstrukce Slehaci metly
(E) Beduktor Slehaci metly
(F) Slehaci metla

3. Nastavec mini-krdje¢
G) Reduktor
H) NGz na krajeni

Misa na krajeni
Neklouzavy podstavec

QEAA

Pfed prvnim pouZitim pristroje pozorné si precte-
te navod k pouZiti.

+ Pozor: noZe jsou velmi ostré!

« Vzdy odpojujte prijstroj od elektrické sité
pred montazi, rozmontovanim, &isténim &i
skladovanim.

« Pred prvnim pouZzitim pfesvédcete si, zda
napéti elektrické sité odpovida napéti uvede-
nému na krytu pfistroje.

+  Bé&hem provozu umistéte pristroj mimo
dosah déti.

+ Motorovy blok (A) se nesmi umyvat proudem
vody; motorovy blok (A), reduktor Slehaci
metly (E), reduktor krajece (G) se nesméji
ponorovat do vody ¢i jiné tekutiny.

+ Pristroj odpovida stanovenym nezpec&nost-
nim standardm. Opravu pfistroje i vyménu
sit’ového kabelu mohou provadét pouze
odbornici opravnéného servisniho strediska.
Laicky pokus o opravu mUze zpUlsobit uziva-
teli vaZzné poranéni.

+ Tento pristroj je ur€en k zpracovani standard-
nich pro domacnost objemu potravin.

+  Odmérka (D) a misa mini-krajece (I) nejsou
uréeny k pouZziti v mikroviné troubé.

DuleZité informace

Tento pfistroj neni ur€en k profesnimu pouZiti.
Maximalni pfipustna doba nepretrzitého provozu
nesmi presahovat 1 min., nasledné je tfeba udé-
lat pfestavku min. 5 min. NedodrZeni zminénych
Casovych podminek provozu muiZe zplsobit
poskozeni elektrického motoru.

Pouziti ponorného mixéru

Ponorny mixer je vyte€ny pro pripravu omacek,
polévek, majonézy, stravy pro déti a také pro
mixovani napojl a koktejll.

Zvoleni pracovni rychlosti pristoje

Pomoci regulatoru rychlosti otaceni (L) Ize
nastavit rychlost ota¢eni nastavcu dle druhu
zpracovavanych potravin. Cim je vétsi zvolena
rychlost, tim vétsi je rychlost ota&eni nastavc.

Montaz
POZOR: Pred montazi presvédd&ete si, zda vidlice
sit’ového kabelu neni napojena do zasuvky.

1. Pred prvnim pouZzitim pfistroje otfete vihkym
hadrem motorovy blok (A), reduktor Slehaci
metly (E), reduktor krajece (G); nastavce
umyjte teplou mydlovou vodou, oplachnéte a
nechte je uschnout.

2. Pro nastaveni nastavce (C) spojte Sipky na
nastavci a krytu mixéru (obr. A), dale nasta-
vec otocte na doraz proti sméru hodinovych
rucicek.

3. Zapnéte sit’ovou vidlici do zasuvky. Ted’ je
mixér pripraven k provozu.

4. Zvolte rychlost otageni pomoci regulatoru
(L).

5. Ponofte nastavec mixéru do potravin, které
chcete promichat, a pro spusténi stlacte tla-
&itko spinace (B).

6. Po ukonceni praci s pristrojem vytahnéte
sit’ovou vidlici ze zasuvky, oto&te nastavec ve
sméru hodinovych rucicek a sejmete ho.

Ponorny mixér Ize pouZit spolu s odmérkou (D)
¢&i jinou nadobou.

P¥i dodrZeni bezpecnostnich opatfeni Ize ponofit
nastevec s nozem primo do nadoby, ve které se
potraviny zpracovavaiji.

Pouziti Slehaci metly

Pouzivejte Slehaci metlu pouze pro Slehani
kréml, pripravu biskvitového tésta ¢i promichani
jiz hotovych dezertl.

1. Pro nastaveni reduktoru Slehaci metly (E)
spojte Sipky na reduktoru a na krytu mixéru
(obr.B) a otoc¢te ho na doraz proti sméru
hodinovych rucicek.

2. Nastavte Slehaci metlu (F) do reduktoru (E).

3. Ponofte Slehaci metlu do nadoby s potravi-
nami a pro spusténi pristroje stisknéte tlacit-

Pred krajenim pomoci pristroje:

+ Nakrajte maso, syr, cibuli, Eesnek, mrkev na
stejné velké kousky.

+ Odstrarite stonky bylinek, oloupejte ofisky.

+ Odstrarite z masa kostg, Slachy a chrupavky.

Pro nejlepsi vysledky fid’te si udaji, uvedenymi
v tabulce.

Krajeni na drobno

Sejmete s noZe (H) umé&lohmotné pouzdro.

Pozor: nGz je velmi ostry! VZdy drZzte n(iZ za horni

umeélohmotny ocasek.

1. Nastavte nuZ na hridel misy krajece (I). Vzdy
pouZivejte pouze misu s neklouzavym pod-
stavcem (J).

2. Deijte potraviny do misy krajece (1).

3. Umistéte reduktor krajece (G) na misu (I) a
otocte ho proti sméru hodinovych rucitek
pro fixaci.

4. Zapojte motorovy blok (A) do reduktoru (G),
spojte 8ipky na nastavci a na krytu mixéru a
otocte ho na doraz proti sméru hodinovych
rucicek.

5. Pro spousténi mini-krajece stlacte spinac
(B). P¥i praci jednou rukou drzte motorovy
blok, druhou — misu krajece.

6. Po ukonceni pouZiti otoenim proti sméru
hodinovych ruci¢ek odpojte motorovy blok
(A) a nasledné stejnym zplisobem odpojte
reduktor krajece (G).

7. Svelkou opatrnosti sejmete nuz (H).

8. Vyndejte nakrajené potraviny z misy krajece
(1). Neklouzavy podstavec (J) miiZe slouZit
hermetickym vikem pro misu krajece (1).

Cisteni

Pro &isténi motorového bloku (A) pouZivejte
vyhradné vihkého hadru. Reduktrory krajece
(G) a Slehaci metly (E) Ize oplachnout proudem
vody, ale je pfisné zakdzano ponorovat je do
vody.

Veskeré jiné odnimatelné soucastky Ize umyvat
v my¢ce na nadobi. Pro obrabéni slanych &i
kyselych potravin doporucuje se noZe ihned
oplachnout.

P¥i pouZiti my¢€ky na nadobi je tfeba opatrnosti:
nedoporucuje se pouZivat pfrilis mnoho mycich
prostfedk(, nastavovat velkou teplotu vody a
pouZivat pri umyvani odnimatelnych soucastek
prostifedky pro odstrafieni usazeniny v myc&ce.
P¥i zpracovani barvivych potravin (napftiklad
mrkve, ¢ervené fepy) umélohmotné soucastky
pristroje se mohou obarvit. Pfed jejich umisténim
do myc¢ky na nadobi otfete je hadrem namoce-
nym do rostlinného oleje.

Priklad ptipravy potravin

Majonéza [pomoci nastavce (C)]

200-250 ml rostlinného oleje

1 vejce (Zloutek i bilek)

1 IZice cinrénové §t’avy &i octu

Sul a pepr dle chuté

Dejte vSechny komponenty do odmérky v uve-
deném poradi. Ponorte nastavec mixéru (C) do
smési potravin (az na dno nadoby). Zapnéte
mixer a vyckejte, aZz se rostlinny olej preméni na
emulzi. Dale nevypineje pristroje pomalu pohy-
bujte nastavcem mixéru nahoru a dolu dokud
neziskate majonézu pozadované hustoty.

Navod k zpracovani potravin v mini-krajedi:

Maximalni
i A Cca doba
Druh potravin di\:gjae g:’o zpracovani
Maso (platky
tloust’kou 1 cm) 2009 25 sek
Syr (platky
tloust’kou 1 cm) 20049 30 sek
Orisky 200g 25 sek
Bylinky 209 5 sek
Cibule 200 g 15 sek
Cesnek 20 g 8 sek
Mrkev (krouzky
tloust’kou 1 cm) 150 g 15 sek
Vejce natvrdo 2 ks 8 sek
Chléba 1 krajic cca 8 sek
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Technické udaje

Napéti: 220-240V ~ 50 Hz

Prikon: 250 W

NepfretrZity provoz: 1 min. /5 min. pfestavka.

VWyrobce si vyhrazuje pravo ménit charakteristiky
pristroje bez predbéZného oznameni.

Zivotnost pfistroje - 3 roku

Zaruka
Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce
pristroje. P¥i uplatiiovani narokl b&hem zaruc-
ni lhaty je tfeba predloZit doklad o zakoupeni
vyrobku.

Tento vyrobek odpovida poZadav-
kum na elektromagnetickou kom-
c E patibilitu, stanovenym direktivou
89/336/EEC a predpisem 73/23/
EEC Evropské komise o nizkona-

YKPAIHbCKUN

HaGip "3 B ogHOMY": GneHaep, Yyonnep, BiHYNK
Aana 36uBaHHSa

Onuc

PyyHwnii 6neHaep

(A) MoTopHwuiA 6nok

B) Bumukay xuBneHHs

L) Perynatop wBnaKocTi o6epTaHHs

C) Hacapka 3 HOXeM

D) MipHuii cTakaH

K) MpucTocyBaHHA Ans KPiNAeHHs Ha CTiHi

-

2. [puctocysaHHSs BiH4YMKaA
(E) PepykTop BiHuMKa

(F) BiHumk

3. Hacaaka miHi-4onnep

PenykTop
Hix-noapibHioBay
Yawa yonnepa
Hekos3Ha niactasa

C=I9

YBaXHO 1 NOBHICTIO NpoYMTaniTe AaHe KEPIBHULTBO

nepea, no4aTkoM BUKOPUCTAHHS MPUCTPOIO.

+ YBara: HOXxi oyxe roctpi!

+  3aBxau BigknoyanTe NpUCTpIli Big, eNeKTpUYHoi
Mepexi nepef, Moro 360pKolo, PO3BUPaHHAM,
YULLEHHAM 260 36GepiraHHAM.

+ Tepen nepwmnm BKIIIOYEHHSIM NepekoHanTecs,
WO Hanpyra B eNeKTPUYHIn Mepexi Bianosinae
Hanpyai, 3a3Ha4yeHii Ha KOpMNyci MPUCTPOIO.

+ Nig  vac po6oTM nNpuUCTPili  MNOBUHEH
pO3TaLLOBYBaTUCS B MICLi, HEAOCTYNHOMY Ans
niten.

+  3abopoHSETLCA NMPOMMBATU Nif, CTPyMEHem
BOAU MOTOPHWUIA 650K (A), 3aHyptoBaTH y BOAy
abo0 iHLWi piaMHU: MOTOPHWIA 650K (A), peaykTop
BiH4MKa (E), peaykTop wartkisHuui (G).

+ T[lpucTpin BigNoBigae NpuUHATUM CTaHgapTam
6esnekn. PeMOHT npucTpoto abo 3amiHa
MEepEeXHOro Kabenio MOBUHHI NPOBaAUTUCS
Tinbkn daxisLUgMN aBTOPU3OBAHOIO CEPBICHOMO
ueHTpy. HekBanidikoBaHUi pPEMOHT MOXe
CTBOPUTW CEPNO3HY NOrpo3y Anst KopucTysaya.

+  [JaHuniti npucTpili po3paxoBaHuii Ha 06pPoBKY
cTaHAApPTHUX 06'EMIB i, SIKi 3BUYANHO rOTYIOTb
y AOMalLUHiX yMOBaXx.

+ MipHa wawa (D) i wawa MiHi-wartkiBHULj
(I) He npwu3HayeHi ONS BUKOPUCTAHHS B
MiKPOXBWBOBIM Meyi.

Baxxnuea iHpopmauia

JaHnnnpucTpiriHe npusHaveHninansanpodecinHoro
BUKOPUCTaHHSA. MakcumanbHO NpunycTuMuiA Hac
6e3nepepBHOr0  BUKOPWUCTAHHS MPUCTPOID  He
MNOBWHEH NepeBuLLyBaT 1 XBUANHY, 3 HACTYMHOIO
nepepBoi0 HE MEHLL M'ATU XBUIWH. HeaoTpumaHHs
3a3HavyeHux iHTepBaniB 4acy BUKOPUCTAHHSA MOXe
NPVBECTU [0 YLUKOAXEHHS eneKTpomoTopa.

BukopucTaHHsi py4Horo 6neHaepa

Py4Huin 6neHaep BigMiHHO NiAX0ANTL ON19 rOTYBaHHS
COYyCiB, CyniB, ManioHe3iB, /19 rOTYBaHHA OUTSAYOro
XapyyBaHHS1, @ TAKOX ANsi 3MillyBaHHA Hanois abo
KOKTeWnIB.

BuGip weunakocTi po6oTr npucTpoto
Perynatopom wBuakocti o6epTaHHs (L) MoxHa
BCTAHOBUTU HEOOXiOHY LWBUAKICTE O6epTaHHS
Hacafok 3anexHo Big 06pobnioBaHMX NPOAYKTIB.
Yum Ginbwe obpaHa LWBMAKICTb, TUM LIBUALWE
BinOyBaeTbCa 06epTaHHA Hacaaok.

360pka

MONEPEOXEHHA: Mepen 360pkoto

nepekoHamTecs, WO BUJIKA MEPEXHOro LUHypa He

BCTaBJ/ieHa B PO3ETKY.

1. lMepen nepwumM BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOIO
nNpoTPiITb MOTOPHUIA 6nok (A), peaykTop Ans
BiH4MKa (E), peaykTop wartkisHuui (G) Bonoroto
TKAHWHOIO, a Hacagku NPOMWIATE Tennot
MWJBHOIO BOAO, OGMOSOLLITL | IPOCYLUITL iX.

2. YcraHosiTb Hacanky (C), CnoayumBLIM CTPINKK
Ha Hacapgui i kopnyci GneHpepa (man. A), i
NOBEpPHiTb Hacagky MnpoOTU TFOAMHHWUKOBOI
CTPiNKu Ao ynopy.

3. BcTtaBTe MepexHy BUNKy B poseTky. BneHaoep
rOTOBWIA A0 BUKOPUCTaHHS.

4. YcTaHOBITb HEOOXiAHY LBWAKICTL 06epTaHHS
perynsatopom (L).

5. 3aHypTe Hacanky 6neHaepa B NpoayKTu, siki BU
xo4eTe nepemilatu, i HaTUCHITb Ha KHOMKY (B)
AN BKJIIOYEHHs GneHaepa.

6. [icns 3aBepLUEHHS] BMKOPWCTaHHSI MPUCTPOIO
BUINMITb MEPEXHY BUJIKY 3 PO3ETKWN, MOBEPHITb
HacazakKy Nno roAVHHUKOBIN CTPINL 1 3HIMITb ii.

Bu MoxeTe BMKOPUCTOBYBATU PydHWiA GneHaep i3
MipHUM cTakaHoM (D), a Takox i 3 6yAb-AKMM iHLIUM
nocynom. MoxivBe 3aHypeHHsi Hacaaku 3 HOXEM
6e3nocepesHb0 B EMHICTb, Y SKilA rOTYOTbCS
NPOAYKTW, ane Npu LuboMy HEOOXiAHO AOTPUMAHHS
3axopjs 6e3neku.

BukopucTaHHS BiHYMKa

BUKOPVCTOBYMTE BIHYNK TiNbKM 4151 361BaHHSA KPEMY,

roTyBaHHs 6ickBiTHOro Ticta abo nepemillyBaHHs

roTOBWX AeCepTiB.

1. YctaHoBiTb peaykTop BiH4uKa (E), cnony4msLun
CTPiNKkM Ha peaykTopi 1 kopnyci 6neHpoepa
(man. B), i NOBEPHITb 1Oro NPOTU MOANHHUKOBOI
CTPiNKu Ao ynopy.

2. BcrasrTe BiHuuK (F) y peayktop (E).

3. OnycTiTe BiHY4MK Yy nocyA i3 npoayktamun i
HAaTUCHITb KHOMKY BUMUKaya (B) Ans BKIOYEHHS

Mepepn, TUM ik NoYaTn 3APIOHIOBaHHSA:

+  Hapixte M'aco, cup, unbynio, YaCHUK, MOPKBY
(NPUBAN3HO OAHAKOBMMM) LUMATOYKAMMU.

+  Bwupanitb y TpaB cte6na, ropixv O4MCTiTb Big
wKapnynu.

+  Bupganitb KOCTI, XMnu i xpsLi 3 m'aca.

Ans  [OOCArHEHHs ONTUMAasNbHUX pe3ynbTaTiB
CKOPUCTYATECH AaHUMW, NPVUBEAEHMMU B TaBnunLj.

3apioHIoOBaHHSA

3HiMiTb i3 Hoxa (H) nnactukosuii Hoxon. O6epexHo:

HiX ayxe roctpuit! 3aexau Tpumalite Hix 3a

BEPXHIill NN1acTMacOBUIA XBOCTOBUK.

1. YcrtaHoBiTb HiX Ha Ban vawi 4vonnepa ().
3aBxau BUKOPUCTOBYITE TiNlbKKM HaLly Yyonnepa
3 HEKOB3HOIO NiACcTaBoio (J).

2. NMomicTiTe NpoaykT B Yawwy yonnepa (1).

3. YcTaHoBITb peaykTop Yonnepa (G) Ha ii yawy (1)
i NOBEPHITb MOro NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPINKK
no dikcadii.

4. BcrtaBTe MOTOpHWUIA 650k (A) y peayktop (G),
CMONY4YMBLUMN CTPINKM Ha Hacapui W kopnyci
6neHpepa (man. C), i NOBEPHITbL 1iOro nNpoTu
FOANHHUKOBOI CTPINKW A0 yrnopy.

5. HartucHitb BuMukay (B) ons BKMOYEHHS MiHi-
yonnepa. Mig 4yac poboTn TpUMainTe MOTOPHUIA
610K 04HOIO PYKOIO, @ YaLly yonnepa - APyroio.

6. [Micns BMKOpPUCTaHHA croyatky Big'edHainTe
MOTOpHWIA 610K (A), MOBEPHYBLWIM KMOro no
FOOVHHWKOBINM CTpiNuj, a noTiM Big'eaHanTe
penykTop yonnepa (G) - Tak camo NOBEPHYBLUU
0ro No roaNHHMKOBIN CTPINL;.

7. DOoTpuMyioum 06epexHOCTi, BUTAMHITb HixX (H).

8. JictaHbTe 3apibHeHi NpoayKTH i3 yalwi Yonnepa
(). HekoB3Ha nigctaBa (J) Moxe cnyxutu
repMeTMYHOIO KPULLIKOIKO AN1a Yawi yonnepa (1).

YuweHHsa

BUKOPMCTOBYIMTE ANA YMLLEHHA MOTOPHOrO 650Ky
(A) Tinbkn BONOry TKaHUHY. PegykTopwu LwaTkiBHULI
(G) i BiHunKa (E) moxHa obGnosniickyeBaTu nig, KpaHoMm,
ane kateropuv4yHo 3abOPOHSIETLCS 3aHyploBaTU iX
y BOOy.

YCiiHLWi 3HIMHIYaCTUHN MOXHa MUTN B NOCYA0OMUIHIN
MatwmHi. Tlicna 06pobkn conoHmMx abo KUCAnx
npoaykTiB 6axaHo Biapasy 06nosockaT HOXi.

Mpu BUKOPUCTaHHI NOCYAOMUIAHOT MalLnHK ByasTe
06epexHi, He BUKOPUCTOBYITE BENWKI 03U MUNHUX
3acobiB, He BCTaHOBMIONTE BUCOKY TeMmmneparypy
BOAMW, HE BUKOPWUCTOBYMTE Mif, 4aC MUTTH 3HIMHUX
petanein 3acobu  Ons BUOANEHHA Hakuny B
NOCYAOMUIAHIN MaLUnHI.

Mpu nepepobui nNpPoOAyKTIB i3 CWUIbHUMU
6apBHMMU BNACTUBOCTAMMW (Hanpuknag MOPKBW,
Oypsika) NAacTUKOBI YAaCTUHU MPUCTPOID MOXYTb
odapbutuca, nepen TUM SK NOMICTUTU iX Yy
NOCYAOMUIAHY MalUMHY MPOTPITh iX TKaHMHOIO,
3MOYEHO POC/IMHHUM MacJioM.

Mpuknanv rotryBaHHS NPOAYKTIB

MaiioHes [npu BukopucTtaHHi Hacaaku (C)]
200-250 mn pocavHHOro macna

1 sviLe (XoBToK i 6inok)

1 cTon10Ba N10XKa JIMMOHHOIO COKy abo ouTy

Cinb i nepeup rno cmaky

MomicTiTe ycCi iHrpeaieHTM B MipHUIA CTakaH
BiAMOBIAHO [0 3a3Ha4yeHOro BULLlEe MOPSAOKY.
3aHypTe Hacaaky 6nengepa (C) y cymiw npoaykTis
(oo aHa emHocTi). BkniouiTe 6neHaep i poyekaitecs
NepeTBOPEHHSI POC/IMHHOIO Macfia B eMyJibCilo.
MoTim, He BuKIOYAYN NPUCTPIA, MNOBIBHO
nepemiwarite Hacanky 6nengepa Haropy W yHu3
[O0TW, NMOKU He OTpUMacTe MmaiioHe3 HeoObXigHOi
KOHCUCTEHLI.

Moci6HuK i3 nepepo6GKuU NPOAYKTIB y MiHi-
yonnepi:

MakcumanbHa -
sara 3paskoBuit
MpoaykTun o yac
nopull Ansa rOTOBHOCTI
3ApiGHIOBaHHS
M'sico (cknboykm
TOBLUMHOWO 1 CM) 2001 25 cex
Cup (ckmboykmn
TOBLUMHOIO 1 200r 30 cek
cMm.)
[opixun 200r 45 cek
Tpaen 20r 5 cek
Linbyns 200r 15 cex
YacHuk 20r 8 cek
MopkBsa (Kpy>Xkn
TOBLUMHOWO 1 CM) 1501 15 cex
Ahus, KpyTo
aBapeHi 2wt 8 cek
Xni6 1 ckmnbouka 8 cex
~17r

TexHiuHi paHi

Hanpyra xusneHHs: 220 - 240 B ~ 50 I'y,
CnoxuBaHa noTyxHicTte: 250 BT
KopoTkoyacHe BUKOPUCTaHHS: 1 XxBuanHa
poboTun/ 5 XBUNVH Nepepsa.

Bupob6Huk 3anviuae 3a coboio npaBo 3MiHIOBaTU
Xxapaktepuctuku npuaagy 06e3 nonepenHboro

r1OBIAOMIIEHHS.

Tepmiu cnyx6u npunagy — 3 poku

BEJIAPYCKI

HaGop "3 y apHbIM™: GN3HA3P (3MALWANbHIK),
yonnep (HOX), BeHua ang y36isaHHsA

AnicaHHe

1. PyyHbl 6519HA3P
(A) MaTopHbI 610K
(B) BbIKNOYaNbHIK CiflkaBaHHA

(L) parynatap xyTkacuj Kpy4aHHS

(C) Hacapka 3 HaXoM

(D) MepHbI cTakaH

(K) npbicTacaBaHHe Ans YMaLOYBaHHS Ha CLsiHE
2. [lpbicTacaBaHHi BEHUA

(E) papykTap BeHua

(F) BeHua

3. Hacaaka miHi-4onnep
G) papyktap

H) HoX- apabHiuens

1) yawa yonnepa

J) HAKOY3Kas acHoBa
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YBaxniBa i uankaMm npaybiTaniue gaaseHas
KipayHiuTBa nepag nayatkam BblKapbICTOYBaHHS
npbibopa.

+ yBara: Haxbl BeJIbMi BOCTpbIE

+  3aycénbl caknoyvanue npelibop as anekTpblyHam
ceTki nepag Aro 36opkai, pasbopkaw, YbicTkam
anb60 3axaBaHHEM

+ nepag nepwbiM YKIOY43HHEM nepakaHainuecs
¥ TbiM, LUTO HanpyxaHHe Y 9neKTpbl4Han ceTupl
agnaBffae  HarnpyxaHHIo, na3HadaHamy Ha
Kopnyce npbibopa

+ yuac paboTbl NpbIGOp NasiHeH pasmalyauua y
Mecupbl, HeJacsiranbHam ons Assuen

+ 3abapaHsieuua npambiBaub Naf CTPYMSHEM
Baabl MaTopHbl 610K (A), anyckaub y Bagy Ui
iHLWbIA BaTKacLi:MaTopHbl 6510k (A), pagykTap
BeHua (E), pagyktap watkoyHi (G)

+ npblbop agnaBsgae MpbIHATLIM CTaHOapTam
6acneki. PamoHT npbiGopa anbb60 3ameHa
ceTkaeara kabena nasiHHbI MpaBoAa3iuua
TONbKi § ayTapbi3aBaHbIM C3PBICHBIM LIAHTPbI.
HekBanidiupliiHbl PaMOHT MOXa CTBapblLlb
Cyp'€3HyI0 Narpo3y 419 KapbiCTanbHika.

+ JanseHbl NpbiGOp pasniyaHbl Ha anpauoyky
CTaHAapTHbIX ab'émay exbl, sKia 3Bbl4aiiHa
raTyioLb y XaTHix ymoBax

+ MepHas vawa (D) i wawa MiHi-LWbIHKaBanbHi
(I) He MpbI3HaYaHbIA AN BbIKAPLICTOYBAHHSA ¥
MikpaxBaneBal neybl

BaxxHas iHpapmaupbis

JanseHbl  NpblGOp He  npbi3HadYaHbl  4nsa
pnadecinHara BblkapblcTaHHS. MakcimanbHa
panywyanbHbl yac 6ecnepanbiHHara
BblKapbICTOYBaHHA  npblbopa He  naBiHEeH
nepasbiwaLlps 1 XBiniHy, 3 ganenwsiM nepansiHkam
He MeHL 5 XBiniH.

HeBblkOHBaHHE nasHayaHbix iHTapBanay
4yacy BbIKApbICTOYBAHHA MoOXa npbiBeCLi Aa
naLuKOAXKaHHS dneKkTpamaropa.

BbiKapbiCTOyBaHHE py4yHOra 6naHaspa

PyyHbl 6n13HA3p BenbMi gobpa naabixoasiub aa
npeirataBaHHs coycay, Ccynoy, masHasay, nns
npbirataBaHHa Agiusiyara xapyaBaHHs, a Takcama
0019 3MEeLLBaHHA HaniTkay i kakTannay.

BbiGap xyTkacui pa6oTbl npbiGopa
Parynatapam xyTkacui Kpy4aHHs (L) MoxHa
yCTaHaBiub HeabXO4HYI0 XyTKaclb KPYY3HHS
Hacajak y 3anexHacui an anpauoyBaembix
npagykTay. YsiM 6onbll BbibpaHas XyTkaclb, TbiM
XyT4ai anbbiBaeLla Kpy4aHHe Hacapak.

3060pka

Mepacusapora: nepan 36opkar nepakaHaiiuecs y

TbiM, LUTO Biflka ceTkaBara LUHypa He ycTayneHa Yy

pasetky.

1. nepan nepwbiM KapbiCTaHHEM npbiGopam
HeabxooHa npauepui MaTopHbl 610k (A),
paaykTap anaseHua (E), pagykrap LbliHKaBanbHi
(G) BiNbroTHa TKaHiHa, a Hacajki nNpambilb
uenna MblbHaW Bagoin, ananacHyub i
npacyLbiLp ix.

2. yctaHaBiue Hacagky (C), cymsicuiywbl CTpanki
Ha Hacapgubl i kopnyce 6naHgapa (pbic.A), i
naBspHile Hacagky y Hanpamky cynpaub
ran3iHHan cTpanki oa ynopy.

3. ycTtayue ceTkaByl Binky ¥ paseTky. Bnanasp
raToBbl Aa BblKapbICTaHHS.

4. ycTaHaBiue HeabXOAHYI0 XyTKaclb KPYY3HHS
parynatapam (L)

5. anycuiue Hacanoky 6nsHAspa y nNpapykThbl,
SIKis Bbl XKagaeue nepamsilalb, i HauicHiue Ha
KHOMKy (B) ana yknousHHs 6naHaspa.

6. nacns3akaH4YdHHS BbIKapblCTOYBaHHA 613HA3PA
BblHbLIE CETKaBylO BifIKy 3 pa3eTki i naBspHiue
Hacagky y Hanpamky na ragsiHHan cTpanubl i
cbiMiue se.

Bbl MaeLe MarybiMbICLLb BbIKapbICTOYBaLb PY4HbI
6n3HO3pP 3 MepHbIM cTakaHam (D), a Takcama i 3
N06bIM iHLLIBIM MOCYAAM.

Marubima anyckaHHe Hacaaki 3 HaKOM HenacpagHa
¥y émictacub, A3e ratyiouua npagykTel, ane npbl
raTbiM HeabxoaHa BbIKOHBaHHe Mep BsiCMeki.

BbikapbiCTOyBaHHEe BeHLa

BblkapbicTOyBaliLe BeHLy TONbKi Ans y36iBaHHS
KpP3My, npbirataBaHHsa OGickBiTHara uecta anb6o
nepeMeLLBaHHS raTtoBbIxX AacepTay.

1. yctaHaBiue paayktap BeHua (E), cymscuiywbl

cblpa, nyka, AYXMsiHbIX Tpay, YacHaka, MOPKBbI,
rpaukix apaxay, mingans, opykray.

YBara: 3abapaHsieya 3apabHsLb BENbMi LBEPAbISA
npapyKTbl, Takist 5K MycKaTHbISi apaxi, 3epHe KaBbl,
3naki.

Mepap Tam, K NaYaub 3MANbLYIHHE:

*  Hapaxue msca, Cbip, NyK, 4acCHOK, MOPKBY
(NpbIKNagHa agHONbKaBbIMI) KaBanadkami

- nasbayuecs ag cuabna y Tpay, apaxi aubicuiue
ap, LWKapnynHiHbl

+  Bblganiue KOCTKi, Xblfbl, XpaLlybl 3 Msica

Ana  pacArHeHHs  anTbiManbHbIX  BblHiKay
KapbicTanuecs pap3eHbiMi, npbiBeA3eHbIMi Y
Tabniubl.

3apabHeHHe

Chbimiue 3 Haxa (H) nnacTbikaBbl 4axon.
AcusipoxHa:

HOX BefibMi BOCTpbI. 3aycenbl TpbimMaliLe Hax 3a
BEpPXHi NacTMacasbl XBacTaBiK.

1. ycTaHaBiue HOX Ha Ban 4awsbl yonnepa (I).
3aycenbl kapbICTalLecs TONbki Yallai yonnepa
3 Hekoy3kaw acHoBal (J).

namsicuiue npagykTbl y yawuy yonnepa (l).

ycTaHasiue paaykTap Yonnepa (J) Ha se vawy (1)

i NaBApHiLLe Aro y Hanpamky cynpab raa3iHHan

CTpanki ga dikcaupli.

4. ycrawue matopHbl 6510k (A) y panyktap (G),
CyMSICLiyLLUbl CTP3NKi Ha Hacadupl i kopnyce
6nanpapa (puic. C), i naBapHiLue Aro y Hanpamky
cynpaup raasiHHar cTpanki ga ynopy.

5. HauicHiue BbikntoYanbHik (B) ona yknoyaHHA
MiHi-yonnepa. Y u4ac paboTbl npbiGopa
TpbIMaKue MaTopHbl 6510K aAHOM PyKOW, a yaily
6n3HA3pa - APYro.

6. nacns KapbICTaHHSA crayatky apkoybiLe
MaTopHbl 610K (A), NABAPHYYLLbI Aro ¥ Hanpamky
na raggdiHHam CTPasubl, a 3aTblM afaKIoYbILe
paaykbap Yornnepa - Takcama naBsipHYyYLLbl Siro
Y TbIM Xa Hanpamky.

7. acuapoxHa pacTtaHbLe HoX (H).

8. BbIHbLe 3apabHeHbls npagykTbl 3 Yawbl (I).
Hekoyskasi acHoBa Moxa Obllp BblkapbiCTaHa
¥ sfKacui repmeTbl4Han HakpblyKi A0S Yallbl
yonnepa (I).

w N

YeicTka

BblkapbicTOyBaliLe Ana 4bICTKi MatopHaro 6noka
(A) TONbKi BINbrOTHYIO TKaHiHy. PaaykTapsbl
wbiHkasanbHi (G) i BeHua (E) moxHa ananackisaup
nag, kpaHam, ane KTarapbliyHa 3abapaHseuua
anyckaup ix y Bagy.

Yce actartHia 3'EéMHbIS 4acTKi MOXHaA Mbllb Y
nacypambledHar MawbiHe. [lacna  anpauoyki
canéHblx anbbo Kicnbix npagykTay naxapaHa
agpasdy X ananacHyub Haxbl. [pbl KapblCTaHHI
nacynambleyHali malbiHai 6yA3blLe acusipOXHbI:
He BblkapbiCTO3BaliLe BsJikia 0o3a cpngkay ons
MbILLS, HE YCTaHayniBanLe BbICOKYIO TaMnepaTypy
Badbl, Y 4Yac Mbluus 3'EMHbIX [O3Tanen He
BblKapbICTOYBalLLEe CPOAKI 419 BblAANEHHS Hakiny y
nacyaambledHali MallblHe.

Mpbl anpuoyubl NpagykTay 3 MOLHbLIMI KpacsybiMi
ynacuisacusmi (Mopkea, Oypak) nnacTbikaBbls
yacTki npelbopa moryup adapbaBauua, nepapg
3MSWY3HHEM X Y NacydaMbleqHylo MallbiHy,
HeabxoAHa npauepui ix TKaHiHai, HamovaHalh y
anei.

Mpbiknaabl NpbiraTaBaHHg NpaaykTay

MasiH33 (npbl BbikapbiCTaHHi Hacaaki (C))
200-250 mn anest

1 avika (xayTokK i 651710K)

1 cTanoBas sibixka NiMOHHara coky Ui BoLeTy

conb i nepal na rycry

Mamsacujue yce iHrpblAbIEHTEI ¥ MEPHbI CTaHKaH
y agnaeBefHacLi 3 a3HayaHbIM BbILIJN napagkam.
Anycujue Hacapky 6naHgaspa (C) y cymecb
npagykTay (aa gHa émicracui).

Ykntoublue 619HA9P | favakanuecs neparsapaHHs
anelo y aMynbCito. 3aTbiM, HE BbIKJIIO4aI0Ybl NPbLIOOP,
naBoJibHa NepamMsiluyariLe Hacaaky 6naenapa ysepx
YHI3, NaKynb He aTpbiMaeLle MasHa3 natpabasaHai
KaHCICT3HLbII.

KipayHiuTea na nepanpauosusl npaaykray y
MiHi-yonneps.l:

MakcimanbHbl npu::znubl
MpapykTbl BE NOPUBN ANA | nacui
3ppabHeHHs
Nvlﬂca (J'Iy(v)Ta‘-IKI 200 25 cek
TaywybliHen 1 cMm)
Cbip (nycTavki 2001 30 cex
TayLwybiHen 1 cMm)
Apoxi 2001 45 cek
Tpasb! 20r 5 cek
Tlyk 200r 15 cek
YacHok 20r 8 cek
MVOpKBa (lfpyXKl 150 r 15 cex
TaywybiHeln 1 cm)
ﬂvn(l, 3BapaHbIf owT 8 cek
YKPYTYtO
Xne6 1 nycrauka 8 cex
~17r

TaxHi4HbIA faf3eHbIk:

HanpyxaHHe cinkaBaHHs: 220-20 B ~ 50 Iy,
CnaxbiBaHas marytHacub: 250 BT
KapoTtkayacoBae kapbicTaHHe 1 xBiniHa paboTbl/5

BNEHOEP

XaBdpcusnuk 6opacmuparu Myxmm
KypcaTmanap

LLinkactnaHnw ékn oK ypuLn
ONAWHM ONWLL YYYH Xap kaHaan
3MEKTP XUX03UHU UwnaTraHaa
acocuin xaBhCcusnuk konganapura
pvost KunuLw Tanab saTunagw.

MwnaTtuw
YKnxo3Hu 6uHO Tawkapucuga
vwinaTMaHr

AnekTp Kabenu

* NwnartaéTraHga anekTp kabenuHm
TOPTULL MYMKWH 3Mac.

» OnekTp kabenu mwnail r3acu
yeTnaaH ocunnd TypPULLN MYMKUH
amac.

* XXnx03Hu KaTTuK Ku3ammnguraH
Mocnamanap, MacnanaH, ras
Ba AMEKTp NnvTanapu skuHuaa
WLLINATMaHT.

Laxcun xaBdcnsnmk

» Tosanaw Ba ypHaTmanapwHu
eymwaaH ONauH XXUXO03HWN 3NEKTP
TOKMAAH y3nb KYNWHT.

o YKNXO03HWHI annaHaguraH
KMcmapura Kyn TeKKM3MaHTr.
Mnyoknap annaHaguraH 3oHara
COY EKN KUANM YeTn Ternd
KETULWMAAH CaKmaHUHT

* AvnaHaguraH nM4yokK anekp
kabenwura Termb ketuwmra nyn
KyMMaHT.

* METAJIT NMMYOKNAPHA
WLWNATFAHOA AVIHUKCA
OXTUET BYJIUHI, HUIMATAKMN
YIAP XXYOA YTKUP.

+ nyok Gnenaepaa TypraH BakTaa
YHW 0BULL TaKMKnaHagn. YHu
OnavH e4nod OnuHr.

* Arap oBkaT kunuw éunaH
6ang 6ynnb TypraH 6yncaHrus
OnengepHu MwnaTMmatr.

+ OnekTpra ynaHraH Xnxo3Hu
KapoBcu3 Tawnab KeTMaHr.

BonanapHuHr xaBdcusnuru

» bonanapra 6neHgepHu
uwnaTtuwra pyxcat 6epmaHr.

+ OBkaTt nuwaéTtraHga Ba Manwni
Xuxo3nap uwnatunaérraHga
HonanapHu oLwXoHaaa KapoBCu3
KonaupmaHr.

* XKnxo3Hu y3napw nwnatranga
kaHgan xaBg 6ynumn
MYMKUHAMTMHK Gonanapra
AXwmnatd TYLWYHTUPUHT.

« BonanapHuHr kynnapu
eTmManguraH >xonnapra KynunraH
XMX03nap TOMOHra YMKkaHaa
ynap »xapoxat onuunapu
MYMKWHAUIMHW Bonanapra antnb
KYWWHT.

XaBdpcusnuk konaanapm

* EHFUH YmMKMacnvk, TOK ypMacnurm
Ba NnaT eMacrnuvK y4yH anekTpra
ynaHaguraH kaben, yHWUHr
BUIIKacuHu ékun bneHaepHu cyera
CONMaHT.

* OnekTp kabenn &kun BUnkacu nat
eraH Xux03Hu uwnaTtmadr. Arap
UL BakTMAa kaHOaWaup HOCO3MUK
t03ara Kenca, XXUxo3Hu TyLypuod
tobopcaHrns ékm bupop 6up cabab
BunaH wrkactnaHran 6ynca xam
YHU ULLINaTMaHT.

OVNKKAT: ATAP OBKAT MALWLIMPULL
BUNAH XAM BAH[ BYNNB
TYPIAH BYNCAHIN3 XEY KAYOH
BJIEHOEPHU NWWNATMAHI

Kncka BakT gaBoMmMpa vwinaTuil:
HKNXO3HUHT y3ryKCu3 uLinaLl BakTu
1 gakukagaH owmb keTMacnuru
kepak. WyHaaH cyHr, moTopun
coBywn y4yH, 10 gakukanumk
TaHaddyc kunuw kepak 6ynagw.

Toszanaw

* XXuxo03Hu To3anawgaH onauH
anbaTtTa anekTpAaH y3mb KyNuHr

* XXux03 acocuHu cyBra TyLUMPMaHT,
YCTUHU HaMm naTtTa 6unaH apTuw
Knposa kunagu.

* XKnx03HUHI BOLLKa KucrnapuHm
cyB bunaH oUW MyMKWH Bynaaum.

* XKuX03HWUHI NnyoKnapu xyaa
yTkup! YnapHu nwnatranga
Xyga axTuéT 6ynuur. Cyeaa
t0BNG BynraHaaH CyHr Xuxo3
KMCMMapuHu axwimnnab KypuTuHr
Ba MMFNO KeMWH nwnaTuLl y4yH
OnnG KYMUHT.

 Oukkat! XKuxosHuHr 6upop
KMUCMWHU MAWLL HOBUL
MalLWHacKaa oBULL
TabKuKnaHagu.

donaganaHuw 6ymnunya
Macnaxatnap

PaHrn ymkaguraH(cabsu, naenaru
Kabu) maxcynoTnapHu uwnartraHaa
nnacTuk kucmnap 6ysnmé konuwm
MYMKWUH. YNapHW yCUMNuK éfn can
Lmmaupunrad mato 6unaH To3anaHr.

HocosanwuknapHu Ty3atuw

Arap bneHaep vwnamaétraH 6ynca:

+ OneKkTp Tokura ynaHuil
BMIKacu poseTtkara TUKUIraHu
Ba po3eTkaga Tok 6eopnuruHu
TEKLNPUO KYPWHT. BYHUHT yuyH
po3seTkara 6oLuKa Xnxo3Hu ynad
Kypacus.

* Bupop Hocosnwurm 6ynca
BaKonaTnm cepBMC Mapkasnapura
MypoXKaaT KUIWHF.

TEXHUK XYCYCUATNAPU
OneKTp KyunaHuLn:
220-240B ~50 Iy
Makcuman kyssatu: 250 Bt

Nwinab Jukapys4yu onduHdaH
ozoxnaHmupmacoaH Xuxo3
XycycusimnapuHu y3eapmupuwl
XYKyKUHU caKnab Konaou.

Buyumning xizmat qilishining
muddati - 3 yil

KacdhonaT waptnapm

Ywby xuxosra kadonat Gepww
mMacanacuga Xyoyamn - aunep
kM ywby XMX03 Xapupa KUruHraH
KOMMaHusra mypoxaar kunuHr. Kacca
yekn Eku XxapuaHu TacOuKIoBYK
bowka Oup MOMMABMI  XyXoKaT
KacponaT xu3amatuHu Gepuwl wapTm
xucobnaHaan.

Ywby xuxo3 89/336/5EC

Kypcammacu acocuda

benzunaHeaH ea Kyesam
C E Ky4uHu benzunaw

KoHyHuda (73/23

EBC) aimuneaH AXC

% VITEK ToBAR TEXHMA
BbITOBAA TEXHUKA

VT-1456 SR

Hand blender set

BneHaepHbIn HABop
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial
number is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example,
serial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jlata npovn3BoACTBa M3AENNS yKa3aHa B CEPUNHOM HOMepe Ha Tabsinyke C TEXHUHECKMMMN JaHHbIMU.
CepuitHblli HOMep npeacTaBnseT coboi OAVHHAALATU3HAYHOE 4MCNO, NnepBble 4YeTbipe Lndpbl
KOTOpOro 0603HavaloT Aaty Npon3BoaAcTBa. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606xxxxxxx 03Ha4aeT, YTO
naaenue 66110 NPOM3BEAEHO B MIOHE (LLuecTon mecs,) 2006 roaa.

KZ

BylbIMHBIH LWbIFAPBIFAH Mep3iMi TEXHUKanNbIK AepekTepi 6ap kecTeaeri cepusnbik HOMipae KepceTinreH.
Cepusnblk HeMip OH 6ip caHHaH Typagbl, OHbIH BipiHLLI TEPT caHbl WkiFapy Mep3iMiH 6ingipeai. Mbicansl,
cepusinblk Hemip 0606xxxxxxx 6Gonca, 6yn Oyiibim 2006 XbiNAblH MaycbiM avbiHAA (@NTbIHLbI aii)
XacanfaHblH 6ingipeai.

PL

Data produkcji wyrobu zawarta w numerze seryjnym podana jest na tabliczce z danymi technicznymi.
Numer seryjny sktada si¢ z liczby jedynastocyfrowej, w ktorej pierwsze cyfry oznaczajg date produkcji.
Na przyktad, numer seryjny 0606xxxxxxx oznacza, ze wyréb zostat wyprodukowny w czerwcu (szosty
miesigc) 2006 roku.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém ¢isle na vyrobnim §titku s technickymi Gdaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichZ prvni ¢tyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napftiklad sériové Cislo
0606xxxxxxx znamena, Ze spotrebic byl vyroben v ervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jlata BMpo6HMLTBa BUPOOY BKadaHa B CepPilHOMY HOMepi Ha TabnnyLL 3 TeXHIYHUMK aHnumn. CepinHuin
HOMeEp NpeacTaBnsie Co600 OANHAAUATU3HAYHE YACIO, NEPLLi HOTUPK LMPU SIKOro 03Ha4YaloTb AaTy
BMpOGHMUTBA. Hanpuknaa, cepinHuii Homep 0606xxxxxxx O03Ha4vae, Wwo BMPiO BGyB BUrOTOBEHUI B
YepBHi (LocTuit Micsiup) 2006 poky.

ko spinace (B). pétovych pristrojich. HPUCTPOIO. CTPANKi Ha pPa;yKTaphi i KOpNyce GnaHmepa  XBifliH nepanbiHky * YKnx03Hu Kucmnapra 6ynmanr manabnapuza MysouK BEL _ y 5 _ o _
FapaHTis (pbic.B), | MaBspiLe Aro ¥ HanpamKy cynpaub N au Jara BBITBOPHAcL Bblpaﬁvy nakasaHa y CepbliiHbIM HyMapsl Ha Tabniyuke 3 TOXHIYHBIMI [iaA3EHbIMI.

Pro nejlepsi vysledky: [Lns AOCATHEHHS rapHUX Pe3ynbTaTiB: LoknagHi ymMOBM rapaHTii MOXHa oTpumaru ranaiHHaii cTpanki aa ynopy. BbiTBOpLA nakinae 3a caboii npasa 3MsHSLb Ba YHW Y3MHIN3 TabMUPiamaHr. Kenaou. CepbliiHbl Hymapn_pa,u.(:Taynﬂeca60|oa,u,3|Hau,|_|,aTaeqb|cno, nepLUbIs 4aTbipbl Ni46bl skora abasHavatoLb
+ Pouzivejte Siroké nadoby. + BUKOPUCTOBYWTE LUMPOKUI MOCYA, B Aunepa, WO npoAas AaHy anaparypy. Mpn 2. yctayue BeHuy (F) y pagyktap (E) XapakTapbICTbiKi npbi6opa 6e3 nanspagHsara ByHVIHF Y4yH Bakonatnu cepeu3 Aary BbITBOp4acU. Hanpeliknan, cepbliiHbl Hymap 0606xxxxxxx a3Hadyae, WTo Bbipab 6bly 3po6neH ¥
+  Pro pfipravu smetanového krému $lehejte + Tpw roTyBaHHi BEpPLUKOBOro kpemy 36uBarite ”Peﬂ"ﬂBﬂ?"HH' 6__Yﬂ-b-“'<0_'__ npeTeHsii ,”POTHFOM 3. anycuiue BeHuy Yy nocyd 3 npagyktami i r1aBenamsieHHsl. MapKasnapura MypoXxaart KUMUH. 4yapBeHi (wocTbl Mecay) 2006 ropa.

max. 400 ml ochlazenych komponett (pouZi- He Ginblie 400 M 0XONOAXEHUX KOMMOHeHTIB  TEPMIHY All AaHOI rapaHTil BapTO NPea aBuTh Hek HalicHiLe KHOMKy BbIKIto4anbHika (B) ana . XK

vejte smetanu ochazenou do +4-8°C a s (BUKOPWCTOBYIATE BEPLLKY 3 TEMMNEPaTypoio +4- @00 KBUTAHLLIO MPO MOKYIKY. YKIIO4SHHS npbiGopa Tapmit cnyx6ei npsiGopa - 3 ragsi MX03 Tyniiamura KkmpaguraH uz

obsahem tuku min. 30%). 8°C i 3i 3MiCTOM Xupy He MeHL 30%). o ) ypHaTrnynapHurnHa NWnaTuHr. Xuxo3 nwinab ynkapunraH MyaaaT TeXHUK XyCycusaTiap KypcaTunraH nasxaqagari cepust pakamuaa
- Blehejte soutasnd max. 4 bilkd. + 36uBaiiTe OAHO4ACHO He Ginblwe 4 AeyHMX Aarwii BUpiG BiAnosinae sumoram Ans pacarHeHHs Ao6PbIX BbIHIKaY: FapanTeis ) 3 ) « Arap Xuxo03 WnaTunMasTran kypcatunran. Cepusi pakamu yH 6uTTa coHgaH nbopar 6ynub ynapHuHr 6upuHum TypTTacu mwnab
- B&hem &lehani pohybuijte Slehaci metlou ve Ginkis. 3 ) . A0 eNIeKTPOMATHITHOI CYMICHOCT, LLIO *  BbiKapbiCTOyBaiLe Wheipokinocya I'Ia,qpaﬁ;jsHae anicaHHe ymoy rapaHTeiiHara . oo YnkapunraH BakTHu udoaa ataau. Mucon yuyH 0B0BXXXXXXX cepust pakamm unxo3 2006 ANIHUHT MIoH

sméru hodinovych rugicek. + Mepemiwaite BiHuvK nig wac poGotn no c € NpeA SBNF0THCS ANPEKTNBOIO 89/336/ +  Mpbl raTaBaHHi cMATaHkasara kpamy yabisaiile aﬁCJ’IyI’OnyiHHﬂ MOryT 6bllb aTpeiMaHbl y Taro 6ynca YHWU TOKOaH y3yV|6 KYWUWHT. onuaa (oNTuHYM onaa) Nwnab YmkapunraHnurHn Gunampanu.

FOMHHVIKOBIl CTPINLj. €EC Paan €Bporny i pO3MOpPsiAXeEHHSIM He Gonblu 400 MA axanokaHbix kamnaHeHTay — Abliepa, ¥ sikora Gbina Habbita ToxHika. [pbl
Pousiti mini-krajece o 73/23 EEC 110 Hn3bKOBOJILTHNX (BbIKAPLICTOYBaiLie BLIPLLIKI 3 TOMNEpATYpai +4  3BapoUe 32 rapaHTbLIfiHLIM a6enyroysaHHem 3
Mini-krajet slouZi k krajeni masa, syru, cibule, BukopucTahHs MiHi-yonnepa . anaparypax. - +SOC , 3 YTPbIMaHHEM TAyLIYY He MEeHLU abass3koBa nasiHHa Obille Npap'ayneHa kynuas NEKTP Ky4YnaHuwu
aromatickych bylinek, Gesneku, mrkve, vias- M'|H|-'+0nnep 3aCTOCOBYETLCA ANA 30piGHIOBAHHS 30 @) 5 anb60 KkBiTaHUpIS ab annave. EJ'IeH,CI,epHI/I anekTpra ynawgas
! o Mm'sica, cupy, umbyni, apoMaTUYHKX TPaB, YaCHWKY, + yab6iBaiue agHayacoBa He Gonbll 4 SieYHbIX
skych ofisk, mandle, avoce. MOPKBU, BOJIOCLKUX MOPIXiB, MUraanio, GpykTis. 6anKkoy Jlan3eHel Bbipab apnassaae ONAVIH SMEKTP TapMOFUHNHE
Pozor: +  nepamsiyaiiLe BeHuy Y 4ac paboTsl npsiGopa ¥ c ﬂanaﬁaBaHHﬂEl\é gﬂ;l/(?és;g/iz ggkasa;—:bl Ky4naHuLLn XX1x03 koprnycuaa
- YBara: HanpaMmKy na rag3iHHan cTpanupl. Y AbIp3KTLIBE - - -
Zakaz drceni tvrdych potravin, napfiklad muska- 3a60pOHAETLCS  MOAPIBGHIOBATU  AyXe TBepAi pamey P NanaxaHHsIM 3aKoHa ab npPbITPLIMIIBAHHI KypcartunraH Ky‘-lﬂaHVILLIfa Tyfpu
tovych ofiskd, zrnkové kavy a obili. nNpoAayKTY, Taki SIK MyCKaTHi ropixv, 3epHa kaeu i BbIKapbiCTO3BaHHE MiHi- yonnepa HanpyxaHHs (73/23 EC) KenuwunHn TeKLIJVIpVI6 KYPUHT.
3naKku. MiHi-yonnep npbiMsiHAeuLa Ans 3apabHEHHs Msica, .
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