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PYCCKUWM oo

MACOPYBKA RDE-1458
Msicopybka npefHasHayeHa 4is nepepaboTku NpooyKToB U
NPUrOTOBNEHNS AOMALLHVX NoNyhabprKaTos.

OMUCAHUE

1. Tonkarenb C NONOCTLIO 151 XPAHEHUS HACAO0K
1 CbEMHOM KPbILLKOW

2. JloTok Ansi npoayKkToB

3. Kopnyc paboyeii 4acTv MICOpyoKmn

4. KHonka 6110KMpoBKM paboyeit 4acT MAcopyoku

5. MecTo ycTaHOBKM paboyeli 4acTu Ha kopryce

6. Kopnyc mscopy6ku

7. PewéTka gnst Menkoi pyoku

8. PelwwéTka ans cpepHeii pyoku

9. LHek

10. KpectoobpasHblii HOX

11. PewéTka ans kpynHoi pyoku

12. dukcupyioLee KonbLOo

13. PeweTka ons HabUBKM COCMCOK

14. Hacapgka ons HabuBKM COCMCOK

15. Hacapgka nns ke66e

16. Kpennenue Hacapnkv ans ke66e

17. CeHcopHas naHenb ynpaeneHus

18. KHorka nepepaboTku Msca NTuusl «<Meat»

19. KHorka nepepaboTky cbiporo maca «Beef»

20. KHonka nepepaboTku 3aMOPOXeHHOro Msica «Frozen

21. KHonka 6nokvposku nanenu ynpasnerus [[IF
22. KHomnka BK/IIOYEHWS pEXUMa PEBEPC

23. KHonka nepepaboTku kopHennonos «Shredder» [
24. KHonka nepepaboTku Tomartos «Tomato Juice» [&3
25. KHonka nepepaboTku pbibbl «Fish» [SEH]

26. KHonka BkntoyeHusi/BbikntoveHns <ON/OFF»

BHUMAHMUE!

1151 BONONHNTENbHOM 3aLUMThI Liesecoo6pasHo B Leny nuTa-
HWS YCTaHOBUTL YCTPOKCTBO 3alUMTHOro otkaodenus (¥Y30)
C HOMUHaJ IbHBIM TOKOM cpabaTbiBaHusi, He MpeBbILLAoLLIMM
30 MA; ansi ycTaHOBKM creayet 06paTuTbCs K CIEeLManucTy.

MEPbI BE3OMACHOCTU

Mepep, MCnonb3oBaHWEM YCTPONCTBA BHUMATENBHO MPOYU-
TaliTe MHCTPYKLMIO MO 3KCnyaTtauum v CoxpaHsiiTe e€ B Teye-
HWe BCero cpoka akcnyarauum. HenpasunbHoe obpalleHve
C YCTPOWICTBOM MOXET NMPUBECTU K €r0 NOSIOMKE, MPUYUHEHNIO
BpeAa Nosb30BaTeNio AN €ro UMYLLECTBY.

Jnsi CHYKEHWsi pucka noxapa, Ans HefomnyLeHus nopaxe-
HUSI 9NEKTPUYECKVIM TOKOM U [J151 3aLLUTBI OT AAPYrvX TPABM BO

BpemMs paboTbl C 3NEKTPUYECKOR MSCOpYOKo HeobxoAMMO

co6n|011aTb NpvBeEHHbIE HUXE MepPbl MPEAO0CTOPOXHOCTU.
Mepen, nepsbIM BKAOYEHEM YEEANTECH B TOM, 4TO Hanpsi-
XEHUE B 3NEKTPUYECKON CETU COOTBETCTBYET paboyemy
HanpsiXeHNIo YCTPOICTBA.

* CeTeBOI WHYpP CHabXEH «€BPOBWIKOW»; BKIOYanTe eé
B PO3ETKY, UMEIOLLYIO HAZIEXHBI KOHTAKT 3a3eMIeHNs.

* Mcnonb3yiiTe TONMbKO Te akceccyapbl, KOTOpble BXOAAT
B KOMMNEKT NOCTaBKWU.

e Jns 4ucTkM Kopriyca MsicOpy6ku MCronb3yiiTe crnerka
BJIAXHYIO TKaHb, MNOCJIE YEro BbITPUTE KOPIYC HACYXO.

* Hukorpa He ocTaBnsiiTe paboTaroLLyio MScopybky 6e3 npu-
cMmoTpa.

* lepepn cbGopkoit, pa3bopkoi, a Takxke Mepep 4YUCTKON
MsicOpyOKu cneayeT eé BbIKNIOYNTb U BbIHYTb BUIIKY CeTe-
BOTO LLIHYpa 13 PO3eTKK.

* YcraHaBnvBainTe YCTPOWCTBO Ha POBHOWN, YCTOMYMBOM
NOBEPXHOCTU, BOAIM OT WUCTOYHWKOB Tenja, OTKPbITOro
nnamMeHu, Bnarv 1 npaMbIX COTHEYHbIX nyqeﬁ.

* 3anpellaeTcs ycTaHaBnMBaTb YCTPOMCTBO Ha ropsiyen
NMOBEPXHOCTV MAN B HEMoCpeACTBEHHOW 6nM3ocTu ot
He€ (Hanpumep, paaoM C ra3oBOW UM INEKTPUHECKON
nnuTon, NMMGO OKONO HArpeToin AyXOBKU WU BAPOYHOW
NOBEPXHOCTH).

* AxkypaTHO 0o6pallaiTecb C CETEBbIM LUHYPOM, He Aony-
CKalTe MHOrOKpPaTHOro ero Nepekpy4mBaHns, nepuogmnye-
CKM pacnpsiMnsinTe CETEBOW LLHYP.

¢ 3anpellaeTcs UCMONL30BaTb CETEBOW LUHYP B KayecTse
PYYKM A5t NEPEHOCKM MSICOPYOKU.

* He ponyckaiTe, 4TOObl CETEBOW LUHYP CBELUMBAICS
CO CTONa, U CNeauTe, 4To6bl OH HE KacanCst OCTPbIX KPOMOK
MeGenu 1 ropsiumx NOBEPXHOCTEN.

¢ [Ins OTCOEAVHEHWs1 BUNKWN CETEBOrO LUHYpa OT 3NeKTpu-
YECKOI PO3ETKW CreayeT AepXaTbCs 3a BUIKY CETEBOTO
LLHYPa, @ He 3a CaMm LUHYP.

¢ He nopcoenvhsiite, He oTcoeaMHsiTE U He GepuTech 3a
CETEBOW LLIHYP UM BUJKY CETEBOIO LLHYPa MOKPbIMMW pyKamu,
3T0 MOXET NPUBECTM K YAaPY SNEKTPUYECKIM TOKOM.

* Hu B KOeM cnyyae He norpyxaiTe Kopnyc mscopyoku,
CETEBOI LWUHYP UKW BUIKY CETEBOrO LUHYpa B BOAY WAW
B NI0Bble ApYrue X1aKocTu.

¢ JlaHHOe YCTPOWCTBO He MpeAHa3HayYeHo [l UCTONb30-
BaHWS I€TbMU.

* He paspelwaiTe OeTsM npukacatbCs K YCTPOWCTBY M
K CETEBOMY LLHYPY BO BpeMsi paboTkl yCTPOCTBA.

* YcTaHaBnvBaiiTe YCTPOCTBO BO Bpems paboThl 1 B nepe-
pbiBax Mexzay paboyMmu uuknamu B MecTax, HegocTyn-
HbIX NS feTen.
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*  [leTn JONXHbI HAXOAMUTLCS MO, MPUCMOTPOM SISt HEOMY-
LLEEHUS UTP C NPUBOPOM.

* W3 coobpaxeHunit 6e30MacHOCTU [AeTeil He ocTaBnsiite
NONITUNEHOBbIE MAKETLI, UCTIONb3YeMble B Ka4eCTBe yna-
KoBKY, 6€3 npucmoTpa.

BHumanme! He paspeliaivite netam urpatb C Moavatuie-

HOBBLIMW nakeTamu W ynakoBOYHOW rnéHkoi. OnacHocTe

ynyww'

Mpubop He npeaHasHa4yeH s UCMONb30BaHUS MLAMU
(BKIOYAS AETEN) C MOHKEHHBIMU PUBNHECKMMU, CEHCOP-
HbIMW U YMCTBEHHbLIMU CNoCOBHOCTAMU UK npun OTCyT-
CTBUN Y HUX XXNU3HEHHOrO OnbITa Uin 3HaHI/II7I, €CNn OHWN He
Haxo4ATCA Mo, NPUCMOTPOM UJIN HE MPOVHCTPYKTUPOBAHbI
00 1Cnonb3oBaHMM Nprubopa MNLOM, OTBETCTBEHHbLIM 32 KX
6e30nacHOCTb.

¢ [pu NOBPEeXAEHNN LWHYpa NUTaHUs ero 3aMeHy Bo n3be-
XaHne onacHOCTU O0JIKHbI NPOU3BOAUTL U3rOTOBUTENb,
cepBucHas cnyx6a nnv nopobHbIA KBaNMOUUMPOBAHHbINA
nepcoHan.

¢ 3anpeLiaeTcs CaMOCTOATENbHO PEMOHTUPOBATL MPU-
60p. He pasbupaiite npubop CaMOCTOSTENbHO, Npwu
BO3HMKHOBEHUU t0ObIX HeVICI'IpaBHOCTeVI mnn nocne
nafeHns yCTPOMCTBA BbIKIIIO4MTE NPUBOP 13 aneKTpuye-
CKOIl pO3eTkn 1 0b6paTuTech B No60i aBTOPU30BAHHBII
(YNONHOMOYEHHBIN) CEPBUCHbIA LIEHTP MO KOHTAKTHbLIM
agpecam, ykasaHHbIM B rapaHTUMHOM TanloHe U Ha cante
www.rondell.ru.

* Bo usbexaHune MNOBpeXAEHWn NepeBo3nTE YCTPONCTBO
TONBKO B 3aBOJICKO YMaKOBKE.

* XpaHWTe YCTPOMCTBO B MECTax, HEAOCTYMHbIX ANs AeTei
W NIOAEN C OrpaHNYeHHbIMN BO3MOXHOCTSIMU.

JAHHBIV MPUBOP MPEAHA3SHAYEH )19 UCI1O/Ib30BA-
HWSA TOJIbKO B BbITOBbIX YC/IOBUSIX. 3AMPELLAETCH
KOMMEPHYECKOE NCIMOJIb3BOBAHUVE U NCINOJIb3OBAHWE
MPUBOPA B NPOV3BOACTBEHHBLIX 30HAX U PABO4YUX
TNOMELLIEHVSIX.

BHUMAHMUE!

¢ [epen Hayanom pybkum Msica obsizaTenbHo ybeauTechb
B TOM, 4TO BCE KOCTV U U3MINLLIKV XNpa yAaNEHbI.

* 3anpeujaetcs NpoTankuBath MPOAYKTbl KakUMU-1nM60
MOCTOPOHHUMW NpeaMeTamy MW nanbuamn pyk, nosb-
3ylTechb TONbKO Tonkatenem (1), KOTOpbIA BXOAUT B KOM-
NNEeKT NoCcTaBKy.

* He nbiTaiiTecb nepepabartbiBaTh MSCOPYOKOW MuLLEBbLIE
NPOAYKTbl C TBEPALIMU BOJSIOKHaMK (Hanpvumep, UMOYpb
VIV XPEH).

PYCCKUM

* Bo n3bexaHvie 06pa3oBaHus 3aTOPOB He NpuKaabIBanTe
Ype3MepHbIX yCUniA, NpoTankmeas Msco Tonkarenem (1).

¢ Ecnu kakoin-nmbo 3acTpsiBLLNI TBEPAbIA KYCOK NMPUBOAUT K
OCTaHOBKE BPALLEHVSt LUHEKA 1 HOXa, HEMEJIEHHO BbIKJTIO-
4uTe YCTPOWCTBO M NPEXAE YEM NPOAOIKUTL paboTy, yaa-
NUTe 3aTOp, UCMONb3Yst PYHKLMIO BKIIIOYEHUs 06paTHOro
BpaLleHns wHeka « [P (pesepc) (22).

¢ [epepn U3MEHEHUEM PEXMMA BPALLEHNS MOTOPA Ha CEH-
COpHoW naHenu (17), cnepyeT poXaaTbCs MOSHOM ocTa-
HOBKWM  anekTpomoTopa. OnacHOCTb  MOBPEXAEHUS
npubopa.

¢yHKLI,I/I9| ABTOMATUYECKOIO OTKJTIOYEHUA
Mscopybka ocHalleHa yHKUMEel aBTOMaTUYeCKOro
OTK/IIO4EHVSA MPK Neperpese 3/1IeKTPOMOTopa.

¢ [pu neperpese anekTpPOMOTOpPa cpaboTaeT aBTomMaTuye-
CKUIA TEPMOMNPEAOXPAHUTENTb, U MACOPYOKA BbIKIIOUUTCS.

* B atom cnyy4ae HeEMeAJIeHHO W3BNEKWUTE BUIKY CETEBOro
LUHYpa U3 3N1EKTPUHECKOI PO3ETKU.

* Jaiite msicopybke OCTbITb B TeueHne 1 yaca (npu noBbl-
LLIEHHOI TEeMMepaType B MOMELLEHNIN MOXET NOHaf00MTbCS
6onblie BpeMeHU 1St OCTbIBAHUS 3N1IEKTPOMOTOpPA), Mpe-
XOe 4em BKIII0YUTb €€ cHoBa.

¢ [Mopkniouute MSCOpybKy K SNEKTPUYECKON CETU U BKIIO-
yute eé, ecnm Msicopybka He BKJIOYAETCS, 9TO MOXeT
03HayaThb, 4TO B HEll UMEIOTCS MHbIE NOBPEXAEHUS. B aToM
cny4ae ans peMoHTa McopyokM He0O6X0AMMO 06paTUTLCS
B @BTOPU30BaHHBLIN (YNONHOMOYEHHbI) CEPBUCHbIN LEHTP
N0 KOHTAKTHbIM agpecam, YyKa3aHHbIM B I'apaHTVIVIHOM
TanoHe n Ha cavte www.rondell.ru.

DyHKUUM KHOMOK Ha NaHenu ynpaBneHus

1. KHonka BkodeHns/Boiknioderns «ON/OFF» [@) (26): ana
BKJTKOYEHUSA U BbIKTIOYEHUA MNTAHNA MﬂCOpyﬁKMA

2. Knonka 6nokuposku FIIE: aktmeupyet pexum Groku-
POBKM KHOMOK naHenu ynpasnexus (17). Ecnu B pexuvme
oxXuaaHus B TedeHne 20 CeKyHA, He NPOUCXOAMNT HUKAKNX
[eicTBUI C MsICOPYOKOi, TO OHa aBTOMaruyecku 6o-
Kupyetcs.

3. KHonka pesepc VM «0bpaTHbIi X04»: NPU BKJOYE-
HUW [@HHOW KHOMKWU [BUratesib 3anyckaeT MpoKpyTKy
LWHeka B 06paTHyto cTopoHy. Yepes 10 cekyHp, paboTbl
B pexumMe pesepca msicopybka aBToMaTMyecku octa-
HaBMBaeTCH.

4. 6 KHOMOK pasnuyHbIx pexumos: Kypuua 223, Maco
3amopoxeHHoe msco EH, Puiba @ Tomam [
KOpHeHﬂOﬂbl OHM NO3BONSIOT BblﬁpaTb OI'ITI/IMaJ'Ib-
Hbli CKOPOCTHOW PEXUM ANsi NepepaboTKn NOAXOAALLENO
npoaykra.
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PYCCKUWM oo

NOAroTOBKA MACOPYBEKU K 9KCMTYATALUN

IMocne TpaHCNOPTUPOBKY MU XPaHEHUS1 YCTPOWCTBA Npu

MOHMXEHHOV TemnepaTtype Heo6XxoAMMO Bbiep)XaTb ero

npu KOMHAaTHOJ Temneparype He MeHee TPEX 4acoB.
M3Bnekunte MACOpyoKy 1 yaanunTe BCe ynakoBOYHblE MaTe-
puanel, NPOTPUTE KOPMYC BAAXHOW TKaHbIO, NMOCAE Yero
BbITPUTE €0 HACYXO.

* BcecbwémHble geTtanu (1,2, 3,7, 8,9, 10, 11,12, 13, 14, 15,
16) nNpomoiiTe Tennoi BOAOW C HeWTpaibHbIM MOKOLLMM
CPeACTBOM, OMOSIOCHUTE U nepef, cOOPKOW TLaTenbHO
npocyLwmre.

C6opka MacopyGku

— Bcrasbrte WHek (9) B kopnyc paboyeii 4acTu Macopyoku (3)
(puc. 1).

— YcTaHoBuTe KpecToobpasHsblii Hox (10) (puc. 1).

Bi Ycrar iTe HOX PEXyLLer CTOPOHOU Mo

HarnpasneHnio K pelérke. Ecnm Hox Oynet yctaHoBieH

HernpasusibHO, OH He BYAET BbIMOJHSATL QYHKLMIO PYOKM.

— BbiGepute ogHy Heobxoavmyto peLwéTky (7, 8 nm 11) nycra-
HOBWTE €€ NOBEPX HOXa, COBMECTVIB BbICTYMbI Ha PELUETKe C
rasamu B KOpryce ronosbl Macopyoku (3) (puc. 1).

— YcraHoBuTe duKcupyiollee KobLo (12) u 3akpyTute ero
no yacoBow cTpenke (puc. 1).

Mpumeyanuns:

+ PewéTtka c 6osee kpynHbiMy oTBepcTusamu (8, 11) noaxo-

AnT Ansi nepepaboTKu ChIPOro Msica, OBOLLEN, CYXOPpPYK-

TOB, ChIpa, PbIObl U T.11.

Pewétka ¢ menkumu otBepctusmu (7) noaxoamt Ans

repepaboTKy Kak ChIPOro, Tak 1 NPUroTOBIEHHOro Msica,

PbIObI 1 T.11.

— YpepxwviBas pabouyio 4actb Msicopydku (3) yctaHoBuUTE
ee Ha MeCTO YCTaHOBKM pabouei yacTu Ha kopryce (5).
[nsa yero HaknoHWTe pabouyyto YacTb MAcopyoku Ha 30° OTHO-
CUTeNbHO Kopryca (6) v ycTaHOBUTE €& Ha MECTO YCTaHOBKM
paboueit yacTu (5). MoBepHUTE €€ NPOTHB YaCOBOV CTPENKM Ha
30° 0o xapakTepHoro Lenyka durkcaropa (puc. 2).

— Ha pactpy6 paboueii yactu msicopybku (3) yctaHoBuTE
NIOTOK ANt NPoaykToB (2) (puc. 3).

— Wcnonbayiite BO Bpems paboTbl Tonkarens (1) (puc. 4),
KOTOPbIVi BXOAUT B KOMMMEKT MOCTaBKW; 3anpeLiaeTcs
ncnonb3oBaTb AJ NPOTaNKMBaHUA MdAca Kakue-nnbo
npeaMeTbl, HA B KOEM Cllydae He npoTankuBanTe MSco
pykamu.

— Pasbopky npoBoauTe B 06paTHOM nopsiake.

YcTaHoBKa Hacafku ans HaGMBKU COCUCOK
— YcraHoBuTe WHek (9) B kopnyc paboyeit 4acTn Macopyoku
(3) (puc. 5).

- YctaHoBUTE peLleTky U Hacagky Ans HabyBKM COCKCOK
(13, 14) (puic. 5).

- YcraHoBuTe pukcupyiollee konbLo (12) n 3akpytuTte ero
Mo 4acoBoW cTpesike (puc. 5).

YcTaHoBKa Hacaaku «ke66e»

Mpumeyanue: Vicrionb3yTCs TONBKO HacaaKka v KperieHme

419 kebbe, 6e3 kpecToobpa3HOro Hoxa v PeLLeTKU.

- YcrtaHoBuTe WwHek (9) B Kopnyc pabouyeil 4acT Msico-
py6kw (3) (puc. 6).

- YcTtaHoBwWTE Ha LWUHEK Hacaaky «keb6be» (15) (puc. 6).

- YcraHowTe KpenneHue Hacaakv kebbe (16) (puc. 6).

- YcTaHosuTe duKcHpytoLee KonbLo (12) 1 3akpyTuTe ero
o 4acoBoW CTpeske (puc. 6).

OCHOBHbIE MPUHUUMNbI PABOTbI C MACOPYBKOM
Msicopybka npepnHasHadeHa ans nepepabotkm msica 6e3
KOCTEl TOSbKO B AOMalLHNX YCNOBUSAX.

* CobepuTe yCTPOCTBO 1 YCTAHOBUTE Er0 HA POBHYIO CYXYIO
MNOBEPXHOCTb.

* Y6eauTech B TOM, YTO BEHTUNISILMOHHBIE OTBEPCTUS HA KOP-
nyce He 3a610K1POBaHbI.

* BcraBbTe BUSIKY CETEBOro LIHypa B 3NEKTPUHECKYIO
pO3eTKy.

* [ocrtaBbTe nof pabouyio YacTb Mscopybku (3) noaxoas-
Lyto nocyny-

* Y6eauTech B TOM, YTO MSICO MOSIHOCTLIO OTTasNo, yoanute
U3NULLKM XMPa U KOCTW, NMOPEXbTE MSACO Ha KYOMKW uamn
NONOCKM Takoro pasmepa, 4Tobbl OHWM CBOBGOAHO MPOXO-
[OVnv B OTBEPCTME NOTKA (2).

* BxkntounTe ycTpoiicTBo, Haxas Ha kHonky «ON/OFF» [@) (26)
naxenu ynpaenexus (17).

* He TOponsice MpoTankuaite MSco B pacTpyd ronosbl
msicopybku (3) mpv nomowwm Tonkatens (1). Bo Bpems
paboTbl Mcnonb3yiTe Tonkatenb (1), KOTOPbLIA BXOAUT
B KOMMEKT NOCTaBKM.

BHumanume! 3anpelyaeTcs UCrnonb30BaTh 4J1s NPOTaIKuBa-

HUSi Msica Kakue-nmbo NpeameThl, H1 B KOEM Cry4ae He npo-

TanKuBaiTe MsCco pykamu.

* He npunaraiite YpeamepHbIX YCUAWiA ANs NPOTaNKUBAHUS
MSCa UM APYruX NPOAYKTOB.

* B xope pybku msica moxeT obpasoBartbcsi 3aTtop, ANs
yCTpaHeHusi 06pa3oBaBLLErocs 3atopa crieflyeT BOCMosib-
30BaTbCcs yHKUMEN 06paTHOro BpalleHWs LiHeka. Ans
nepeksioyeHnst B pexuM 0OpaTHOro BPALLEHWs LHeka
BbIKIIOYMUTE MSCOPYOKY, Haxas Ha KHomky «ON/OFF» [@)
(26) Ha naHenu ynpasneHus (17), 3atem, He MeHee Yem
yepes 30 cek. HaxmuTe KHorky B (pesepc).
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* Bpems HenpepbIBHOM paboTbl ycTpoCcTBa Mo nepepaboTke
NPOAYKTOB He [O/XHO NpeBbiwaTh 10 MUHYT.

* Tocne 10 MVMHYT HempepbIBHOM paboTbl CreayeT BbIK0-
4KTb YCTPOIICTBO M AaTb eMy OXNIaANTLCS B TedeHue 14aca,
nocne 4ero MOXHO NPOAOXUTbL paboTy.

* Kak Tonbko Bbl 3aKOHuMTE paboTy, BbIKIOYMTE MSICOPYOKY,
HaxaB Ha kHorky «ON/OFF» [@) (26) Ha naHenwn ynpasne-
HUa (17) oTkNoYUTEe MACOPYOKY OT ANEKTPOCETU, U TONBKO
rnocne aToro NpucTynaiTe K eé pasbopke.

NMEPEPABOTKA MACA

Mpumeyanus:

- [ns ynyqwenns npouecca nepepaboTku Msica Hape3aiTe
ero nonockamu v Kybvkamu (20 mm x 20 mm x 60 Mm),
WAV MOJIOCKM Takoro pa3mepa, 4Tobbl OHM JIErko nomeLua-
JMCk B OTBEpCTHE J10TKa (2). 3aMopoxeHHoe Msico Heob-
XOAMMO 0JIHOCTbIO PA3MOPO3UTb.

— Wcnone3yiite Bo Bpemsi pabotsl Tonkatens (1) (puc. 4),
KOTOprI;I BXOAUT B KOMIJIEKT [0OCTaBku, 3aripeLjaercs
nCnosb30BaTth A1 NpoTa/ikuBaHus Msica kakue-bo npea-
METbI, HY B KOEM CJly4ae He MpoTasIknBamnTe Msco pykamu.

¢ Kak ToNnbko Bbl 3aKOH4YMTE PabOTy, BbIKIKOHUTE MSCOPYOKY
HaxaB Ha kHonky «ON/OFF» [@] (26) Ha naHenu ynpasne-
HUA (17) 1 OTKNIOHMTE ee OT CeTU, U TOMbKO Nocne 3Toro
npucTynaviTe kK ee pasbopke.

¢ [ns cHATUa paboueit HacTn mMacopybku (3) Haxmute Ha
KHOMKY 610KMpOoBKYM (4) 1 CHUMKTE paboyyo YacTb MSCO-
pybKu, NOBEPHYB €€ N0 YaCoBOW CTPENKE.

¢ [Ins pa3bopku paboyein 4acTn MAcopyokm oTKpyTUTE PUK-
cupytoLee konbLo (12) n n3snekute 13 kopnyca paboyei
4acT MACOPYOKM YCTAHOBEHHYIO PeLLéTky (7, 8 nnm 11),
KpecToobpasHbIin HOX (10) 1 WwHek (9).

HaG6ueka cocucok

— [puroToBsbTe dapLu.

— BbInoxwTe rotoBblIli hapLL Ha NOTOK At NPOAYKTOB (2).

— Mcnonb3yitTe ans NpuroToBnieHnst konbacok Hatypab-
Hylo 060104KY, NMPeaBapuTeNbHO MOMECTUB e€ B COCYA,
c Ténnoii Boaoi Ha 10 MUHYT.

— HataHuTe pa3msryéHHylo obonouky Ha Hacazky (13, 14)
1 3aBSIXWTE Ha KOHLLe 0605104KM y3en.

— BcraBbTe CETEBYIO BUSIKY B 3N1IEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

- Bkntounte Macopybky, Haxas Ha kHorky «ON/OFF» [@) (26)
Ha naHenu ynpasnexus (17).

— [ns nopaym rotoBoro gaplua ucnonbayiTe Tonkartens (1),
no Mepe 3anofiHeHns 060N04KN cABUraiiTe e€ ¢ Hacaakn
(13, 14), no mepe BbICbIXaHWsi 06ONOYKU CMa4MBaiiTe eé
BOZON.

e i ... PYCCKMW

- Kak Ton1bko Bbl 3aKOH4MTE PaboTY, BLIKIIOYNTE MSICOPYOKY,
HaxaB Ha kHonky «ON/OFF» [@) (26) Ha naHenu ynpaene-
HYS (17), N OTKIIIOYMTE €€ OT ANEKTPUYECKOI CETU, U TONBKO
nocne 3Toro npucTynaiiTe k ee paséopke.

WUcnonb3oBaHue Hacaaku «ke66e»

Ke66e — TpagMumoHHoe GavkHeBOCTOYHOE 611040, KOTopoe
rOTOBAT U3 MSACA ArHEHKA, NLIEHNYHON MYKWU 1 CNeuuii, KOTo-
pble py6siTca BMecTe, 4ToObl NOMy4UTb OCHOBY AN U3rOTOB-
NIeHUst NONbIX TPY6oueK. TPyGOoUKy HANOMHATCS HAYUHKOW 1
o6xapwvBaroTcs BO hpuTiope.

SKCNEPUMEHTUPYS C HAYWMHKOW ANst TPYOGOUeK, MOXHO roTo-
BUTb Pa3/MyHbIE LenKaTEeCH!.

MpUroToBLTEe OCHOBY ANS 060N04KM

— BbinoxwuTe rotoByto OCHOBY AJ1s1 000/104KM Ha NOTOK ANist
NpoAyKTOB (2).

— BcTaBbTe ceTeBylo BUSIKY LUHYPa 371EKTPONUTAHNS B 3eK-
TPUYECKyIo PO3EeTKY.

—  Brkouute MAacopybKy, Haxas Ha kHorky «ON/OFF»[@) (26)
Ha naHenu ynpasnenus (17).

— [ns nofaun OCHOBbI Ans 060N04KU UCMONb3yNTE ToNKa-
Tenb (1).

- OTpe3aiiTe rotoBble TPY6OUKN HEOOXOAMMOM LNNHBI.

— Kak Tonbko Bbl 3aKOH4MTE paboTy, BbIKIIOUYUTE MSACOPYOKY,
HaxaB Ha kHorky «ON/OFF» [@] (26) Ha naHenwu ynpasne-
HYS (17), M OTKIIIOYUTE €€ OT ANEKTPUYECKOI CETU, U TONBKO
nocne 3T0ro MOXHO NPUCTynark k eé pasbopke.

PELENT

Haunuka

BapaHuHa 100 r

Onuskosoe macsio 1,5 cTo10B0M T0XKN

Pen4artbiii nyk (MEIKO HaLLMHKOBAHHbIV)

1,5 cTos10B0/ NOXKMN

lpsiHocTu o Bkycy

Conb 1/4 yariHoii 10XKkn

Myka 1 cTonosas noxka

BapaHuHy Heo6x0A1MO N3MeNbYUTL B MACOPYOKe 0AWH Unn

[Ba pasa.

¢ Penuatblii Nyk o6xapuBaloT B Macne A0 30510TUCTOro
uBeTa, 3atem fo6aBnsoT pybneHyio 6apaHuHy, Bce npsi-
HOCTW, COJlb U MYKY.

O6osno4ka

loctHoe msico 450 r

Myka 150-200 r

lMpsiHocTn 1 YariHas 10xka (o BKycy)
MyckatHbiii opex 1 wwr.

@»
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KpacHsivi MmonoTeili neped (no Bkycy)

I'lepeu (o Bkycy)
Msico n3mens4aloT B Msicopybke Tpu pasa, U3Mens4aeTcst
Takxe MyCKaTHbII/I 0pex, 3aTeM CMELLUNBAT BCE KOMMOHEHThI.

* Bonbluee KoNM4YecTBO Msica U MEHbLUEE KOSIMYECTBO MYKN
B HapyXHO 060104ke 06eCneynBatoT Ny4LLYI0 KOHCUCTEH-
LMII0 ¥ BKYC FOTOBOIO U3AENNS.

¢ [oTOBblE TPYOOUKM HAMOSHSIOTCS HAYMHKOM, 3aXMMatOTCs
no kpasim, Tpyboukam NpuaaeTcs xxenaemas popma.

¢ ToToBaTcs TPY6OUKM BO dpurTIOpE.

VXOJJ, 3A MSICOPYBKOW
Mocne okoH4aHUs paboTbl credyeT BbIKMIOYUTL MSICO-
py6Ky W BbIHYTb BUJKY CETEBOrO LUHYpa W3 3NeKTpuye-
CKOW PO3ETKM.
¢ OTBEpHUTE PUKCUPYIOLLIEE KOMBLIO (12) 1 CHUMWTE PELLETKY
(7, 8 unn 11), kpectoobpasHbIi HOX (10) co wHeka (9).
* W3BnekuTe wHek (9) n3 paboyeit yact Macopyoku (3).

OBHAPY>XEHUE U YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEN

Ypanute co wHeka (9) octaTknm NPOAYKTOB.

Mpomoiite petanm macopy6ku (1, 2, 3, 7, 8, 9, 10, 11, 12,
13, 14, 15, 16) B TENNOI BoAE C HeWTpPasbHbIM MOIOLLMM
CpeACTBOM, OMOJIOCHUTE VX U nepep, CO0PKOit TLLATENbHO
npocywwure.

Hukorpa He MoiiTe petanu MsSiCOpyOkM B MOCYAOMOEY-
HOV MaLLnHe.

MpoTpute kopnyc Msacopybku (6) BNaXHOM TKaHbio, Nocne
4ero BbITPUTE Hacyxo.

Jns uncTkm kopryca msicopybku (6) 3anpeLuaeTcs cnosb-
30BaTb pacTBopuTENU Uy abpa3unBHbIE YUCTALME Cpea-
CcTBa.

He nonyckaiiTe nonagaHvsi XWAKOCTW BHYTPb Kopryca
MSICOPYOKH.

Mpexae 4em ybpaTb NPOCOXLLNE NPUHAANIEXHOCTU Ha Xpa-
HeHue, cMaxbTe peLwéTtku (7, 8, 13 unu 11) n kpectoobpas-
HbIA HOX (10) pacTUTenbHbIM MacyiioM — Tak OHW ByayT
3alMLLEeHbl OT OKUCIEeHUA.

HeucnpaBHocTb

Bo3amoxxHa npuunHa

MeToabl ycTpaHeHus

[purarens He 3any-
CKAeTCS U/WIN LIHEK
He BpaLLaeTcs

Mpu6op He NoAKIIOYEH
K cetu

MoaknioyuTe NPUGOP K 3NEKTPOCETH

He BbIK/II04aeTcs

JBuratens BbIK/O- Mprbop Neperpyxex. BoiknioumnTte npubop. OTkntounte npubop ot anektpocetu. Jaiite
4aeTcs BO BpEMS Cpab6oTana 3awmra BPeMs OX1aAnTCs NPUMEPHO B TeyeHun 1 yac 15 MuHyT. BeTasbte
MCMNOoNb30BaHUS BUJIKY B pO3eTKy. [1oBTOPHO BKO4MTE Nprbop. Ecnn msacopybka
He BKJIOYAETCSH, 3TO MOXET 03Ha4aTb, 4TO B HEen UMEeIoTCH NHbIe
nospexaeHns. B aTom cnyyae ons peMoHTa MSicopyoku Heo6xo-
VMO 06paTUTLCS B aBTOPU30BaHHbIN (YNONHOMOYEHHbI) CEPBUC-
HbIN LEHTP
LLIek nepectan Bpa- Mpubop neperpyxex Bhikntouute npnbop. 3atem, He MeHee yem Yepe3 30 cek. HaxMuTe
LaTbCs, HO ABUraTenb | MPOAyKTOM kHonky B8] (peBepc). LLUHek HauHeT BpaLaTbCs B NPOTUBOMONOXHOM

HanpaBeHNV 1 LWHEKOBBIN y3en pasrpyautcs. [aite macopycke
nopaboTaTb HECKOJIbKO CEKYHT, B 3TOM PEXUME, 3aTEM BbIK/IIOUNTE
peBepc. Bknounte npnbop B 06bIMHOM PEXUME.

Ecnu npumenere pexwvima «Pesepc» He [ano pesynsTara, OTKIIo-
unTe NPMBOP OT CETH U OUUCTUTE ErO.

KpecToobpasHblii HOX
YCTaHOBJIEH HE Mpa-
BUNBHO

YcTaHoBUTE KPECTOOOPA3HbIV HOX PEXYLLEl CTOPOHON MO Hanpas-
JIEHVMIO K peLuéTke

Bo Bpems paboTbl
npubopa npovncxoanT
cunbHas Bubpaums

MpoaykTbl Hape3aHb!
CJINLLKOM KPYMHO

HapexbTe npoaykThl MeHbLUIero pasmepa

1[) e



XPAHEHUE

* [lepen Tem, kak yopatb MACOpPyOKy Ha XpaHeHve, yoeau-
TEeCb B TOM, HTO KOPMYC MSICOPYOKYM 1 BCE CbEMHbIE AeTanu,
YUCTBIE U CyXVE.

¢ XpaHuTe Hencronbdyemble Hacaaku (13, 14, 15, 16) BO BHy-
TPEHHEN NONOCTY NOA, KPLILLKOV Tonkatens (1).

* XpaHuTe YCTPOWCTBO B CYXOM MPOXIAAHOM MecTe, Heplo-
CTYNHOM ANst fieTel 1 Nofe C OrpaHNYEHHbIMIU BO3MOX-
HOCTSIMU.

KOMMJEKT MOCTABKU

Mscopy6ka — 1 wr.

Tonkatenb — 1 WwT.

JloTok Ans NpoaykToB — 1 LWT.

Pewwétkn - 3 wr.

KomnnekT Hacanok anst Habuekum konbacok — 1 wr.
KomnnekT HacafoK 4518 NpUroToBneHns «keboe» — 1 Wt
VHCTPYKUMS C rapaHTUIAHBIM TaNOHOM — 1 LT,

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
OnektponuTanve: 220-240 B ~ 50 Iy,
HomuHanbHas noTpebnsemas MolHocTs: 600 BT

YTUIIU3ALUA
]

B uensix 3awmTbl OKpyXatoLlen cpelbl, Nocne OKOHYaHUs
cpoka cnyx0Obl npubopa 1 3MEMEHTOB NMUTaHUS (ECNn BXO-
ST B KOMMN/EKT), He BbiOpackiBaiiTe ux BMecTe C 006bl4HbIMI
GbITOBBIMY OTXO[AMK, NepeaainTe NPUOOP 1 ANeMEHTbI NiTa-
HUS B CNeuMann3npoBaHHble NyHKTbI As AanbHenLWwen ytu-
nmsaumu.

OTxoapl, 06pasyloLMecs Npy yTuamsaumm n3aenvia, nogne-
Xar obs3atensHomMy cOopy C mnocnemylollein ytuamsaumei
B YCTAHOB/IEHHOM MOPS/KE.

Jns nonyyeHunst LONONHUTENBHON UHOPMaLIMK 06 yTunmaa-
Ly AAHHOTO NPoAyKTa 06paTUTECh B MECTHbIA MyHWULMNAN-

PYCCKUM

TeT, CNyx0y yTuAn3aumm 6bITOBLIX OTXOA0B UM B MarasuH, rae
Bbl Nnpro6peny AaHHbIM NPOLYKT.

lNpounaBoanTens coxpaHseT 3a co6OV NPaBo 3MEHSITb AN3aliH,
KOHCTPYKLMIO 1 TEXHUYECKNE XapaKTEPUCTUKY, HE BAUSIIOLUME
Ha obwme npuHUMbl paboTsl ycTporicTBa, 6e3 npensapu-
TEJILHOrO YBEAOMIEHUS], U3-3a HYero MexXAy WHCTPYKUMeR 1
uznennem Moryt HabsilofaTbCsi HE3HAYNTENbHbIE Pas3/INgus.
Ecnv nonb3oBatesis 06HapyXus Takme HeCOOTBETCTBUS, MPo-
CcuM coo0LLMTL 06 3TOM I10 3/1EKTPOHHOW royTe info@rondell.ru
1151 0y 4eHMsi 0GHOBIEHHOM BEPCUN MHCTPYKLMN.

Cpok cnyx6bi ycTpoiicTea — 3 roga

ERL

U3roTOBUTEJIb: CTAP MIIOC IMMUTEL
(STAR PLUS LIMITED)

MECTOHAXOXAEHMUE U MNOYTOBbIN AAPEC

DNS CBA3U: IOHUT A, 15-M OTAX,

KONCW ABEPLIVIH XAYC, N238, XEHT 1IN POY/,

BOHI YK XAHT, FTOHKOHT, KHP MO 3AKA3Y

POHIENN TMBX, CO®U-LUAP/IOTTEH LUTPACCE, 9-10,
14059 BEPJIH, TEPMAHUA

WMMOPTEP U YNOJIHOMO4YEHHOE U3rOTOBUTEJIEM
JIYO: 000 «TUMNEPUOH»

MECTOHAXOXXAEHUE U NOYTOBbIA AQPEC

ANS CBA3U: PO, 117452, . MOCKBA,
YEPHOMOPCKUI BYIbBAP, IOM 17, KOPT. 1, 3TAX 4,
ODdUC 401, KAB. 2.

Ten.: +7 (499) 685-17-81, e-mail: info@rondell.ru

OTBETCTBEHHOCTb 33 HECOOTBETCTBME NPOAYKLN
TpeﬁOBaHI/IﬂM TEXHNYECKMX pernameHToB TaMOXeHHOro
€01032 BO3/I0EHA Ha YMOJIHOMOYEHHOE N3rOTOBUTENEM JINLIO.
www.rondell.ru

TENE®DOH ANS CNPABOK: 8-800-100-18-30

COENAHO B KHP

JaHHoe u3anenne cooTBeTCTByeT BCeM TpebyemMbiM
eBPOneickuM 1 POCCUIICKUM cTaHaapTam 6e30-
acHOCTU U TUIMEHI.
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MEAT GRINDER RDE-1458
The meat grinder is intended for processing products and making
homemade semi-finished products.

DESCRIPTION
1. Pusher with a storage compartment for attachments and a
removable lid
Food tray
Meat grinder head
Lock button for the meat grinder head
Installation site for the meat grinder head on the body
Meat grinder body
Fine cutting plate
Medium cutting plate
Screw
. Cross blade
. Coarse cutting plate
. Clampring
. Sausage filling grid
. Sausage filling attachment
. Kebbe attachment
. Kebbe attachment clamp
. Touch control panel
. Poultry meat processing button «Meat»
. Raw meat processing button «Beef»
. Frozen meat processing button «Frozen Meat»
. Control panel lock button 7
. Reverse button
. Root vegetables processing button «Shredder»
. Tomato processing button «Tomato Juice»
. Fish processing button «Fish» [SE%]
. ON/OFF button

ATTENTION!

For additional protection you can install a residual current device
(RCD) with nominal operation current not exceeding 30 mA into
the mains; contact a specialist for installation.

SAFETY PRECAUTIONS

Read this instruction manual carefully before using the unit and

keep it for the whole unit operation period. Mishandling of the unit

may lead to its breakage and cause harm to the user or damage

to his/her property.

To reduce the risk of fire, to prevent electric shock and to avoid

otherinjuries, itis necessary to observe the following safety mea-

sures when using the electric meat grinder:

* Before switching the unit on for the first time, make sure that
the voltage in your mains corresponds to the operating volt-
age of the unit.

The power cord is equipped with a euro plug; plug it into the
socket with reliable grounding contact.

Use only the accessories supplied with the unit.

Use a slightly damp cloth to clean the meat grinder body and
then wipe the unit body dry.

Never leave the operating meat grinder unattended.

Always switch the meat grinder off and unplug it before
assembling, disassembling and cleaning.

Place the unit on a flat steady surface away from heat sources,
open flame, moisture and direct sunlight.

Do not set the unit on a heated surface or next to it
(for instance, near a gas or electric stove, near a heated oven
or a cooking surface).

Handle the power cord with care, prevent it from multiple
twisting and straighten the power cord periodically.

Do not use the power cord for carrying the meat grinder.

Do not let the power cord hang from the edge of a table, and
make sure that the cord does not touch sharp furniture edges
and hot surfaces.

When unplugging the unit from the mains, hold the power plug
but not the cord.

Do not connect or disconnect the power cord from the mains
and do not touch it with wet hands, this may cause elec-
tric shock.

Never immerse the meat grinder body, the power plug or the
power cord into water or other liquids.

This unit is not intended for usage by children.

Do not allow children to touch the unit body and the power
cord during the unit operation.

During operation and breaks between operation cycles, the
unit should be placed out of reach of children.

Do not leave children unattended to avoid them using the
unit as a toy.

For children safety reasons do not leave polyethylene bags,
used as packaging, unattended.

Attention! Do not let children play with polyethylene bags or
packaging film. Danger of suffocation!

* The unit is not intended to be used by people with physical,
sensory or mental disabilities (including children) or by per-
sons lacking experience or knowledge if they are not under
supervision of a person who is responsible for their safety or if
they are not instructed by this person on the usage of the unit.
If the power cord is damaged, it should be replaced by the
manufacturer, a maintenance service or similar qualified per-
sonnel to avoid danger.

Do not attempt to repair the unit. Do not disassemble the unit,
if any malfunction is detected or after it was dropped, unplug
the unit and apply to any authorized service center from the



contact address list given in the warranty certificate and on
the website www.rondell.ru.

To avoid damages, transport the unit in the original pack-
age only.

* Keep the unit out of reach of children and disabled persons.
THIS UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE ONLY. ITS
COMMERCIAL USAGE AND USAGE IN PRODUCTION AREAS
AND WORK SPACES IS PROHIBITED.

ATTENTION!

* Before grinding meat, make sure that all bones and excess
fat are removed.

Do not push the products with any foreign objects or your fin-
gers, use only the pusher (1) supplied with the unit.

Do not try to process food with hard fiber (for example, ginger
or horseradish) in the meat grinder.

To avoid obstructions, do not apply excessive force while
pushing meat with the pusher (1).

If any hard piece of food stops the screw or cutting blade rota-
tion, immediately switch the unit off and use the screw reverse
mode «JB)» (Reverse) (22) to remove the obstruction before
starting again.

Before changing the motor rotation mode on the touch panel
(17), wait until the motor has come to a complete stop. Failure
to do so may damage the unit.

AUTO SWITCH-OFF FUNCTION

The meat grinder is equipped with an auto switch-off function
in case of motor overheating.

In case of overheating of the motor, the automatic thermal
switch will trip, switching off the meat grinder.

In this case immediately remove the power plug from the
mains socket.

Allow the grinder to cool down for 1 hour (at high room tem-
peratures it may take longer for the motor to cool down)
before turning it on again.

Plug the meat grinder into the mains, switch it on, if the meat
grinder would not switch on, this may mean that it is damaged
in some other way. In this case apply to any authorized ser-
vice center at the contact address list given in the warranty
certificate and on the website www.rondell.ru for repairing
the meat grinder.

Functions of the button on the control panel

1. ON/OFF button [@] (26): to turn the grinder on and off.

2. Lock button [FIR: it activates lock mode of the control
panel buttons (17). If in the standby mode for 20 seconds
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there is no action with the meat grinder, then it will auto-
matically block.

3. Reverse button BB]: when this button is turned on, the
engine starts rotating the screw in the opposite direction.
After 10 seconds of operation in reverse mode, the meat
grinder stops automatically.

4. 6 different mode buttons: Meat 22, Beef =, Frozen

, Fish B33 , Tomato Juice and Shredder .
They allow you to choose the optimal speed mode for pro-
cessing a suitable product.

BEFORE USING THE MEAT GRINDER

After unit transportation or storage at low temperature
keep it for at least three hours at room temperature before
sw:tchmg on.

Unpack the meat grinder and remove all package materials,
wipe the unit body with a damp cloth and then wipe it dry.
Wash all the removable parts (1, 2, 3,7, 8,9, 10, 11, 12, 13, 14,
15, 16) with warm water and neutral detergent, rinse and dry
them thoroughly before assembling.

Assembling the meat grinder

Insert the screw (9) into the body of the grinding mecha-
nism (3) (fig. 1).

Install the crossed blade (10) (pic. 1).

Attention! Face the blade cutting side to the cutting plate. If the
blade is installed improperly, it will not grind the products.
Select one required plate (7, 8 or 11) and set it over the blade,
matching the ledges on the grate with the grooves on the meat
grinder head body (3) (pic. 1).

Install the clamp ring (12) and thread it rotating clockwise
(pic. 1).

Notes:

* The coarse cutting plate (8, 11) is for processing raw meat,
vegetables, dried fruit, cheese, fish, etc.

The fine cutting plate (7) is suited for processing both raw and
cooked meat, fish etc.

While holding the grinding mechanism (3), place it on the
location for the grinding mechanism on the body (5). To do
s0, tilt the grinding mechanism 30° relative to the body (6) and
install it on the location for the grinding mechanism (5). Rotate
it counterclockwise 30° until you hear a characteristic clicking
sound from the latch (fig. 2).

Install the food tray (2) on the socket of the meat grinder
head (3) (fig. 3).

During operation, use the supplied pusher (1) (fig. 4); do not
use any other objects to push the meat, and do not under any
circumstances push the meat with your hands.

To disassemble, reverse the steps above.
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Installing the sausage filling attachment

Install the screw (9) in the meat grinder head (3) (fig. 5).

Fit the sausage filling grid and attachment (13, 14) (fig. 5).
Install the clamp ring (12) and thread it rotating clockwise
(fig. 5).

Installing the kebbe attachment

Note: Only kebbe attachment and clamp are used without
crossed blade and plates.

Install the screw (9) in the meat grinder head (3) (fig. 6).
Install the kebbe attachment (15) on the screw (fig. 6).

Fit the kebbe attachment clamp (16) (fig. 6).

Install the clamp ring (12) and thread it rotating clockwise
(fig. 6).

BASIC PRINCIPLES OF USING THE MEAT GRINDER

The meat grinder is intended to mince boneless meat for
household use only.

Assemble the unit and place it on a flat dry surface.

Make sure that the ventilation openings on the unit body are
not blocked.

Insert the power plug into the mains socket.

Place an appropriate container under the grinding mecha-
nism (3).

Make sure that the meat is fully defrosted, remove excess fat
and bones, and cut the meat into cubes or strips small enough
to fit freely into the opening of the food tray (2).

Turn on the unit by pressing the ON/OFF button [@)] (26) of the
control panel (17).

Slowly feed the meat pieces into the mouth of the meat grinder
head (3) using the pusher (1). When operating, use the pusher
(1) supplied with the unit.

Attention! Do not use any other objects to push meat; do not
push the meat with your hands.

* Do not apply excessive effort while pushing the meat or other
products.

During the meat grinding process, a blockage may occur, to
remedy this situation, utilize the reverse rotation function of
the screw. To switch to the screw reverse rotation mode, turn
off the meat grinder by pressing the ON/OFF button (26) [@ on
the control panel (17), then, after at least 30 seconds, press
the (reverse) button 8.

Do not run the unit for more than 10 minutes continuously.
After 10 minutes of continuous use, switch the unit off and
allow it to cool down for 1 hour before further operation.

As soon as you finish the work, turn off the meat grinder by
pressing the ON/OFF button [@] (26) on the control panel (17),
disconnect the meat grinder from the mains, and only then
proceed with its disassembly.

MEAT PROCESSING

Notes:

To improve the meat processing procedure, cut the meat into
strips or cubes (20 mm x 20 mm x 60 mm), or strips of such
size that can easily fit into the tray opening (2). Frozen meat
must be completely defrosted.

During operation, use the supplied pusher (1) (fig. 4); do not
use any other objects to push the meat, and do not under any
circumstances push the meat with your hands.

Only disassemble the meat grinder once you have finished
using it, switched it off by moving the switch (5) to the «OFF»
position (switched off), and unplugged it from the mains.

As soon as you finish the work, turn off the meat grinder by
pressing the ON/OFF button [@) (26) on the control panel (17)
and disconnect it from the mains, and only then proceed with
its disassembly.

To remove the meat grinder head (3), press the lock button
(4) and remove the meat grinder head by turning it clockwise.
To disassemble the meat grinder head, unscrew the clamp
ring (12) and remove the installed plate (7, 8 or 11), cross blade
(10) and screw (9) from the meat grinder head.

Filling sausages

Prepare minced meat.

Put the minced meat on the food tray (2).

Use natural sausage casing for sausage making, having put it
beforehand into a bowl with warm water for 10 minutes.

Pull the softened casing on the attachment (13, 14) and tie a
knot on the casing end.

Insert the plug into the mains socket.

Switch on the meat grinder by pressing the ON/OFF button
(26) on the control panel (17).

Use the pusher (1) to feed the minced meat, as the casing is
filled up, slide it off the attachment (13, 14) as necessary, wet
the casing if it becomes dry.

As soon as you have finished working, turn off the meat grinder
by pressing the ON/OFF button [@] (26) on the control panel
(17) and disconnect it from the mains, and only then proceed
with its disassembly.

Using the «kebbe» attachment

Kebbe is a traditional Middle Eastern dish cooked of lamb meat,
wheat flour and spices chopped together to prepare the base for
hollow rolls. The rolls are filled and deep fried.

You can make different delicacies trying various fillings.

Prepare the casing base
Put the prepared casing meat on the food pan (2).
Insert the power cord plug into the mains socket.



— Switch on the meat grinder by pressing the ON/OFF button
(26) on the control panel (17).

— Use the pusher (1) to push the meat for the casing.

— Cut the finished rolls of the desired length.

— As soon as you finish the work, turn off the meat grinder by
pressing the ON/OFF button [@) (26) on the control panel (17)
and disconnect it from the mains, and only then you can start
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Pepper( to taste)
Mince the meat thrice, mince nutmeg, and mix the compo-
nents.

* More meat and less flour in a casing provide better consis-
tency and taste of the prepared dish.

* Fillthe rolls, clamp at edges, and shape as you wish.

* Deep fry the rolls.

dismantling it.

RECIPE

Filling

Lamb meat 100 g

Olive oil 1,5 table spoon

Onion (minced) 1,5 table spoon
Spice to taste

Salt 1/4 tea spoon

Flour 1 table spoon

* Mince the lamb meat once or twice.

¢ Fry onion in oil until it gets gold color, and then add minced ~ *®

lamb meat, spice, salt and flour.

Casing

Lean meat 450 g

Flour 150-200 g

Spice 1 tea spoon (to taste)

MEAT GRINDER CARE
After finishing work, turn off the meat grinder and unplug the
power cord from the electrical outlet.
* Unscrew the retaining ring (12) and remove the plate (7, 8 or
11), cross-shaped blade (10), and screw (9).
Remove the screw (9) from the grinding mechanism (3).
Clean any food remnants from the screw (9).
Wash the parts of the meat grinder (1, 2, 3,7, 8, 9, 10, 11, 12,
13, 14, 15, 16) in warm water with a neutral detergent, rinse
them and dry them carefully before reassembling.
Never wash the parts of the meat grinder in a dishwasher.
Clean the meat grinder body (6) with a slightly damp cloth and
then wipe the body dry.
* Do not use solvents or abrasives to clean the meat grinder
body (6).
Provide that no liquid gets inside the meat grinder body.
Oil the plates (7, 8, 13 or 11) and the blade (10) with vegetable

Nutmeg 1 pC. oil before taking the dried accessories away for storage - this
Ground chilli pepper (to taste) will protect them from oxidation.
TROUBLESHOOTING

Malfunction Possible cause Solution methods

The motor does not start and/
or the screw does not rotate

The unitis not connected to
the mains

Plug the unit

The motor stops during
operation

The unit is overloaded.
Protection has switched on

Switch the unit off. Unplug the unit from the mains. Let the unit cool
down for approximately 1 hour and 15 minutes. Insert the plug into
the socket. Switch the unit on again. If the meat grinder cannot be
switched on, it may mean that it is damaged. In this case apply to
an authorized service center to repair the meat grinder

The screw stopped rotating
but the motor does not
switch off

The unit is overloaded with
food products

Switch the unit off. Then, no later than after 30 seconds later, press
the (reverse) button BB). The screw will start rotating in the opposite
direction and the screw block will be unloaded. Let the meat grinder
operate in this mode for several seconds and then switch the
reverse mode off. Switch the unit on in normal mode.

If the application of the «Reverse» mode did not work, unplug the
unit from the mains and clean it.

The crossed blade is not
installed correctly

Install the crossed blade with the cutting side facing the cutting
plate.

The unit vibrates during
operation

The food products are cut into
very large pieces

Cut the products into smaller pieces




ENGLISH

STORAGE

* Before taking the meat grinder away for storage, make sure
that the meat grinder body and all removable parts are clean
and dry.

¢ Store unused attachments (13, 14, 15, 16) in the inner cavity
under the pusher cover (1).

* Keep the unit in a dry cool place out of reach of children and
disabled persons.

DELIVERY SET

Meat grinder - 1 pc.

Pusher - 1 pc.

Food tray — 1 pc.

Plates - 3 pcs.

Set of sausage filling attachments - 1 pc.
«Kebbe» attachments set - 1 pc.

Instruction manual with warranty certificate — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240 V ~ 50 Hz
Rated input power: 600 W

The manufacturer preserves the right to change design, struc-
ture and specifications not affecting general principles of the
unit operation without a preliminary notification due to which
insignificant differences between the manual and product may
be observed. If the user reveals such differences, please report
them via e-mail info@rondell.ru for receipt of an updated manual.

RECYCLING

|

For environment protection do not throw out the unit and the bat-
teries (if included), do not discard the unit and the batteries with
usual household waste after the service life expiration; apply to
specialized centers for further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit is subject
to mandatory collection and consequent disposal in the pre-
scribed manner.

For further information about recycling of this product apply to a
local municipal administration, a disposal service or to the shop
where you purchased this product.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was purchased. The bill of sale
or receipt must be produced when making any claim under the
terms of this guarantee.

q3

This product conforms to the EMC Directive
2014/30/EU and to the Low Voltage Directive
2014/35/EU.



FLEISCHWOLF RDE-1458
Der Fleischwolf ist flir Nahrungsmittelbearbeitung und Zubereitung
von Haushalbprodukten bestimmt.

BESCHREIBUNG
1. Stampfer mit der Hohle fir Aufsatzaufbewahrung
und dem abnehmbaren Deckel
2. Schale fir Nahrungsmittel
3. Gehause des Arbeitsteils des Fleischwolfes
4. Taste zum Blockieren des Arbeitsteils des Fleischwolfes
5. Aufstellplatz des Arbeitsteils am Gehause
6. Fleischwolfgehduse
7. Gitter fiir feines Hacken
8. Gitter fir mittleres Hacken
9. Schnecke
10. Kreuzmesser
11. Gitter fur Grobhacken
12. Befestigungsring
13. Gitter zum Einfiillen von Wiirstchen
14. Aufsatz zum Einfiillen von Wiirstchen
15. Kebbeaufsatz
16. Kebbeaufsatzbefestigung
17. Sensorbedienungsplatte
18. Taste zum Verarbeiten von Gefliigelfleisch «Meat»
19. Taste zum Verarbeiten von rohem Fleisch «Beef»
. Taste zum Verarbeiten von gefrorenem Fleisch «Frozen
Meat»
21. Taste zum Blockieren der Bedienungsplatte [FII7
. Taste zum Aktivieren des Reverse-Betriebs
. Taste zum Verarbeiten von Wurzelgemise «Shredder»
. Taste zum Verarbeiten von Tomaten «Tomato Juice»
. Taste zum Verarbeitung von Fisch «Fish» [S55]
. Ein-/Ausschalttaste «ON/OFF»

SICHERHEITSMARNAHMEN

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Geratenutzung sorg-

faltig durch und bewahren Sie sie fiir die gesamte Betriebsdauer

auf. Nicht ordnungsgemaRe Nutzung des Geréts kann zu sei-
ner Stérung fiihren und einen gesundheitlichen oder materiellen

Schaden beim Nutzer hervorrufen.

Um Brand- oder Stromschlagrisiko und andere Verletzungen zu

vermeiden sind beim Gebrauch des elektrischen Fleischwolfs fol-

gende Sicherheitsmanahmen zu beachten:

« Vor der ersten Nutzung vergewissern Sie sich, dass die
Netzspannung und die Betriebsspannung des Gerats iber-
einstimmen.

+ Benutzen Sie nur das mitgelieferte Zubehor.

DEUTSCH

+ Benutzen Sie ein leicht angefeuchtetes Tuch fiir die
Reinigung des Fleischwolfgehauses, danach trocknen Sie
das Gehause ab.

« Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie unbeaufsichtigt.

+ Schalten Sie den Fleischwolf aus und trennen Sie ihn vom
Stromnetz ab vor dem Zusammenbau, Ausbau oder vor der
Reinigung.

+ Stellen Sie das Gerat auf einer ebenen und standfes-
ten Oberflache fern von Warmequellen, offenem Feuer,
Feuchtigkeit und direkten Sonnenstrahlen auf.

» Es ist nicht gestattet, das Geréat auf heier Oberflache oder
neben solcher (zum Beispiel, neben Gas- oder Elektroherd,
geheiztem Backofen oder Kochflache) aufzustellen.

» Gehen Sie mit dem Netzkabel vorsichtig um, lassen Sie es sich
nicht mehrmalig verdrehen und richten Sie es periodisch auf.

» Es st nicht gestattet, das Netzkabel als Griff zum Tragen des
Fleischwolfs zu benutzen.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom Tisch nicht her-
abhangt und scharfe Mobelkanten und heile Oberflachen
nicht berthrt.

* Zum Abtrennen des Netzsteckers von der Steckdose ziehen
Sie das Netzkabel nicht, sondern halten Sie den Netzstecker.

« Es ist nicht gestattet, das Netzkabel und den Netzstecker mit
nassen Handen anzuschlieRen, abzutrennen und zu halten, es
kann zum Stromschlag fiihren.

» Tauchen Sie nie das Fleischwolfsgehduse, das Netzkabel oder
den Netzstecker ins Wasser oder andere Flissigkeiten.

« Dieses Gerét ist nicht fiir Gebrauch von Kindern geeignet.

» Lassen Sie Kinder das Geréat und das Netzkabel wahrend des
Betriebs des Gerats nicht beriihren.

« Wahrend des Betriebs und der Betriebspausen stellen Sie das
Gerat an einem fiir Kinder unzuganglichen Ort auf.

« Kinder sollen beaufsichtigt werden, damit sie mit dem Geréat
nicht spielen.

« Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Plastiktlten, die als
Verpackung verwendet werden, nie ohne Aufsicht.
Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten

Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

» Dieses Gerét ist fiir Personen (darunter Kinder) mit Korper-,
Nerven- und Geistesstérungen oder Personen ohne aus-
reichende Lebenserfahrung und Kenntnisse nicht geeig-
net, wenn sie sich unter Aufsicht der Person, die flr ihre
Sicherheit verantwortlich ist, nicht befinden oder entspre-
chende Anweisungen iiber die Geratenutzung nicht bekom-
men haben.

*  Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom Hersteller,
Kundendienst oder ahnlich qualifiziertem Personal ersetzt wer-
den, um Gefahren zu vermeiden.

oder



DEUTSCH

+ Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu reparieren.
Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig auseinanderzu-
nehmen, bei der Feststellung jeglicher Beschadigungen oder
im Sturzfall trennen Sie das Gerét von der Steckdose ab und
wenden Sie sich an einen autorisierten (bevollméchtigten)
Kundendienst unter Kontaktadressen am Garantieschein und
auf der Webseite www.rondell.ru.

« Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren Sie das
Gerat nur in der Fabrikverpackung.

« Bewahren Sie das Gerat an einem fiir Kinder und behinderte
Personen unzugéanglichen Ort auf.

DIESES GERAT IST NUR FUR DEN HAUSHALTSGEBRAUCH
BESTIMMT. KOMMERZIELLE NUTZUNG UND VERWENDUNG
DES GERATS IN BETRIEBSBEREICHEN UND ARBEITSRAU-
MEN IST VERBOTEN.

ACHTUNG!

« Vergewissern Sie sich vor dem Hacken von Fleisch, dass alle
Knochen und Fettreste entfernt sind.

« Es ist nicht gestattet, die Nahrungsmittel mit fremden
Gegenstanden oder mit den Fingern durchzustofRen, benut-
zen Sie nur den mitgelieferten Stampfer (1).

« Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel mit harten Fasern (z.B.
Ingwer oder Meerrettich) mit dem Fleischwolf zu bearbeiten.

* Um Verstopfungen zu vermeiden, verwenden Sie beim
DurchstoRen des Fleisches mit dem Stampfer (1) keine tber-
maéRige Kraft.

« Falls ein harter Bissen der Nahrungsmittel zum Drehungsstopp
der Schnecke und des Kreuzmessers fiihrte, schalten Sie
sofort das Geréat aus und bevor Sie den Betrieb fortsetzen, ent-
fernen Sie die Verstopfung, indem Sie die Riicklauffunktion der
Schnecke «JB)» (Reverse) (22) benutzen.

+ Warten Sie, bis der Elektromotor vollstandig gestoppt ist,
bevor Sie den Motordrehbetrieb am Sensorplatte (17) andern.
Beschadigungsgefahr fiir das Gerét.

FUNKTION DER AUTOMATISCHEN ABSCHALTUNG

« Der Fleischwolf ist mit einer Funktion der automatischen
Abschaltung bei der Uberhitzung des Elektromotors ausge-
stattet.

+ Bei der Uberhitzung des Elektromotors spricht das Siche-
rungselement automatisch an, und der Fleischwolf schal-
tet sich aus.

« In diesem Fall ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
sofort heraus.

« Lassen Sie den Fleischwolf ca. 1 Stunde abkiihlen (bei erhéh-
ter Raumtemperatur kann es langer dauern, bis sich der
Elektromotor abkiihlt), bevor Sie ihn wieder einschalten.

+ SchlieRen Sie den Fleischwolf ans Stromnetz an und schalten
Sie ihn ein; falls sich der Fleischwolf nicht einschaltet, kann
dies bedeuten, dass der Fleischwolf andere Beschadigungen
hat. In diesem Fall wenden Sie sich zur Reparatur des
Fleischwolfs an einen autorisierten (bevollméchtigten)
Kundendienst unter den am Garantieschein und auf der
Website www.rondell.ru angegebenen Kontaktadressen.

Funktionen der Tasten auf der Bedienungsplatte

1. Ein-/Ausschalttaste «ON/OFF» [@) (26): zum Ein- und Aus-

schalten des Fleischwolfes

Sperrtaste [(J[F: aktiviert den Tastensperrbetrieb der Be-

dienungsplatte (17). Wenn der Fleischwolf im Wartezustand

20 Sekunden lang nicht bedient wird, wird er automatisch

gesperrt.

. Taste Reverse oder «Rucklauf»: wenn diese Taste ein-
geschaltet ist, startet der Motor das Drehen der Schnecke in
die entgegengesetzte Richtung. Nach 10 Sekunden im Re-
verse-Betrieb stoppt der Fleischwolf automatisch.

. 6 Tasten der verschiedenen Betreibe: Huhn B2, Fleisch
=], Gefrorenes Fleisch Fisch [85%], Tomaten
und Wurzelgemiise Sie ermdglichen es lhnen, die op-
timale Geschwindigkeit fiir die Verarbeitung des geeigneten
Produkts zu wahlen.

2.

VORBEREITUNG DES FLEISCHWOLFS ZUM BETRIEB

Falls das Gerdt bei niedrigen Temperaturen transportiert oder

aufbewahrt wurde, lassen Sie es bei der Raumlufttemperatur

nicht iger als drei Stunden bleib

» Nehmen Sie den Fleischwolf heraus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien, wischen Sie das Gehduse des
Gerats mit einem feuchten Tuch ab, danach trocknen Sie
es ab.

+ Alle abnehmbaren Teile (1, 2, 3, 7, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14,
15, 16) waschen Sie mit Warmwasser und einem neutra-
len Reinigungsmittel, spiilen und trocknen Sie sie vor dem
Zusammensetzen griindlich ab.

Zusammenbau des Fleischwolfs

— Stellen Sie die Schnecke (9) ins Gehause des Fleischwolfar-
beitsteils (3) ein (Abb. 1).

— Setzen Sie das Kreuzmesser (10) auf (Abb. 1).

Achtung! Stellen Sie das Messer mit der Schneidseite gegen die

Lochscheibe auf. Falls das Messer falsch aufgesetzt ist, wird es

keine Hackfunktion erfiillen.

— Wahlen Sie eine von den Lochscheiben (7, 8 oder 11) und
stellen Sie diese (iber das Kreuzmesser auf, indem Sie die
Vorspriinge an der Lochscheibe mit den Aussparungen im



Gehause des Fleischwolfkopfs (3) zusammenfallen lassen
(Abb. 1).

— Setzen Sie den Befestigungsring (12) auf und schrauben Sie
ihn im Uhrzeigersinn ein (Abb. 1).

Anmerkungen:

« Die Lochscheibe mit gréBeren Léchern (8, 11) ist fiir die
Bearbeitung von Rohfleisch, Gemiise, Trockenobst, Kése,
Fisch u. &. geeignet.

+ Die Lochscheibe mit kleinen Léchern (7) ist fiir die Bearbeitung

sowohl von Rohfleisch, als auch von zubereitetem Fleisch,

Fisch u. &. geeignet.

Stellen Sie den Fleischwolfarbeitsteil (3) auf den Aufstellplatz

des Fleischwolfarbeitsteils am Gehause (5) auf, indem Sie

ihn halten. Dafiir neigen Sie den Fleischwolfarbeitsteil um
30° gegeniiber dem Gehause (6) und stellen Sie ihn auf den

Aufstellplatz des Fleischwolfarbeitsteils (5) auf. Drehen Sie

ihn gegen den Uhrzeigersinn um 30° bis zum Eigenknallen

der Sperre (Abb. 2).

Setzen Sie die Schale fiir Nahrungsmittel (2) auf den Trichter

des Arbeitsteils des Fleischwolfes (3) auf (Abb. 3).

Benutzen Sie wahrend des Betriebs den mitgeliefer-

ten Stampfer (1) (Abb. 4); es ist nicht gestattet, andere

Gegenstande zum DurchstoRen des Fleisches zu benut-

zen, stoRen Sie die Nahrungsmittel mit lhren Handen nie

durch.

Flihren Sie den Abbau in umgekehrter Reihenfolge durch.

Aufstellung vom Aufsatz zum Einfiillen von Wiirstchen
Setzen Sie die Schnecke (9) in das Gehause des
Fleischwolfsarbeitsteils (3) ein (Abb. 5).

Setzen Sie das Gitter und den Aufsatz zum Einfiillen von
Wairstchen (13, 14) (Abb. 5) ein.

Setzen Sie den Befestigungsring (12) auf und schrauben Sie
ihn im Uhrzeigersinn ein (Abb. 5).

Arnfetall £

ing vom Kebb
Anmerkung: Es werden nur der Aufsatz und die Kebbe-Halterung
verwendet, ohne Kreuzmesser und Lochscheibe.

Setzen Sie die Schnecke (9) ins Gehduse des
Fleischwolfsarbeitsteils (3) ein (Abb. 6).

Setzen sie den Kebbeaufsatz (15) auf die Schnecke (Abb. 6).
Setzen Sie die Kebbeaufsatzbefestigung (16) auf (Abb. 6).
Setzen Sie den Befestigungsring (12) auf und schrauben Sie
ihn im Uhrzeigersinn ein (Abb. 6).

GRUNDSATZE DES FLEISCHWOLFBETRIEBS
« Das Gerat ist fiir die Bearbeitung von Fleisch ohne Knochen
und nur fiir den Gebrauch im Haushalt geeignet.

DEUTSCH

+ Setzen Sie das Gerat zusammen und stellen Sie es auf eine
gerade trockene Oberflache auf.

» Vergewissern Sie sich, dass die Luftungséffnungen am
Gehéuse nicht blockiert sind.

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

+ Stellen Sie geeignetes Geschirr unter das Arbeitsteil des
Fleischwolfes (3).

« Vergewissern Sie sich, dass Fleisch komplett aufgetaut ist,
entfernen Sie Ubriges Fett und Knochen, schneiden Sie das
Fleisch in passende Stiicke oder Streifen, die in die Offnung
der Schale (2) frei durchgehen.

« Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie die Taste «ON/OFF»
(26) an der Bedienungsplatte (17) driicken.

« StolRen Sie das Fleisch in den Trichter des Fleischwolfkopfs (3)
mit dem Stampfer (1) langsam durch. Wahrend des Betriebs
benutzen Sie nur den mitgelieferten Stampfer (1).

Achtung! Es ist nicht gestattet, andere Gegensténden zum

DurchstoBen des Fleisches zu benutzen, stof3en Sie das Fleisch

mit Ihren Handen nie durch.

* Wenden Sie keine UbermaRige Kraft an, um Fleisch oder
andere Nahrungsmittel durchzustoRen.

» Es kann sich eine Verstopfung wahrend des Fleischhackens
bilden, um die entstandene Verstopfung zu beseitigen,
benutzen Sie die Schnecke-Riicklauffunktion. Schalten
Sie den Fleischwolf aus, indem Sie die Taste «ON/OFF»
[@ (26) an der Bedienungsplatte (17) driicken, um in den
Schneckerlcklaufbetrieb zu wechseln, und danach mindes-
tens 30 Sekunden spater driicken Sie die Taste (Reverse).

« Die Dauerbetriebszeit der Nahrungsmittelbearbeitung soll
10 Minuten nicht Gibersteigen.

+ Schalten Sie das Gerét nach 10 Minuten Dauerbetrieb aus
und lassen Sie es 1 Stunde abkihlen, danach konnen Sie
weiterarbeiten.

* Nach der Beendigung des Betriebs schalten Sie den
Fleischwolf aus, indem Sie die Taste «ON/OFF» [@)] (26) an der
Bedienungsplatte (17) driicken, trennen Sie den Fleischwolf
vom Stromnetz ab, erst danach beginnen Sie mit dem Ausbau
des Fleischwolfs.

FLEISCHBEARBEITUNG

Anmerkungen:

Um Fleisch besser zu bearbeiten, schneiden Sie es in Streifen
oder Wiirfel (20 mm x 20 mm x 60 mm) oder Streifen, die in
die Offnung der Schale (2) leicht hineinpassen. Eingefrorenes
Fleisch soll véllig aufgetaut werden.

Benutzen Sie wéhrend des Betriebs den Stampfer (1) (Abb. 4),
der zum Lieferumfang gehért; es ist nicht gestattet, andere
Gegenstédnde zum DurchstoBen des Fleisches zu benutzen,
stoBen Sie die Nahrungsmittel mit Ihren H&nden nie durch.



DEUTSCH

+ Sobald Sie fertig sind, schalten Sie den Fleischwolf
durch Driicken die Taste «ON/OFF» (26) an der
Bedienungsplatte (17) aus und trennen ihn vom Netz, und
beginnen Sie erst danach mit dem Ausbau.

+ Driicken Sie zum Entfernen des Arbeitsteils des Fleischwolfs
(3) die Sperrtaste (4) und entfernen Sie das Arbeitsteil des
Fleischwolfs, indem Sie es im Uhrzeigersinn drehen.

+ Um das Fleischwolfarbeitsteil auszubauen, schrauben Sie
den Befestigungsring (12) ab und ziehen Sie das aufge-
setzte Gitter (7, 8 oder 11), das Kreuzmesser (10) und die
Schnecke (9) aus dem Gehause des Fleischwolfarbeitsteils
heraus.

Auffiillen von Wiirstchen

— Bereiten Sie Fiillsel zu.

— Legen Sie das fertige Fiillsel auf die Schale fiir Nahrungs-
mittel (2).

— Benutzen Sie eine Naturhille fir die Wirstchenzubereitung,
legen Sie diese vorher in einen Behalter mit Warmwasser
fiir 10 Minuten ein.

— Ziehen Sie die aufgeweichte Hiille auf den Aufsatz (13, 14)
an und binden Sie einen Knoten am Ende der Hiille.

— Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

— Schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie die Taste «ON/
OFF» [@) (26) an der Bedienungsplatte driicken.

— Fur die Zufuhr des fertigen Hackfleisches benutzen Sie
den Stampfer (1), ziehen Sie die Hille wahrend der
Auffiillung vom Aufsatz (13, 14) ab, feuchten Sie die Hiille
bei Abtrocknung mit Wasser an.

— Nach der Beendigung des Betriebs schalten Sie den
Fleischwolf aus, indem Sie die Taste «ON/OFF» (26)
an der Bedienungsplatte (17) dricken, trennen Sie ihn vom
Stromnetz ab, erst danach beginnen Sie mit dem Ausbau
des Fleischwolfs.

Nutzung des Kebbeaufsatzes

Kebbe ist ein traditionelles nahostliches Gericht aus
Lammfleisch, Weizenmehl und Gewirzen, die zusammen
gehackt und als Hohlréhrchen-Grundlage verwendet werden.
Die HohlIréhrchen werden gefiillt und frittiert.

Beim Experimentieren mit der Fllung fiir Hohlrdhrchen kdnnen
verschiedene Delikatessen zubereitet werden.

Bereiten Sie die Grundlage fiir eine Hiille vor

— Legen Sie die fertige Grundlage fir die Hiille auf die
Schale (2).

— Stecken Sie das Netzkabel in eine Steckdose ein.

— Schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie die Taste «ON/
OFF» [@) (26) an der Bedienungsplatte (17) driicken.

— Fur die Zufuhr der Grundlage fiir die Hiille benutzen Sie den
Stampfer (1).

— Schneiden Sie fertige Rohrchen erforderlicher Lange ab.

— Nach der Beendigung des Betriebs schalten Sie den
Fleischwolf aus, indem Sie die Taste «ON/OFF» [@) (26) an der
Bedienungsplatte (17) driicken, trennen Sie ihn vom Stromnetz
ab, erst danach beginnen Sie mit dem Ausbau des Fleischwolfs.

REZEPT

Fiillung

100 g Hammelfleisch

1,5 Essléffel Olivendl

1,5 Essloffel

Knollenzwiebel (fein gehackt)

Gewiirze nach Geschmack

1/4 Teeldffel Salz

1 Essldffel

+ Hammelfleisch soll im Fleischwolf einmal oder zweimal zer-
kleinert werden.

+  Knollenzwiebel wird in Ol goldgelb gerdstet, danach wer-
den gehacktes Hammelfleisch, alle Gewiirze, Salz und Mehl
zugegeben.

Hiille

450 g Mageres Fleisch

150-200 g Mehl

1 Teeloffel Gewdirze (nach Geschmack)

1 St. Muskatnul3

Gemahlener roter Pfeffer (nach Geschmack)

Pfeffer (nach Geschmack)

« Fleisch wird im Fleischwolf dreimal zerkleinert, Muskatnuss
wird auch zerkleinert, danach werden alle Komponenten
gemischt.

» Die groRere Fleischmenge und kleinere Mehlmenge in der
AuRenhiille gewahrleisten eine bessere Konsistenz und bes-
seren Geschmack des zubereiteten Gerichtes.

« Die zubereiteten Réhrchen werden gefiillt, an den Randern
geklemmt und nach Wunsch geformt.

+ Die Réhrchen werden frittiert.

PFLEGE DES FLEISCHWOLFES

» Schalten Sie nach Beendigung der Arbeit den Fleischwolf aus
und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

« Schrauben Sie den Befestigungsring (12) ab und entfernen
Sie das Gitter (7, 8 oder 11) und das Kreuzmesser (10) von
der Schnecke (9).

» Entfernen Sie die Schnecke (9) aus dem Arbeitsteil des
Fleischwolfes (3).

« Entfernen Sie die Nahrungsmittelreste von der Schnecke (9).



- Die Fleischwolfteile (1, 2, 3, 5, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14,
15, 16) waschen Sie mit Warmwasser und einem neutra-
len Reinigungsmittel, spilen und trocknen Sie sie vor dem

DEUTSCH

» Es ist nicht gestattet, Abrasiv- und Lésungsmittel fiir die
Reinigung des Gehéauses des Fleischwolfes (6) zu benutzen.
* Achten Sie darauf, dass keine Flissigkeit ins Gehause des

Zusammensetzen griindlich ab.

< Es ist nicht

gestattet,

die Fleischwolfteile in

Geschirrspiilmaschine zu spllen.

+ Wischen Sie das Gehause des Fleischwolfes (6) mit einem

feuchten Tuch und dann trocknen Sie es ab.

FEHLERBEHANDLUNG

Fleischwolfes gelangt.

Bevor Sie das getrocknete Zubehdr zur Aufbewahrung weg-
packen, schmieren Sie die Gitter (13, 7, 8 oder 11) und das
Kruezmesser (10) mit Pflanzendl — so schiitzen Sie diese vor
Oxidierung.

der -

Fehler

Magliche Ursache

Behebung

Der Motor startet nicht und/
oder die Schnecke dreht sich
nicht

Das Gerat ist ans Netz
nicht angeschlossen

Schlielen Sie das Geréat ans Netz an

Der Motor schaltet sich
wahrend des Gebrauchs aus

Das Gerat ist tiberlastet.
Der Schutz hat
angesprochen

Schalten Sie das Gerat aus. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz
ab. Lassen Sie das Gerét innerhalb von etwa 1 Stunde und 15 Minuten
abkiihlen. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose. Schalten Sie
das Gerat wieder ein. Falls sich der Fleischwolf nicht einschaltet, kann
dies bedeuten, dass er andere Beschadigungen hat. Wenden Sie sich
in diesem Fall an einen autorisierten (bevollmachtigten) Kundendienst,
um den Fleischwolf zu reparieren

Die Schnecke hat aufgehort
zu drehen, aber der Motor
schaltet sich nicht aus

Das Gerat ist mit dem
Nahrungsmittel iiberlastet

Schalten Sie das Gerat aus. Dann nach mindestens 30 Sekunden
driicken Sie die Taste (Reverse). Die Schnecke beginnt sich in
die entgegengesetzte Richtung zu drehen und die Schneckeneinheit
entladt sich. Lassen Sie den Fleischwolf in diesem Betrieb einige
Sekunden laufen und schalten Sie dann den Reversbetrieb

aus. Schalten Sie das Gerat in normalen Betrieb ein. Wenn die
Anwendung des Reversbetriebs ergebnislos war, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz und reinigen Sie es. Wenn die Anwendung

des Reversbetriebs nicht wirksam war, trennen Sie das Gerat vom
Stromnetz und reinigen Sie es.

Das Kreuzmesser ist
falsch eingestellt

Stellen Sie das Kreuzmesser mit der Schneidseite in Richtung der
Lochscheibe ein.

Wahrend des Betriebs
des Gerats treten starke
Vibrationen auf

Nahrungsmittel sind zu
groR geschnitten

Schneiden Sie die Lebensmittel in kleinere GréRen

AUFBEWAHRUNG

LIEFERUMFANG
Fleischwolf — 1 Stk.

* Bevor Sie den Fleischwolf zur Aufbewahrung wegnehmen,
vergewissern Sie sich, dass das Fleischwolfgehduse und alle
abnehmbaren Teile sauber und trocken sind.

« Bewahren Sie die unbenutzten Aufsatze (13, 14, 15, 16) in der
inneren Hohle unter dem Deckel des Stampfers (1).

* Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiihlen und
fr Kinder und behinderte Personen unzugénglichen Ort auf.

Stampfer — 1 Stk.

Schale fiir Nahrungsmittel — 1 Stk.

Lochscheiben — 3 Stk.

Waurstfiillaufsatz-Set — 1 Stk.

Kebbeaufsatz-Set — 1 Stk.

Bedienungsanleitung mit dem Garantieschein — 1 Stk.



DEUTSCH

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50 Hz
Nennleistungsaufnahme: 600 W

ENTSORGUNG

hi¢

Zwecks Umweltschutz nach Beendigung der Nutzungsdauer des
Gerates und der Batterien (falls mitgeliefert), werfen Sie diese
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabfallen nicht weg, geben
Sie das Gerat und die Batterien in die Spezialpunkte fiir weitere
Entsorgung uber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden Abfalle
sind unbedingt zu sammeln und weiter ordnungsmaRig zu ent-
sorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts erhalten Sie
bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem Abfallentsorgungsdienst
oder beim Geschaft, wo Sie dieses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design, Konstruktion
und die das gemeine Gerétebetriebsprinzip nicht beeinflussende
technische Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung zu ver-
andern, deswegen kann sich die Betriebsanleitung vom Gerét
gering unterscheiden. Bei Feststellung solcher Unterschiede
bitte teilen davon per E-Mail info@rondell.ru fiir eine aktualisierte
Betriebsanleitung mit.

Gerétenutzungsdauer betrdgt 3 Jahre

€

Dieses Produkt entspricht der EMV-Richtlinie
2014/30/EU und der Niederspannungsrichtlinie
2014/35/EU.
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Rondell

Paofessionals Recommend

TAPAHTUNHbBIN TAJTIOH

yCNnoBWSA rapaHTMiNHOro obcnyxvBaHug

EZNHAS CTIPABOYHASI CJIY)KBA/CALL CENTER:
+7 (495) 921-01-70

YBaxkaemble nokynarenu!
TpebyiiTe OT NpoAaBLa 3aMoIHEHUS rAPAHTUAHOIO TaNoHa, BKJI04Asi OTPbLIBHbIE KYMOHBbI.
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Pycckuti
. YBaxcaembliii nokynarenb!
RONDELL 6narogaput Bac 3a Baw BbIGOp 1 rapaHTUPyeT BbICOKOE KauyeCTBO PaboTbl
npuoGpeTeHHOro Bamu NpuGopa npu co6i0ieHMU NPaBUN ero aKcnayaTauum.

Cpok rapaHTum Ha Bce Npubopbl — 12 MecsiLEeB Co AHS NOKYNKW. [IaHHBIM rapaHTUAHBIM TaNIOHOM NPOU3BOAUTENb NOATBEPXAAET
MCNpPaBHOCTb AaHHOro nNpubopa 1 6epeT Ha cebs 06513aTeNbCTBO MO 6ECNNAaTHOMY YCTPAHEHMIO BCEX HEMCMPABHOCTEN, BO3HVIK-
KX N0 BMHE Npou3BoauTens. MapaHTUiHbIA PEMOHT MOXET ObITb NPOM3BELEH B IIOOOM aBTOPM3MPOBAHHOM CEPBUC-LEHTPE,
yKa3aHHOM Ha caite www.rondell.ru.

YcnoBus rapaHTUIMHOrO 06CNyXUBaHUs:

1. MapaHTVs geincTsyeT Npy COBMIOAEHNM CEAYIOLLMX YCIIOBU 0DOPMIEHNS:

*  MPaBUILHOE 1 YETKOE 3aMOJTHEHNE OPUIMHANILHOO rapaHTuitHoro TanoHa RONDELL ¢ ykasaHuem HanMeHOBaHWsS MOAENH,
ee CepUNHOro Homepa, AaTbl NPOAAXWN, NPV HANN4YMK Nevatn GupMbl-NpoaasLia U NOANUCH NpeacTaBuTens GrpPMbl-npo-
[aBLa B rapaHTUItHOM TaloHe, Nnevarteii Ha KaxA0M OTPbIBHOM KyNOHe, NOANMCH NoKynaTens;

MpousBoanTenb ocTaBsET 3a COOOI NPaBO Ha 0TKa3 B rapaHTUtHOM 0O6CNYXMBaHW B CIly4ae HENPEeA0CTaBEHMS BbilLEyKa-

3@HHbIX AOKYMEHTOB, WAV €CIN MHDOPMALIMS B HUX OyAEeT HEeMoNHOM, Hepa3bopyMBONA, MPOTVBOPEYNBOIA.

2. TapaHTWs oeicTByeT Npy COGMIOAEHUN CNeAyIOLLIX YCIOBUWIA SKCTyaTaLyn:

*  MCMonb30BaHve Nprubopa B CTPOroM COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN MO 3KCyataumm;

+ cobnofeHne npasun n TpeboBaHnii 6e30nacHoCTU.

3. lapaHTus He BK/oYaeT B ce0s Nepuroamyeckoe 06CyXMBaH1e, YUCTKY, YCTAHOBKY, HACTPOVKY Npubopa Ha AoMY Y BnafensLa,
a TaKke ecTeCTBEHHbI M3HOC Npubopa.

4. Cnyyaw, Ha KOTOPbIE raPaHTVS HE PACNPOCTPAHSETCS:

+  MexaHu4eckue NnoBpexaeHus;

+ HecobMiofieHNe YCNOBWMIA 3KCTyaTaLm in oLIMGOYHbIE AeCTBUS BNaaenbLa;

* HenpaswubHas yCTaHOBKA, TPAHCMOPTUPOBKA;

+ CTuXUiiHble 6eACTBUS (MOMHMS, NOXap, HABOAHEHUE U T.M.), & TakXe APYrue NpuyMHbl, HAXOAALLMECS BHE KOHTPONS NPO-

[AaBLa 1 U3roToBUTENS;

nonajaHue BHyTPb Npu6opa NOCTOPOHHMX NPEAMETOB, XUAKOCTEN, HACEKOMBIX;

PEMOHT U/ BHECEHWE KOHCTPYKTUBHBIX U3MEHEHUIN HEeYNONHOMOYEHHbIMV ML aMU;

1Ccrnonb3oBaHue npubopa B npodeccnoHanbHbIX LENsx (Harpy3ka npesbILaeT ypoBeHb ObITOBOrO NMPUMEHEHUS);

noaklo4eHre npmubopa K NUTalLWMUM, TENEKOMMYHUKALMOHHLIM U KaBenbHbIM CETSIM, HE COOTBETCTBYOLWMM locyaap-

CTBEHHbIM TexHu4yeckum CTaHaapTam;

4K1CTKa ayAMOroNoBOK, MPUBOAOB A1 CHUTLIBAHUS MHOPMALIMK C HOCUTENEN Pa3INYHbBIX TUMOB;

BbIXO/, 3 CTPOSI NEPEUNCIIEHHBIX HUXE NPUHAANEXHOCTEN U3LENUS, ECNIN UX 3aMEHa NPEAYCMOTPEHA KOHCTPYKLMEN 1 He

CBsi3aHa C pa3bopKoii n3penvs:

a) NynbTbl AUCTAHLMOHHOMO YNpaB/eHnsl, akkyMyasTopHble 6atapeun, anemeHTbl NuTaHus (6atapeiku), BHewHve 610kn
nUTaHUs 1 3apsiiHble YCTPONCTBA;

6) pacxofHble MaTepuanbl U akceccyapsl (ynakoBka, Yexsibl, PEMHU, CYMKU, CETKU, HOXW, KONBbl, Tapenku, noacTasku,
peLueTky, BePTENbI, LNAHMW, TPYOKW, LETKM, HAcaAKM, NbiNecOOPHUKU, GUALTPLI, NOFIOTATENN 3anaxa).

Ans npubopos, paboTatoLmx oT 6atapeek, — paboTa ¢ HENOAXOAALLVMM WU UCTOLLEHHbIMY BaTapeiikamu;

Ansa nprbopos, paboTaloLyX OT akKyMyNsiTOPOB — /loOble MOBPEXAEHWS, BbI3BaHHbIE HAPYLLUEHUSMV NPaBun 3apsaku

1 NoA3apsakn akkyMmynsaTopos.

. ana 6pI/ITB — cMATas Unv nopBaHHas ceTka.

5. Hacrosias rapaHTus NpeA0CTaBASETCS N3rOTOBUTENEM B AOMONHEHWE K NPaBaM NOTPEOUTENS, YCTAHOBNEHHBLIM AENCTBYIO-
LM 3aKOHOAATENLCTBOM, U HY B KOE MEPE HE OrpaHnyMBaeT UX.

6. Mpon3BoauTeNnb He HeceT OTBETCTBEHHOCTWM 3@ BO3MOXHbIA BpeA, MPSIMO WM KOCBEHHO HAHECEHHbI NpoayKuven
«RONDELL>, moasm, AOMALLIHAM XUBOTHBIM, UMYLLECTBY MOTPEBUTENS /WA MHBIX TPETLMX ML, B CAly4ae, €GN 3TO NPOM30-
LU0 B pe3ynbTate HeCOOI0AEH NS NPABUIT M YCNIOBUIA 9KCMTyaTaLym, yCTaHOBKU N3LAENVIS; YMbILLAEHHBIX U/WN HEOCTOPOXHbIX
[encTBuin (6e30eCTBUIA) NOTPEBUTENS /UK UHBIX TPETBUX NNL, AENCTBUS 0OCTOATENBCTB HENPEOAOMMO CUSbI.
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English
Dear Customer!
RONDELL appreciates your choice and guaranties the high quality
of the purchased appliance operation under keeping of service rules.

The guarantee period for all devices is 12 months from the date of purchase. By this guarantee book the manufacturer
confirms the good working condition of the device and undertakes the obligation to repair any defects which may arise
through the fault of the manufacturer free of charge. Warranty service is available at any authorized service center enlisted
on the site www.rondell.ru.

Guarantee service conditions

1. The guarantee is valid if the following issuance conditions are observed:

« correct and precise filling in the original RONDELL warranty card with mentioning model name, its serial number,
date of sale, with seal of Seller and signature of Seller’s representative in the warranty card, seals on each tear-off
coupon, Buyer’s signature;

The manufacturer retains the right to refuse guarantee service in case of failure to submit the above-mentioned docu-

ments, or if the information they contain is incomplete, illegible or contradictory.

2. The guarantee is valid if the following operating conditions are observed:

- the device is used in strict accordance with the operating instructions;

« the safety rules and requirements are observed.

3. Warranty does not include periodic maintenance, cleaning, installation, adjustment of device at the owner’s home, as
well as natural device wear and tear.

4. Cases not covered by the guarantee:

+ mechanical impairments;

+ non-observance of operating conditions or faulty action of the owner;

- incorrect installation or transportation;

« natural hazards (lightning, fire, flooding etc.), as well as other causes beyond the control of the seller and manufac-
turer;

« penetration of external objects, liquids or insects into the device;

repair work or structural alterations carried out by unauthorised persons;

« use of the device for professional purposes (whereby the load exceeds the domestic application level);

connection of the device to power supply, telecommunication and cable-based networks incompatible with the

State Technical Standards;

cleaning of audio heads, different media readout drives

« breakdown of the accessories of the unit listed below, if their replacement is specified by the construction and does

not require disassembly of the unit:

a) the remote control, the accumulator batteries, batteries, external power blocks and charging devices;

b) the consumable products and accessories (packing, cases, belts, bags, grids, blades, flasks, plates, supports,
racks, roasting racks, hoses, tubes, brushes, attachments, dust containers, filters, odor absorbers).

for battery-operated devices: use of incompatible or discharged batteries, or any impairments caused by dis-

charged or leaky batteries (we recommend to use only high-quality batteries);

- for battery powered devices — any damages coursed by battery charging and recharging rules violation.

- for shavers: crumpled or ruptured safety mesh;

5. This guarantee is provided by the manufacturer in addition to the customer’s rights, stipulated by the current legisla-
tion, and does not restrict them.

6. The manufacturer is not responsible for possible harm, caused directly or indirectly by <RONDELL» products to people,
pets, consumer’s property and/or other third parties in case if it has happened due to violation of rules and operating
conditions, installation of the unit; intended and/or careless actions (inactions) of a consumer and/or other third par-
ties, the effect of force majeure circumstances.

@»



[apaHTMiHbIK TanoH /Guarantee card

204- | |

CeepeHus o nokynke/Purchase information
Mogensb/Model:
Mscopy6ka RDE-1458

CepuiiHbin Homep N2 /Serial N2:

Jara nokynku/Date of purchase:

CeepeHus o npopasue/Seller information
HasBaHuve n agpec npogatoLeint opraHnsdaumm/Name and address of selling organization:

TenedoH/Telephone number:

I'Io.u,TBep>Ku,a|0 nonyyeHne nCNpaBHOro n3aenuns, ¢ yCnoBMAMU rapaHTUnM 0O3HaKOMIEH 1 cornaceH/

Here by | confirm the receipt of the guarantee terms Moanucs nokynatens /
Buyer's signature

BHUMAHMWE! MapaHTuiiHbIi TanoH AeACTBUTENEH TOMbKO NPU Hanu4uM neyaty npoaatoLLeit opraHusauum/
ATTENTION! The guarantee card is valid only if stamped by the selling organization

RUS GB

Jata npou3BoACTBa M34enus ykasaHa B CEpuMiMHOM HoMepe Ha Tabnuuke A production date of the item is indicated in the serial number on the tech-
C TeXHUYeCKUMMU AaHHbIMU. CepuitHblii HoMep npeacTasnseT coboit oguH-  nical data plate. A serial number is an eleven-unit number, with the first
Ha[uaTu3Ha4yHoe Y1cno, nepebie YeTbipe Uydpbl koToporo o6o3HaqaioT gary  four figures indicating the production date. For example, serial number
npoussoacTea. Hanpumep, cepuittblil Homep 0622xxxxxxx 03Ha4aeT, 4To n3-  0622xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth
Aenvie 6bI10 NPOM3BEAEHO B MIOHE (LecToi mecsu) 2022 ropa. month) 2022.

@»



KynoH/Coupon N23

204-| |

Mopenb/Model:

Mscopy6ka RDE-1458

CepuiiHblit Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOoHT/
Repair start date:

Jlata BbINONIHEHNSA PEMOHTa/
Repair completion date:

Bupa, pemonTta/Type of repair:

Kynon/Coupon N22

204- |

Mopgens/Model:

Msacopy6ka RDE-1458

CepuiiHbiii Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOHT/
Repair start date:

Jlata BbINOSIHEHNS pemMoHTa/
Repair completion date:

Bug pemoHTta/Type of repair:

KynoH/Coupon N21

204- |

Mopenb/Model:

Mscopy6ka RDE-1458

CepuiiHblin Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOHT/
Repair start date:

Jlata BbINONIHEHNSA pemMOoHTa/
Repair completion date:

Bua pemoHTta/Type of repair:
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